PL  NALESNIKARKA

EN  CREPE MAKER 67470
DE  KREPPMACHER

RU  /IUTA NS BIMHOB

UA  MIMHHMUS

LT BLYNELIY VIRYKLE

LV PANKUKAS KRASNS

CZ  PLOTNA NA PALACINKY

SK  PALACINKOVAC

HU  PALACSINTASUTO

RO  APARAT PENTRU CLATITE

ES CREPERAELECT

FR  CREPIERE RONDE ELECTRIQUE
IT PANNENKOEKENMAKER

NL  CREPIERA ELETTRICA

GR  KPEIIEPA

C€

— INSTRUKCUJA ORYGINALNA




PL EN DE RU UA LT LV CZ SK HU RO ES FR IT NL GR

[}

TOYAS.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska

INSTRUKCJA ORYGINALNA



PL
PL

1. plyta grzewcza

2. podstawa

3. regulacja temperatury
4. kontrolki stanu pracy

UA

1. HarpiBanbHa nnuta

2. nipctaBa

3. perynioBaHHs Temnepatypu
4. iHpvKaTopy cTaHy poboti

SK

1. varna doska

2. podstavec

3. nastavenie teploty

4. kontrolky stavu prace

FR

1. plaque de cuisson

2. base

3. réglage de la température
4. témoins de fonctionnement

Przeczyta¢ instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg

Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies

AiaBdoTe Tig 0dnyieg xprang
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1. cooktop

2. base

3. temperature control

4. operating status indicator lights

LT

1. Sildymo ploksté

2. pagrindas

3. temperatiros reguliavimas
4. bisenos lemputés

HU

1. siitélap

2. alap

3. hémérséklet-szabalyozd
4. dllapotjelz6 lampak

T

1. piano di cottura

2. base

3. termoregolatore

4. spie di funzionamento

5
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DE

1. Kochplatte

2. Gestell

3. Temperaturregelung

4. Betriebszustandskontrollleuchte

Lv

1. sildvirsma

2. pamatne

3. temperatdras reguléSana
4. darbibas stavokla indikatori

RO

1. plita

2. baza

3. reglarea temperaturii

4. 1ampi indicator functionare

NL

1. bakplaat
2. onderstel
3. temperatuurregulatie
4. bedrijfsstatuslampje

Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTaKT C MALLEBLIMI MPOAYKTaMM
BeaneyHuit KoHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpeény kontakt s potravinami
Bezpeény kontakt s jedlom

Biztonsagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Aogaig emagr pe Ta TPOPIU

RU

1. Xapo4Hasi MnacTiHa

2. 0CcHOBaHVe

3. perynupoka TemnepaTypbl

4. MHOMKATOPbI COCTOSIHIS pPaboTbl

(074

1. topna deska

2. zékladna

3. regulace teploty
4. stavové kontrolky

ES

1. placa de coccion

2. base

3. control de temperatura

4. indicadores de modos de trabajo

GR

1. mAdka ynoiuatog

2. Baon

3. pUBpian Beppokpaaiag

4. evdeIKTIKEG Auyvieg AerToupyiag

Uwagal Goraca powierzchnia.
Caution! Hot surface.
Achtung! Heilte Oberfléche.
Brumanue! lopsyasi noBepxHOCTb
Ygara! Mapsiya noBepxHs.
Démesio! Karstas pavirsius.
Uzmanibu! Karsta virsma.
Pozor! Horky povrch.

Pozor! Hortci povrch.
Figyelem! Forro feliilet.
Atentie! Suprafata fierbinte.
jAtencion! Superficie caliente.
Attention ! Surface chaude.
Attenzione! Superficie calda.
Let op! Heet opperviak.
Mpoooyr! Zeotd empdveia

)i

—
Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadow oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikow niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazna role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wtasciwych metodach recyklingu mozna uzyska¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
drfen. Altgerate sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung nattirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeraten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den értlichen Behdrden oder
Ihrem Handler.

3TOT CUMBOM MHOPMUPYET O 3arnpeTe NOMELLATb U3HOLIEHHOE ANEKTPUIECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpY0BaHHE (B TOM YMCTe Gatapem 1 akkyMynaTopbl) BMECTE C ApyruMiA
oTxoaamu. M3HolueHHoe oBopyaoBaHue AOMKHO CoBMpaTbes CENeKTUBHO M NMepefaBaTbes B TOWKY cbopa, uTobbl obecnewnTs ero nepepabotky W yTunusaumio, Ans
TOr0, YTOBbl OrPAHMYUTL KOMUYECTBO OTXOMO0B, U YMEHBLLMTL UCTIONb3OBAHUE MPUPOAHBIX PECYPCOB. HEKOHTPONMPYEMbIN BbIGPOC ONacHbIX BELLECTB, CopepXalluxcs B
QNEKTPUYECKOM W ANEKTPOHHOM 060p)’IJOBaHMVI, MOXET NPeLCTaBnATb Yrpo3y And 300P0BbA YenoBeka, U NPUBOAUTL K HEraTMBHbIM U3MEHEHUAM B Opr)KaDOIJ.leVI cpege.
J]omau.mee XO03SIACTBO Wrpaet BaxHYyl0 ponb npu MOBTOPHOM WCMONb30BaHWM W yTUNWU3auuW, B TOM YuCne, yTunusauun U3HOLEHHOro OGODWJOBEHMR. I'qupoﬁHy»o
VIHCbOpMaLlVIlO 0 NpaBWIbHbIX METOAAX YTUNU3aLMN MOXHO NOMY4UTb Y MECTHbIX BracTen unm Yy npoaasua.
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Lleit cumeon nosigomnsie Npo 3a60POHY PO3MILLEHHS BIAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta EeNneKTPOHHOro obnapHaHHs (B TOMY YWCTi akyMynsTopiB), y TOMY YuCAi 3 iHWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate o6naaHaHHs noBuHHO GyT BUGIPKOBO 3ibpaHo | nepeaaHo B NyHKT 36opy Ans 3abesneyerHs oro nepepobky i BIAHOBNEHHS, OB 3MeHILIMT
KinbKICTb BIAXOAIB | 3VEHLLMTM CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCiB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEBE3NEUHNX KOMMOHEHTIB, L0 MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€eneKTPOHHOMY o6naaHaHHi, Moxe NpeAcTaBnaTv Hebeaneky ANS 3N0POB’s NIOAVHY | BUKNUKATY HEraTVBHI 3MiHW B HABKONMMLUHBOMY CepeAoBMLLi. FOCNOAapCTBO Biairpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BiHOBMNEHHS, BKIOYalo M yTUni3aLlito BUKOpUCTaHoro oBnaaHaHHs. binblu AeTanbHy iHdopmaLliio npo npasumbHi
MeToAM YTUNi3aLlii MoXHa oTpuMaTy y MicLiesoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudota elektring ir elektronine jrangq (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apka idé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrrei; izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (vcetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbéré misto, aby byla zajiSténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stuped vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvolfiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Doméacnost hraje dulezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dali
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvoliiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méoZe ohrozovat ludské
zdravie amat negaﬁvny dopad na Zivotné prostredie Kaidé domécnost’ ma dﬁleiitu ulohu Vv procese opétovného pouiitia a opétovne’ho ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készlléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelelé gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljdbdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Gjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii i acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclé si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electronicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un réle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul’ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeleTal n amOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kai NAEKTpOVIKOU €£OTTAIOLOU (QUPTIEPIAPBAVOPEVWY TWY UTTATCPILV Kal
OUoOWPEUTWY) Pe GMa amépAnTa. O xpnaipomololpevog EoTAIoHGG Ba Tpémel va SUMEYETaN EMAEKTIKG Kai va amoaTéAAeTal o anueio auAoyg yia va e§aopahioTei n
QVakUKAWOT| ToU Kai 1) avakmoT Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwon Tou BaBuol Xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emikivouvwv
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIOO pTropei var amoteAéoer amelh yia Ty avBpwmiv uyeia Kai va TTPOKaAEae! apvnTiké ahayég
aT0 QuaIkd TrepIBGAAov. To voikokupid dladpapari(el onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTTavaypnoipoToinan Kai avakton, cupTepIAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinuévou egomAiopoU. Ma TePIoadTEPES TTANPOPOPIES OXETIKG pE TIG KaTAAANAES HEBOBOUG avakUKAWONG, ETTKOIVWVAGTE PE TIG TOTTIKEG apXES 1} TOV TTIWANTH.
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CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Nalesnikarka jest urzadzeniem przeznaczonym do przygotowywania nalesnikow oraz plackdw, tortilli, blinéw, quesadilli, omletow
itp. Dzigki réwnomiernemu podgrzaniu plyty grzewczej nalesniki mozna przygotowac fatwiej i szybciej niz w przypadku korzysta-
nia z patelni. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia jest zalezna od wiasciwej eksploatacii, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczytac¢ calg instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialno$ci. Uzywanie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduije takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Urzadzenie jest dostarczane w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia nalezy
jednak usuna¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynno$ci przygotowaw-
cze opisane w dalszej czeSci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Urzgdzenie zostato zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie
go w zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych.

Urzadzenie jest zaprojektowane tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy wysta-
wia€ urzgdzenia na dziatanie deszczu lub innych opaddw atmosferycznych.

Urzgdzenie stuzy tylko do obrébki termicznej potraw, umieszczonych bezposrednio na ptycie
grzewczej. Zabronione jest wykorzystanie urzgdzenia w innym charakterze, na przyktad jako
podgrzewacza do produktow znajdujgcych sie w naczyniu.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzgdzenia. Wszelkie
naprawy urzgdzenia muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt naprawy.
Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ urzadzenie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy nagrzewa sie do wysokiej temperatury, nie na-
lezy dotykaC ptyty grzewczej oraz $cianek urzadzenia podczas jego pracy, grozi to powaz-
nym poparzeniem.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat
oraz osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzor lub zostanie
przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposéb tak, aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Zalecenia dotyczgce transportu i instalacji urzgdzenia

Urzadzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, rwnym i niepalnym podfozu.
Podtoze powinno wytrzymywac ciezar samego urzadzenia oraz Zywnosci na nim umiesz-
czonej.

Nalezy zapewni¢ odstep co najmniej 10 cm dookota bocznych $cianek urzgdzenia, nad
urzadzeniem nie umieszcza¢ materiatéw nie odpornych na dziatanie wysokiej temperatury.
Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzadzenia. Nie ustawiaC w poblizu krawedzi np. stotu.
Urzadzenia nie ustawia w poblizu tatwopalnych materiatow, np. firan lub zaston.
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Nad urzadzeniem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy
uwalniana jest para wodna, ktéra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢
przyczyng porazenia elekirycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna mo-
dyfikacja urzadzenia nieopisana w instrukcji.

Urzadzenie przenosic tylko ostudzone, chwytajgc za obudowe. Nie przemieszczac urzadze-
nia ciggnac za kabel zasilajacy.

Temperatura w migjscu instalacji i uzytkowania urzgdzenia musi sie zawiera¢ w przedziale
+10 °C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez kondensacii pary wod-
nej.

Zalecenia dotyczace podigczania urzgdzenia do zasilania

Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, ze napiecie, czestotliwosé
i wydajnos¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
urzgdzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wtyczki.

Urzadzenie musi by¢ podigczone bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgce).
Zabronione jest korzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikow i gniazd podwdjnych. Obwdd sie-
ci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie co najmniej
16 A

Unika¢ kontaktu kabla zasilajagcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i
powierzchniami. Podczas pracy urzadzenia kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni roz-
winiety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi
urzadzenia. UtoZenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdko
zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego
odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego urzadzenie. Podczas odtgczania wtyczki kabla zasila-
jacego zawsze nalezy ciggng¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odgczy¢ od
sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany.
Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajacy
lub wtyczka nie mogq zosta¢ naprawione, w przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy
je wymieni¢ na nowe pozbawione wad. Wymiany kabla zasilajgcego razem z wtyczkg nalezy
dokona¢ w autoryzowanym serwisie producenta.

Zalecania dotyczgce uzytkowania urzgazenia

OSTRZEZENIE! Powierzchnia ptyty grzewczej moze by¢ gorgca po uzyciu. Nie nalezy jej
dotykac gdyz grozi to powaznymi poparzeniami. Odczekac do ostygniecia ptyty grzewczej.
W przypadku przygotowywania potraw, ktére w jego trakcie mogg rozrzucaé gorgce frag-
menty Zywnosci nalezy stosowac srodki ochrony osobistej zabezpieczajgce przed poparze-
niem.

Upewnic sie, ze podioga w poblizu urzgdzenia nie jest sliska. Pozwoli to unikng¢ poslizgnie-
cia, ktére moze spowodowac grozne urazy.

Podczas przygotowywania potraw nalezy caly czas je obserwowac i zapobiegac¢ przypale-
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niom. Zywnos¢ pozostawiona bez nadzoru moze ulec spaleniu, ktére moze by¢ przyczyng
pozaru oraz groznych oparzen.

W trakcie przygotowywania potraw powierzchni ptyty nalezy dotykac tylko za pomocg na-
rzedzi wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych. Narzedzia powinny wytrzymywac
temperature wytwarzang przez ptyte grzewcza. Zabronione jest zdejmowanie i nakfadanie
potraw za pomocg reki.

Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozostang na ptycie grzewczej resztki zywno-
$ci nalezy je usungC przed przygotowaniem kolejnej potrawy. Resztki zywnosci mogq ulec
spaleniu, powodujgc powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wptynaé na smak
przygotowywanej potrawy. Moga by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy uzywac
narzedzi wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych wytrzymujgcych temperature wy-
twarzang przez ptyte grzewcza. Nie stosowaé narzedzi ostrych oraz wykonanych z metalu.
Takie narzedzia mogg uszkodzi¢ powierzchnie piyty grzewczej.

Jezeli przygotowanie potrawy wymaga uzycia ttuszczu nalezy go rozprowadza¢ na po-
wierzchni ptyty grzewczej za pomocg miekkiego pedzla. Urzgdzenie nie stuzy do przygoto-
wywania potraw przez smazenie w gtebokim ttuszczu.

OBSLUGA URZADZENIA

Instalacja, uruchomienie i obstuga urzgdzenia

Urzadzenie nalezy rozpakowa¢, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca sie zachowa¢ opakowanie, moze
by¢ pomocne przy p6zniejszym transporcie i magazynowaniu urzadzenia.

Urzadzenie przygotowac zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja urzadzenia”.

Urzadzenie uruchamia sie za pomocg pokretta regulacji temperatury. Obrét pokretta do oporu w kierunku oznaczajacym minimal-
ng temperature ,MIN" i ustawienie go w pozycji oznaczonej ,0” oznacza wytaczenie nagrzewania plyty grzewczej.

Po podtaczeniu produktu do zasilania, zaswieca sie obie kontrolki czerwona i zielona, bedzie to oznaczato ze urzadzenie jest
poprawnie zasilane. Obrét pokretta regulacji temperatury w kierunku oznaczajacym maksymalng temperature ,MAX”". Spowoduje
rozpoczecie nagrzewnia ptyty grzewczej. Kontrolka w kolorze zielonym zgasnie. Po osiggnieciu przez plyte ustawionej tempera-
tury, kontrolka w kolorze zielonym ponownie sig zaswieci.

Urzadzenie posiada wbudowany termostat, ktéry pozwala samoczynnie utrzymywac ustawiong temperature. Kazdorazowe roz-
poczecie nagrzewania plyty jest sygnalizowane zgasnieciem kontrolki w kolorze zielonym.

Czestotliwo$¢ wigczania sie grzatki warunkuje nastawiona temperatura oraz temperatura otoczenia. Im wyzsza nastawiona tem-
peratura oraz nizsza temperatura otoczenia, tym czeSciej grzatka bedzie wigczana.

Nalesnikarka posiada na wyposazeniu szpatute oraz topatke (I1), ktére utatwiaja rozprowadzenie ciasta nalesnikowego po po-
wierzchni plyty grzewczej. Akcesoria zostaty wykonane z materiatéw, ktére s bezpieczne dla powierzchni plyty grzewcze.

Plyta grzewcza nagrzewa si¢ do wysokiej temperatury, zetkniecie si¢ jej z nieostonietym ciatem moze doprowadzi¢ do powaznych
oparzen. Podczas przygotowywania zywnosci nalezy zachowaé ostrozno$¢, nie dotykac piyty grzewczej, a przygotowywang zyw-
no$¢ kontrolowac za pomocg odpowiednich narzedzi np. szczypiec lub topatek wykonanych z tworzyw sztucznych lub drewna.
Przy doborze narzgdzi nalezy wzigé pod uwage, zeby wytrzymywaly temperature osiggang przez plyte grzewcza. Nie nalezy uzy-
wac narzedzi metalowych oraz narzedzi z ostrymi krawedziami. Takie narzedzia mogg uszkodzi¢ powierzchnie plyty grzewczej.

Konserwacja urzgdzenia

UWAGA! Wszystkie czynno$ci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytaczonym zasilaniu urzadzenia. W tym celu nalezy
wyja¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

Urzadzenie stuzy do przygotowywania zywno$ci umieszczonej bezpo$rednio na ptycie grzewczej, wobec czego nalezy zadbac o
zachowanie wiasciwej higieny, aby przygotowywanie zywnosci bylo bezpieczne.

Ptyta grzewcza moze by¢ zabezpieczona za pomoca $rodka konserwujgcego na czas transportu i magazynowania. Przed pierw-
szym uzyciem, po oczyszczeniu nalezy plyte grzewcza nagrza¢ do maksymalnej temperatury i pozwoli¢ na odparowanie wszyst-
kich pozostatosci $rodka konserwujgcego. Odparowujacy $rodek konserwujacy moze spowodowaé powstawanie dymu, jest to
normalne zjawisko. W zwigzku z tym odparowywanie nalezy przeprowadzi¢ w miejscu z wydajng wentylacja. Nie nalezy wdychaé
oparéw $rodka konserwujgcego.
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Po zakonczeniu odparowywania, przestaje lecie¢ dym, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, poczeka¢ do catkowitego ostu-
dzenia plyty grzewczej i ponownie oczysci¢ ptyte za pomocg $rodka myjacego. Dopiero wtedy mozna uzy¢ ptyty grzewczej do
przygotowywania zZywnosci.

Plyte grzewczg oraz pozostate czesci urzadzenia nalezy czysci¢ za pomocg szmatki nasgczonej wodnym roztworem fagodnego
$rodka do mycia naczyn. Pozostatosci roztworu usung¢ za pomocg szmatki nasgczonej woda. Po wyczyszczeniu urzadzenie
wytrze¢ do sucha. Plyte nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jej catkowitego ostygniecia. Nalezy wyczysci¢
wszystkie reszki zywnosci, ktdre pozostaly na plycie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym uzyciu, a takze zapobiegnie
obnizeniu wydajnosci urzadzenia.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikéw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw Sciernych.

Otwory wentylacyjne oczysci¢ za pomocg odkurzacza.

Uwaga! Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakimkolwiek innym plynie.

Tacki ociekowe do czyszczenia nalezy usunaé z urzadzenia i wyczysci¢ je za pomocg ptynu do mycia naczyn pod strumieniem
biezacej wody lub w zmywarce mechaniczne;.

Magazynowanie urzgdzenia

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dluzszy czas nalezy odtgczy¢ je od zasilania.

Urzadzenie podczas magazynowania przechowywaé¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca
sie magazynowanie urzgdzenia w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwami. Nie stawiaC niczego na produkcie w trakcie

magazynowania.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67470
Napiecie znamionowe [V~ 220 - 240
Czestotliwos¢ znamionowa [Hz] 50/60
Moc znamionowa W] 1000
Klasa izolacji |
Rozmiar piyty grzewczej [mm] 2300
Masa netto [kq] 1,2
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APPLIANCE CHARACTERISTICS
The pancake maker is designed to prepare pancakes and cakes, tortillas, blinis, quesadillas, omelettes, etc. Thanks to the even

heating of the cooktop, pancakes can be prepared more easily and quickly than in the case of frying pans. Proper, reliable and
safe operation of the appliance depends on appropriate use, that is why you should

Read and keep the entire manual before the first use of the appliance.

The supplier shall not be held liable for any damage or injury resulting from improper use of the appliance or failure to observe
the safety regulations and recommendations of this manual. Use of the appliance for purposes other than those for which it was
intended shall cause the loss of the user’s rights to the guarantee and also under warranty.

ACCESSORIES

The appliance is supplied complete and does not require assembly. However, before using the appliance, remove all packaging
and transport protection elements. Preparatory activities described later in this manual are also required.

GENERAL INSTRUCTIONS FOR USE

The appliance has been designed for home use and is not allowed to be used in commercial
applications, e.g. in catering facilities.

The appliance is intended for indoor use only. Do not expose the appliance to rain or other
precipitation.

The appliance can be used only for heat processing of food placed directly on the cooktop. It
is forbidden to use the appliance in any other way, for example as a heater for the products
inside a dish.

It is forbidden to repair, disassemble or modify the appliance on one’s own. All repairs to the
appliance must be carried out by an authorised service centre.

The appliance must be kept under supervision at all times during operation.

WARNING! During operation, the appliance heats up to high temperature, do not touch the
cooktop and the walls of the appliance during operation, as this may cause severe bums.
The appliance is not intended for use by children under at least 8 years of age and by per-
sons with reduced physical and/or mental abilities and by persons without experience in or
understanding of the operation of the appliance. Unless they will be supervised or instructed
to use the appliance safely, in a manner ensuring that the risks involved are understood.
Children should not play with the appliance. Unattended children should not be allowed to
perform the cleaning and maintenance of the appliance.

Recommendations concerning transport and installation of the appliance

The appliance may only be placed on a hard, flat, level and non-flammable surface. The sur-
face should be able to withstand the weight of the appliance itself and of the food placed on it.
Ensure that there is a minimum distance of 10 cm around the side walls of the appliance, and
do not place non-high temperature resistant materials above the appliance. This will allow for
the proper ventilation of the appliance. Do not place near edges of, e.g., a table. Do not place
the appliance near flammable materials, e.g. curtains or drapes.

Do not place any electrical equipment above the appliance. During operation, water vapour
is released, which can cause a short circuit in the electrical system and lead to electric shock.
It is forbidden to drill any holes in the product, as well as making any other modifications of
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the appliance not described in the manual.

Move the appliance only when cooled, grasping the housing. Do not move the appliance by
pulling on the power cord.

The temperature at the place of installation and use of the appliance must be within the range
of +10 °C + +38 °C, and the relative humidity must be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the appliance to the power supply

Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage, frequency
and performance of the power supply corresponds to the values shown on the appliance’s
rating plate. The plug must fit into the outlet. It is forbidden to modify the plug in any way.
The appliance must be connected directly to a single power supply socket. It is forbidden to
use extension cords, adapters or double sockets. The power supply circuit must be fitted with
a protective conductor and at least a 16 A protective device.

Avoid contact of the power cord with sharp edges, hot objects or surfaces. During operation,
the power cord must always be fully extended and the position of the power cord must be set
so that it does not become an obstacle during operation. The power cord shall not be placed
a manner that would pose a risk of tripping. The power supply socket should be located in a
place where it is always possible to quickly remove the appliance power cord plug. Always
pull the power cord by the plug housing when unplugging it, never by the cord.

If the power cord or the plug are damaged, immediately disconnect it from the power supply
and contact an authorised service centre of the manufacturer for replacement. Do not use
the appliance with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be re-
paired and must be replaced with a new one that is free of defects if these components are
damaged. Replacement of the power cord and plug must be carried out by an authorised
service centre of the manufacturer.

Instructions for the use of the appliance

WARNING! The cooktop surface can be hot after use. Do not touch it, as it may cause se-
vere burns. Allow the cooktop to cool down.

When preparing dishes which may spread hot food fragments, personal protective equip-
ment should be worn to protect from burns.

Make sure that the floor near the appliance is not slippery. This will prevent slipping, which
can cause serious injuries.

Observe the food at all times and prevent it from burning during its preparation. Food left
unattended can burn, which can cause fire and serious burns.

When preparing dishes, touch the cooktop surface only with utensils made of wood or plas-
tic. The utensils should be able to withstand the temperature generated by the cooktop. It is
forbidden to remove and distribute food using hands.

If any food is left on the cooktop during or after preparation, remove the food remains before
preparing another dish. Food remains can be burned, causing smoke, unpleasant smell, and
affect the taste of the prepared food. They may also be the cause of fire. Use utensils made
of wood or plastic able withstand the temperature generated by the cooktop. Do not use
sharp or metal utensils. Such utensils can damage the cooktop surface.
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If the preparation of a dish requires the use of oil, spread it on the surface of the cooktop with
a soft brush. The appliance is not used for preparing dishes by deep-frying.

APPLIANCE OPERATION

Installation, start-up and operation of the appliance

The appliance must be unpacked and all parts of the packaging completely removed. It is recommended to keep the packaging,
as it can be helpful for further transport and storage of the appliance.

Prepare the appliance according to the instructions specified in the “Product Maintenance” section.

The appliance is activated by means of the temperature control knob. Turning the knob until it stops in the direction of the minimum
temperature mark, “MIN”, and setting it in the position marked with “0” means that the cooktop heating is switched off.

When the product is connected to the power supply, both indicator lights will come on, which means that the appliance is properly
powered. Rotate the temperature control knob in the direction of the maximum temperature mark - “MAX". This will start the heat-
ing of the cooktop. The green indicator light will go out. When the cooktop is heated to the set temperature, the green indicator
light will come on again.

The appliance has a built-in thermostat, which allows to automatically maintain the set temperature. Each time the cooktop begins
heating up, the green indicator light goes out.

The frequency at which the heater switches is determined by the set temperature and the ambient temperature. The higher the set
temperature and the lower the ambient temperature, the more often the heater will be switched on.

The pancake maker is equipped with a spatula and a paddle (I1), which facilitate the distribution of pancake dough on the cooktop
surface. The accessories are made of materials which are safe for the cooktop surface.

The cooktop heats up to a high temperature, contact with unprotected body can lead to serious burns. When preparing food, care
should be taken not to touch the cooktop, and the cooked food should checked using appropriate utensils, e.g. pliers or paddles
made of plastic or wood.

When selecting utensils, it is important to take into account whether they can withstand the temperature generated by the cooktop.
Do not use metal utensils or utensils with sharp edges. Such utensils can damage the cooktop surface.

Appliance maintenance

CAUTION! All maintenance must be carried out with the appliance switched off. To do this, unplug the power cord from the
socket.

The appliance is used to prepare food placed directly on the cooktop, therefore care must be taken to maintain proper hygiene so
that the preparation of food is safe.

The cooktop can be protected with a preservative agent for transport and storage. Before first use, after cleaning, heat the cooktop
to its maximum temperature and allow all residues of the preservative agent to evaporate. The evaporating preservative agent can
cause smoke, which is a normal phenomenon. Therefore, evaporation should be carried out in a place with efficient ventilation. Do
not inhale the vapours of the preservative agent.

After the evaporation is finished and the smoke stops flowing, disconnect the appliance from the power supply, wait until the
cooktop cools down completely and clean it again with a cleaning agent. Only then can the cooktop be used for food preparation.
Clean the cooktop and other parts of the appliance with a cloth soaked in a water solution of a mild dishwashing detergent.
Remove any residues of the solution with a cloth soaked in water. After cleaning, wipe the appliance dry. The cooktop should
be cleaned after each use, once it cooled down completely. Clean any food residue remaining on the cooktop to prevent it from
burning when used again, and to prevent the machine’s performance from being impaired.

Do not use solvents, caustics, alcohol, petrol or abrasives for cleaning.

Clean the ventilation openings with a vacuum cleaner.

Caution! Never immerse the appliance in water or any other liquid.

The drip trays should be removed from the unit and cleaned with dishwashing liquid under running water or in a dishwasher.

Appliance storage

If the appliance will not be used for an extended period of time, disconnect it from the power supply.

During storage, keep the appliance indoors, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recommended to store
the appliance in its original packaging.

Store the appliance in working position. Do not stack products in layers. Do not place anything on the product during storage.
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SPECIFICATION
Parameter Units Value
Catalogue No. 67470
Rated voltage [V~ 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60
Rated power w] 1000
Protection class |
Cooktop size [mm] 2300
Net weight [ka] 1.2
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GERATEBESCHREIBUNG
Die Pfannkuchenmaschine ist fiir die Zubereitung von Pfannkuchen, Tortillas, Puffer, Quesadillas, Omeletts, etc. ausgelegt. Durch

die gleichmaRige Erwarmung des Kochfeldes lassen sich Pfannkuchen leichter und schneller zubereiten als auf Pfannen. Der
fehlerfreie, sichere und zuverlassige Betrieb des Produktes hangt vom korrekten Produktgebrauch ab, deshalb:

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie diese Bedienungsanleitung und bewahren Sie sie.

Der Lieferant haftet nicht fiir Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Produktgebrauchs, die Nichtbeach-
tung der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Die Verwendung des Produkts fiir andere
Zwecke als die, fir die es bestimmt ist, fihrt auch zum Erldschen der Garantierechte des Benutzers und der Gewahrleistung.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Entfernen Sie jedoch vor der Verwendung des Produkts alle
Verpackungen und Transport-Schutzvorrichtungen. AuRerdem sind vorbereitende MaRnahmen erforderlich, die spater in diesem
Handbuch beschrieben werden.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Das Produkt ist flir den Heimgebrauch konzipiert und darf nicht in gewerblichen Anwendun-
gen, z.B. in Gastronomiebetrieben, verwendet werden.

Das Gerét ist flr den Innenbereich bestimmt. Nicht dem Regen oder anderen Niederschla-
gen aussetzen.

Das Gerat dient nur fir die thermische Verarbeitung von Speisen direkt auf der Kochflache. Es
ist verboten, das Gerat anderweitig zu verwenden, z.B. als Heizung fiir Produkte im Geschir.
Es ist verboten, das Produkt selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren. Alle Re-
paraturen des Produkts mussen von einer autorisierten Servicestelle durchgeftihrt werden.
Das Produkt muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht gehalten werden.
WARNUNG! Das Produkt erwarmt sich wahrend des Betriebs auf eine hohe Temperatur,
berthren Sie wahrend des Betriebs nicht die Wande des Produkts, es kann zu schweren
Verbrennungen fiihren.

Dieses Produkt ist nicht fir den Gebrauch durch Kinder unter 8 Jahren oder Personen mit
eingeschrankter korperlicher oder geistiger Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis der Ausruistung bestimmt. Es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder ange-
wiesen, das Produkt sicher zu verwenden, damit die damit verbundenen Risiken verstanden
werden kénnen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Kinder sollten ohne Aufsicht das
Gerat nicht reinigen oder warten.

Empfehlungen zum Transport und zur Installation des Produktes

Das Produkt darf nur auf einen harten, ebenen und nicht brennbaren Untergrund gestellt
werden. Der Untergrund sollte dem Gewicht des Geréates selbst und der darin enthaltenen
Speisen standhalten kdnnen.

Achten Sie auf einen Mindestabstand von 10 cm um die Seitenwande des Gerates und le-
gen Sie keine nicht hochtemperaturbestandigen Materialien iber das Gerat. Dadurch kann
das Produkt gut belliftet werden. Nicht in der Nahe von Kanten von z.B. einem Tisch auf-
stellen. Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von brennbaren Materialien, z.B. Vorhange
oder Gardinen.
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Stellen Sie keine elektrischen Gerate Uber das Gerat. Wahrend des Betriebs wird Wasser-
dampf freigesetzt, der zu einem Kurzschluss der elektrischen Anlage und einem elektrischen
Schlag flihren kann.

Es ist verboten, Locher in das Produkt zu bohren, sowie jede andere Modifikation des Pro-
dukts, die nicht in der Bedienungsanleitung beschrieben ist.

Tragen Sie das Produkt nur, wenn es abgekihlt ist, indem Sie es am Boden fassen. Bewe-
gen Sie das Gerét nicht durch Ziehen am Netzkabel.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Produktes muss im Bereich von +10 °C
++38 °C liegen, und die relative Luftfeuchtigkeit muss unter 90% ohne Kondensation von
Wasserdampf liegen.

Empfehlungen fiir den Anschluss des Produkts an das Stromnetz

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliel3en, vergewissern Sie sich, dass Spannung,
Frequenz und Kapazitat des Netzteils mit den auf dem Typenschild angegebenen Werten
ubereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Es ist verboten, den Stecker in
irgendeiner Weise zu verandern.

Das Gerat muss direkt an eine Einzelsteckdose angeschlossen werden. Es ist verboten,
Verlangerungskabel, Steckverteiler und Doppelsteckdosen zu verwenden. Der Netzkreis
muss mit einem Schutzleiter und einem Schutz von mindestens 16 A ausgestattet sein.
Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten, heilen Gegenstanden
oder Oberflachen. Wenn das Produkt in Betrieb ist, muss das Netzkabel immer vollstandig
ausgerollt sein und seine Position so festgelegt werden, dass der Betrieb des Produkts nicht
behindert wird. Das Netzkabel darf nicht so verlegt werden, dass eine Stolpergefahr besteht.
Die Steckdose sollte immer so angeordnet sein, dass der Stecker des Netzkabels des Ge-
rats schnell gezogen werden kann. Ziehen Sie das Netzkabel immer am Steckergehause,
niemals am Kabel.

Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, ziehen Sie sofort den Netzstecker
und wenden Sie sich zum Austausch an eine autorisierte Servicestelle des Herstellers. Ver-
wenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder Stecker. Das Netzkabel
oder der Stecker kann nicht repariert werden und muss bei Beschadigung dieser Kompo-
nenten durch ein fehlerfreies neues ersetzt werden. Der Austausch von Netzkabel und Ste-
cker muss von einer autorisierten Servicestelle des Herstellers durchgefiihrt werden.

Hinweise zum Gerétegebrauch

WARNUNG! Die Oberflache des Kochfeldes kann nach Gebrauch heil} sein. Nicht beriih-
ren, da dies zu schweren Verbrennungen flihren kann. Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.
Bei der Zubereitung von Lebensmitteln, die heille Lebensmittelfragmente abspritzen kén-
nen, sollte eine personliche Schutzausriistung getragen werden, um vor Verbrennungen zu
schitzen.

Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des Gerates nicht rutschig ist. Dies verhindert
ein Ausrutschen, was zu schweren Verletzungen flihren kann.

Bei der Zubereitung von Speisen sind sie stets zu beobachten, um das Anbrennen zu ver-
meiden. Auf dem Gerat ohne Aufsicht belassenen Lebensmittel kdnnen verbrennen, was zu

ORI GINALANTLETITUN.G



DE

Branden und schweren Verbrennungen flhren kann.

Bertihren Sie bei der Zubereitung von Speisen die Oberflache der Platte nur mit Werkzeu-
gen aus Holz oder Kunststoff. Die Werkzeuge sollten der vom Kochfeld erzeugten Tempe-
ratur standhalten. Es ist verboten, Speisen mit der Hand herauszunehmen und aufzulegen.
Wenn wahrend oder nach der Zubereitung Lebensmittel auf dem Kochfeld verbleiben, ent-
fernen Sie alle Lebensmittelreste, bevor Sie ein néchstes Gericht zubereiten. Reste von
Lebensmitteln konnen verbrannt werden, was zu Rauch und unangenehmem Geruch flihrt
und den Geschmack der zubereiteten Lebensmittel beeintrachtigt. Sie kénnen auch die Ur-
sache eines Brandes sein. Verwenden Sie Werkzeuge aus Holz oder Kunststoff, die der vom
Kochfeld erzeugten Temperatur standhalten. Verwenden Sie keine scharfen oder metalli-
schen Werkzeuge. Solche Werkzeuge konnen die Oberflache der Kochflache beschadigen.
Wenn die Zubereitung eines Gerichtes die Verwendung von Fett erfordert, verteilen Sie es
mit einer weichen Blrste auf der Oberflache der Kochplatte. Das Gerat wird nicht fir die Zu-
bereitung von Speisen durch Frittieren in Frittierfett verwendet.

BEDIENUNG DES GERATES

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Gerates

Das Gerét sollte ausgepackt und alle Teile der Verpackung sollten vollstandig entfernt werden. Es wird empfohlen, die Verpackung
aufzubewahren. Sie kann fiir den spateren Transport und die Lagerung des Gerates verwendet werden.

Waschen Sie das Gerat gemaf den Anweisungen im Abschnitt ,Produktpflege”.

Die Einschaltung des Gerates erfolgt Uber den Temperaturregler. Durch Drehen des Knopfes bis zum Anschlag in Richtung der
Mindesttemperatur ,Min“ und Einstellen auf die Position ,0“ wird die Kochplatte ausgeschaltet.

Wenn das Produkt an die Stromversorgung angeschlossen ist, leuchten sowohl die rote als auch die griine LED auf, was be-
deutet, dass das Gerat ordnungsgemaf mit Strom versorgt wird. Drehen Sie den Temperaturregler in Richtung der maximalen
Temperatur ,Max". Dadurch wird die Aufheizung der Kochflache gestartet. Das griine Licht erlischt. Wenn die Kochplatte die ein-
gestellte Temperatur erreicht hat, leuchtet die griine Kontrollleuchte wieder auf.

Das Gerét verflgt Gber einen eingebauten Thermostat, mit dem Sie die eingestellte Temperatur automatisch halten kdnnen. Jedes
Mal, wenn die Heizung der Kochplatte gestartet wird, erlischt die griine Kontrollleuchte.

Die Haufigkeit, mit der die Heizung eingeschaltet wird, wird von der Solltemperatur und der Umgebungstemperatur bestimmt. Je
héher die eingestellte Temperatur und je niedriger die Umgebungstemperatur, desto haufiger wird das Heizgerat eingeschaltet.

Die Pfannkuchenmaschine ist mit einem Spatel und einem Teigverteiler (Il) ausgestattet, die die Verteilung des Pfannkuchentei-
ges auf der Oberflache der Kochplatte erleichtern. Das Zubehdr besteht aus Materialien, die fiir die Kochfldche unbedenklich sind.

Das Kochfeld erwdrmt sich auf eine hohe Temperatur, der Kontakt mit einem ungeschiitzten Kérper kann zu schweren Ver-
brennungen fiihren. Bei der Zubereitung von Speisen ist darauf zu achten, dass die Kochflache nicht beriihrt wird, und die zuzu-
bereitenden Speisen sind mit geeignetem Geschirr, z.B. Zangen oder Klingen aus Kunststoff oder Holz, zu kontrollieren und zu
handhaben.

Bei der Auswahl der Werkzeuge ist zu beachten, dass sie der vom Kochfeld erreichten Temperatur standhalten. Verwenden Sie
keine Metallwerkzeuge oder Werkzeuge mit scharfen Kanten. Solche Werkzeuge kénnen die Oberflache der Kochflache be-
schadigen.

Wartung der Vorrichtung

ACHTUNG! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu das Stromver-
sorgungskabel aus der Steckdose.

Das Gerét dient zur Zubereitung von Speisen, die direkt auf der Kochfléche platziert werden. Daher ist auf die richtige Hygiene zu
achten, damit die Zubereitung von Lebensmitteln sicher ist.

Das Kochfeld kann fiir Transport und Lagerung mit einem Konservierungsmittel geschiitzt werden. Erhitzen Sie das Kochfeld vor
dem ersten Gebrauch, nach der Reinigung, auf seine maximale Temperatur und lassen Sie alle Reste des Konservierungsmittels
verdunsten. Das verdampfende Konservierungsmittel kann Rauch verursachen, was ein normales Phanomen ist. Daher sollte die
Verdampfung an einem Ort mit effizienter Beliiftung durchgefiihrt werden. Die Dampfe des Konservierungsmittels nicht einatmen.
Nach Beendigung der Verdampfung hért das Rauchen auf, das Gerat sollte vom Stromnetz getrennt werden. Abwarten, bis sich
das Kochfeld vollstandig abgekihlt ist und das Kochfeld erneut mit einem Reinigungsmittel reinigen. Nur dann kann das Kochfeld

ORI GINALANTLTETITUNG



DE

fir die Zubereitung von Speisen verwendet werden.

Reinigen Sie die Kochflache und andere Teile des Gerates mit einem Tuch, das mit einer Wasserlésung eines milden Reinigungs-
mittels getrénkt ist. Entfernen Sie die Reinigungsmittelreste mit einem mit Wasser getrankten Tuch. Wischen Sie das Geréat nach
der Reinigung trocken. Die Kochplatte sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden, bis sie vollstandig abgekiihlt ist. Reinigen
Sie alle auf der Kochplatte verbleibenden Lebensmittelreste, um zu verhindern, dass sie bei erneuter Verwendung verbrennen
und die Leistung der Maschine beeintrachtigen.

Verwenden Sie zur Reinigung keine Losungsmittel, Atzmittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel.

Reinigen Sie die Liftungséffnungen mit einem Staubsauger.

Achtung! Tauchen Sie das Produkt niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeiten.

Die Auffangwannen sollten aus dem Gerat entfernt und mit Geschirrsptilmittel unter flieBendem Wasser oder in einer mechani-
schen Geschirrsptilmaschine gereinigt werden.

Lagerung des Gerates

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, sollte es von der Stromversorgung getrennt werden.

Bewahren Sie das Gerat in geschlossenen Réumen auf, ohne es dem Staub, Schmutz oder der Feuchtigkeit auszusetzen. Es
wird empfohlen, das Gerat in der Originalverpackung zu lagern.

Lagern Sie das Produkt in seiner Arbeitsposition. Produkte nicht aufeinander stapeln. Stellen Sie wéhrend der Lagerung nichts
auf das Produkt.

TECHNISCHE DATEN

Parameter MaReinheit Wert
Katalog-Nr. 67470
Nennspannung [V~] 220-240
Nennfrequenz [Hz] 50/60
Nennleistung W] 1000
Schutzklasse |
KochfeldgroRe [mm] 2300
Nettogewicht [ka] 1,2
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XAPAKTEPUCTMUKA YCTPOWCTBA

BruHHMUA — 3TO YCTPOIICTBO, NpeaHa3Ha4eHHOe ANst NPUroTOBNEHIst GNIMHOB W NMPOTOB, TOPTUIbM, KECAANMLI, OMIETOB 1 T.A.
Brarogaps paBHOMEpPHOMY HarpeBy XapouHO! NNacTUHBI, BNUHLI FOTOBATCSA NErye W BICTpee, YeM Npu UCToNb30BaHUN CKOBOPO-
Abl. MpaBunbHas, HafexHas 1 6esonacHasi paboTa yCTPOICTBA 3aBUCHT OT NPaBUMLHON SKCMyaTaLmi, No3TOMY:

Mepea ucnonb3oBaHnem yCTpOﬁCTBa npoqmaﬁ're BCe PyKOBOACTBO U COXpaHuUTe ero.

3a nioboit yuiepb v TenecHble NOBPEXAEHNS, NPUIMHEHHbIE B Pe3ynbTaTe MCMOMb30BaHUS YCTPOICTBA HE MO Ha3HAYeHMo 1
HecobrogeHnst npasun 6e30MacHOCTM M PeKOMeHAALMIA HAaCTOSILLEro PyKOBOACTBA, NOCTABLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCTU. Uc-
nonb30BaHWe YCTPOICTBA HE MO Ha3HAYEHMIO MPUBOAMT K NOTEPE NMpaB NoMb30BaTENs MO rapaHTUN NPOM3BOAMTENS W MO 3aKOH-
HOVi rapaHTum.

OCHALLEHUE

YCTPOIICTBO NOCTABNSETCS B KOMMMEKTHOM COCTOSIHUM U He Tpebyet cBopku. OfHako nepen 1CMomnb3oBaHeM YCTPOCTBa Bee
YNaKOBOUHBIE 1 3ALUMTHbIE SMEMEHTHI, UCTIONb3YEMBIE MPY TPAHCMOPTUPOBKE, JOMKHLI ObiTb yaaneHsbl. Takke TpebyeTcs npose-
CTV NOATOTOBUTENbHbIE MEPONPUSTIS, ONUCAHHbIE B AONOMHUTENBHON YacTi pyKOBOACTBA.

OBLLME YKA3AHUA MO UCMONb30BAHUIO

YCTpOICTBO NpeaHa3HaueHo NS JOMALLHENO UCTONb30BaHIS 11 He [OMYCKaeTCs K UComb-
30BaHMI0 B KOMMEPYECKIX LIENsiX, Hanpumep, B 00bekTax 06LLECTBEHHOM MUTaHIS,
YCTPOWCTBO NpeaHasHa4eHo ToMbKO Ans paboTbl B MoMeLLEHU. He noagepraiite ycTpoit-
CTBO BO3LENCTBMIO JOXKA W APYrX aTMOCEPHBIX OCAAKOB.

YCTPOMCTBO MCMONb3YETCs TOMbKO Ans Tepmmuyeckon 06pabotku o, pasmeLLeHHbIX
HEMOCPELCTBEHHO Ha XapOYHON NMacTuHe. 3anpeLlaeTcs Uenonb3oBaTh YCTPONCTBO Ka-
KuM-nnbo Lpyrim cnocobom, Hanpumep, B kaYeCTBe NOLOrpeBaTens NpoayKToB B nocyLe.
3anpeLLaeTcs  CamMOCTOSTENBHO PEMOHTUPOBATL, pasbupatb MMM MOAUGMUMPOBaTL
YCTPONCTBO. Bce peMOHTHbIE paboTbl YCTPONCTBA AOMKHBI BbINONHATLCH ABTOPU30BAHHBIM
PEMOHTHBIM LIEHTPOM.

Bo Bpemst paboTbl YCTPOMCTBO JOMMKHO BCE BPEMS HAXOAUTLCA NOA HabriogeHveM.
BHMMAHMUE! Bo Bpems paboTbl YCTPOACTBO HArpeBaeTcs 40 BbICOKMX Temneparyp, He
MpyKacamTech K XapOovHOM NNaCTHE 1 CTEHKAM YCTPOMCTBA BO BPems €ro paboTbl, 3T0
MOXET MPUBECTU K CEPbE3HBIM OXKOraMm.

[laHHOe YCTPOMCTBO He NpeaHasHa4eHo Ans 1CMonb30BaHKS AeTbMU MiaaLe 8 net v n-
LiaMm C OrpaHn4eHHbIMY OU3NYECKMM 1 YMCTBEHHBIMI CMIOCOBHOCTAMM, @ Takke NuLamm
C OTCYTCTBMEM OMbITa M 3HaHNs! 0B0PYA0BaHMS. ITO BOIMOXKHO TOMBKO B Cryyae, ecnm Oy-
[eT 0becredeH NpUCMOTP M MHCTPYKTaX, KaCatoLLMIACS MCMONb30BaHIS YCTPONCTBa Be3-
OonacHbIM Criocobom, TakM 06pa3oM, YTOOLI CBA3AHHBIE C 3TV M PUCKM Bblr MOHATHBI. He
Mo3BONSNTE AETAM UrpaTh C YCTporcToM. [leTn 6e3 nprucMoTpa He AOMKHbI BbINONHSATL
O4UCTKY W TEXHUYECKOE 0BCNyXBaHIE YCTPONCTBA.

PexomeHdauuu 1o mpaHcropmupoeke U ycmaHoske ycmpolicmea

YCTPOICTBO AOMKHO BbITb MOMELLEHO TOMBKO Ha TBEPAYHO, NIOCKYH), POBHYH 11 HEFOPHOHYHO
MOBEPXHOCTb. JTa MOBEPXHOCTb AOMKHA BblLEpXMBaTb BEC CaMOr0 YCTPOWCTBA 1 MoMe-
LLIEHHOW B HEM MOCYAbl.

Ocrasbre He MeHee 10 cm cBOBOIHOM NPOCTPaHCTBA BOKPYT BOKOBbIX CTEHOK YCTPOICTBA,

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA
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He KnaauTe Ha YCTPOMCTBO Marepuarbl, HeyCTONYMBbIE K BO3AEACTBMIO BbICOKUX TEMMepa-
Typ. 37O NO3BOSUT 0BECNEUNTH HAAMNEXALLYHO BEHTUINALMIO YCTPOCTBA. He pacnonaraiite
YCTPOWCTBO BOMM3N Kpaes, Hanpumep, cTora. He pasmeLLalite yCTPONCTBO BOMM3M Nerko-
BOCMNAMEHSIOLLMXCS] MaTepu1arnos, HanpyUMep, rapayH U LTop.

He pasmeLLaiiTe kakue-nnbo anekTpuyeckue YCTPOMCTBa Hag YCTpocTeoM. Bo Bpems pa-
00TbI BbIAENSETCH BOASHO Nap, KOTOPbIA MOXET Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMbIKaHWE JMEKTPO-
MPOBOAKY ¥ NPUBECTY K MOPAXKEHIO AMEKTPUYECKVM TOKOM.

3anpeLlaeTcs npocBepnTb Kakue-mbo OTBEPCTUS B NPOAYKTE, @ Takke BbINOMHSATh J10-
Byto apyryto MoaudmkaLmio NpoayKTa, He O CaHHYH B PYKOBOACTBE.

MepeHocHTb MOKHO TOMBKO OCTBIBLLEE YCTPOMCTBO, 6epsich 3a kopryc. He nepemeluate
YCTPOWCTBO, MOTSAMBast 3a kaberb nuTaHNs.

Temnepatypa Ha MecTe YCTaHOBKW M UCMONb30BaHUS YCTPOMCTBA AOSMKHA COCTaBNSATL OT
+10°C po +38°C, a oTHOCUTENbHAsA BNaXKHOCTb JOIMKHA ObITb Hitke 90% Ges koHaeHcaL i
BOASHOIO napa.

Pekomerdayuu rno nodkmoyeHuro ycmpoticmea K UCMOYHUKY mumanusi

Mepen NOaKMHYEHEM YCTPONCTBA K UCTOMHIKY MUTaHIS! YOEOUTECH, YTO HaMpsHKEHMe,
yacToTa 1 3EKTMBHOCTb CETEBOIO MUTAaHUS COOTBETCTBYIOT 3HaYEHMSIM HA 3aBOLCKOIA
Tabrnuke yCTpolicTBa. Bunka gomkHa COOTBETCTBOBATL poseTke. Jltobas MogudmkaLms
BUMKI 3anpelLLieHa.

YCTPOIACTBO AOIMKHO ObITb NOAKIOYEHO HEMOCPEACTBEHHO K OOMHAPHOI CETEBOI PO3ETKE.
3anpeLLaeTcs UCTonb30BaTh YANMHUTENN, Pa3BETBUTENN U JBOHbIE PO3ETKIA. QNeKTpUYe-
CKast LieMb JOMmKHa ObiTb OCHALLEHA 3aLLIMTHBIM MPOBOAHUKOM U 3aLLMTON He MeHee 16 A.
W3beraliTe KoHTaKTa kaGensi MUTaHUs C OCTPLIMI KPasiMIA, FOPSHMMI MPeaMEeTaMi 1 Mo-
BEPXHOCTSAMI. Bo Bpemst akcrnyaTaLmy YCTpoiicTea kaberb M TaHus BCeraa JOmkeH ObiTb
MOMHOCTBIO Pa3MOoTaH W pa3MeLLeH Tak, YToBbl OH He MpensTcTBoBan pabote ¢ YCTpoii-
CTBOM. Pa3melLieH1e kabensi MUTaHs He [IOMKHO BbI3bIBaTb pUcKa CrioTbikaHus. CeTeBas
pO3€Tka J0IMKHa pacrionaratsCsi B MECTE, B KOTOPOM BCErAa €CTb BOMOKHOCTb BbICTPO OT-
COBAVHUTL BUNKY Kaberst nTaHus YCTpoiACTBa. [1pu 0TCOeaMHEHM BUTKV Kabenst nuTaHus
BCErfa TAHUTE 33 KOPMYC BIMKM, HUKOIAA He TAHUTE 3a Kaberb.

Ecnm kaberb nUTaHus Uni BUrka MoBPEXAEHb!, HEMENEHHO OTKIIOUMTE YCTPOICTBO OT
CETU 1 0GPaTUTECH B ABTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIA LIEHTP MPOV3BOAUTENS AN 3aMeHbl. He
MCTIOMNb3YWTE YCTPOWCTBO C MOBPEXIEHHBIM Kabenem nutaHns uiv Bunkoi. Kaberb nuta-
HIASt UM BUITKY HENb3 PEMOHTUPOBATb, B CyYae MOBPEXKAEHNS 3TUX ArEMEHTOB 3aMeHiTe
WX HOBBIMM, HE UMEtoLLMI AedheKTOB. 3aMeHa Kabens NUTaHNs 1 BUMKI A0IMKHA MPOU3BO-
[NTHCS B ABTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE MPOU3BOANTENSI.

PexomeHdauuu o ucron308aHuko ycmpoticmesa

BHUMAHMUE! MoBepXHOCTb XapO4HON NAACTUHLI MOXET ObITb ropsyeit Nocrne Uenormb3o-
BaHus. He npukacamnTech K Hel, 3T0 MOXET BbI3BaTb CepbesHble oxoru. [ogoxanTe, noka
apo4Has nacTuHa He OCTLIHET.

Mpy NpUroToBREHUN Brikod, KOTOPbIE MOMYT PacrpOCTPaHATL oparMeHTbI Fopsyen MNLLK,
Heo6X0A1MO 1CMONb30BaTh CPEACTBA MHAVBIAYANbHOM 3aLUMThI OT OXOrOB.

OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA
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Ybeautech, YT Non PSAOM C YCTPOUCTBOM He CKOMb3KMA. 3TO NO3BONNUT 130EXaThb CKOb-
KEHUSI, KOTOPOE MOXKET NPUBECTM K CEPbE3HBIM TPaBMaM.

Mpu npuroToBneHn 6ntog HeOBXOAMMO MOCTOSHHO CREaMTb 3a HUMM W He JOMycKaTb 06ro-
paHus. Efa, octaBneHHas 6e3 npucMOoTpa, MOXET CropeTb, YTO MOXET MPUBECTY K BO3ropa-
HUIO 1 CEpPbE3HBIM OXKOraMm.

[Ins KOHTaKTa C MOBEPXHOCTBIO NIACTUHbI MPY MPUIOTOBIIEHN ML UCMIOMb3YINTE TOMBKO
WHCTPYMEHTbI U3 AepeBa Ui nnacTuka. VIHCTPYMeHTbI LOIMKHbI BblAepXKBaTh TeMnepary-
Py, CO30aBaeMyH0 KapO4HON NaCTUHOW. 3anpeLLaeTcs CHUMATb ¥ MOMELLATb efy PYKOW.
Ecnu Bo Bpems 1nn nocne npurotoeneHs bntoga Ha xxapouHoN NacTuHe OCTaTCs ocTar-
K1 MWLM, yaanuTe UX nepes npurotoeneHnem apyroro tnroaa. Octatku muwm MoryT GbiTb
COXOKEHbI, Bbl3blBast AbIM, HEMPUSTHBIA 3anax ¥ yXyawas BKyC rotoBsilencs nuwy. OHu
TaKKe MOryT CTaTb MPUYMHON Nnoxapa. [ns ux yaaneHnst UCronb3ayTe AepeBsHHbIE Ui
NNacTuKOBbIe MHCTPYMEHTLI, KOTOPbIE BbIAEPKMBAIOT TEMMEPATYPY, CO30ABAEMYIO KapoY-
HOW NNacTuHoW. He 1cnonb3ayiTe oCTpble Ui MeTannieckne MHCTPYMEHTbI. Takue UH-
CTPYMEHTbI MOrYT NOBPEAMTL NOBEPXHOCT XAPO4HOW NIACTUHBI.

Ecnm ans npurotoeneHus Gritoaa HeobXoaMMO WCMONb30BaTh XMP, HAHECUTE ero Ha no-
BEPXHOCTb XXapOYHOW MNACTUHBI MAKON KUCTBH). YCTPOUCTBO HE NpeaHasHa4eHo Ans npu-
roToBrneHUs 6rtog nytem obxapku BO GhpuTiope.

3KCMNYATALUS YCTPOMCTBA

Ycmaroska, 3anyck u paboma ycmpoticmea

YCTPOICTBO CRefyeT pacnakoBarTk, NOMHOCTLIO yAANMB BCE SNEMEHTbI YNakoBkyu. PekoMeHayeTCs COXpaHUTb ynakoBky, Tak kak
OHa MOXeT MPUroANTLCA NPU AanbHENLLer TPaHCIOPTUPOBKE U XpaHEHN YCTPOCTBa.

YCTpOIACTBO CneAyeT MOATOTOBUTL B COOTBETCTBIM C YKa3aHNSMMU, NPUBEAEHHBIMU B NYHKTE « TeXHYeCKkoe 0bCTyxuBaHme.

AKTVMBALWS YCTPOICTBA OCYLLECTBAISETCA C MOMOLLBIO Py4kV PErynnpoBki TemnepaTypbl. [10BOPOT pyuku 40 ynopa B Hanpasre-
HUM MUHUManbHOA Temnepatypbl «MINY 1 ycTaHoBKa ee B nornoxeHue «0» BbI3bIBAET OTKIIOYEHINE HArpeBa XapoUuHOW MNacTUHbI.
[Mocne nogkmioveHns YCTPOCTBA K MCTOMHUKY MUTAHMS 3aropsTcs 06a MHOWKATOpa — KPacHbIN U 3eNMeHbld, YTO 03HAYaeT, YTo
YCTPOWCTBO MPaBUNbHO MOAKMIOYEHO. [TOBOPOT pyyky perynupoBki TEMNepaTypbl B HanpaBneHn MakcUMarnbHoii TeMnepaTtypbl
«MAX» BbI3bIBaET Harpes Xapo4HO NNacTuHsl. 3eneHbIi MHAMKaTop noracHet. ocne Toro, kak nnacTuHa AOCTUTHET 3afjaHHoN
TemmepaTypbl, 3eneHbIi MHANKATOp CHOBA 3aropuTCs.

YCTPOICTBO OCHALLIEHO BCTPOEHHBIM TEPMOCTATOM, KOTOPbIA NO3BONSET aBTOMATAYECK NOAAEPKINBATL 3ajaHHYI0 TeMnepaTypy.
Ipy KaXO0M HarpeBe NNacTUHbI 3eneHblit UHAUKATOP racHeT.

MeproanYHOCTL aKTUBALWMM HarpeBaTens 3aB1CUT OT 3a4aHHON TEMNePaTypbl 1 TEMNepaTypbl OKpyXatoLLeil cpeabl. Yem Bbille
3a/jaHHas TemnepaTypa 1 Hike TemnepaTypa OKpyXKaloLLel cpefbl, TEM Yallie BKIoYaeTcs HarpesaTerb.

BrnHHMua ocHalweHa Lwnatenem 1 nonatkoii (11), kotopble obrieryatot pacnpeaeneHne 6rMHHOMO TecTa Ha MOBEPXHOCTY Kapoy-
HOI NNACTUHbI. AKCecCyaphbl M3rOTOBEHBI M3 MaTepuanos, 6e30MacHbIX Anst NOBEPXHOCTU KapOYHON NAaCTVHbI.

YapouHasi nnacTiHa HarpeBaeTes [0 BLICOKOM TEMMEPATYPbI, KOHTAKT C HE3ALLMLLEHHbIM TENOM MOXET MPUBECTY K CEPbE3HBIM
oxoram. IMpy NpUroToBREHWN MULLM HeOBXOAMMO CeaNTb 3a TeM, YTOBLI He KacaTbesl XKapO4HON MAACTUHLI, N NPOBEPSTH rOTO-
BsilMecs 6iofa ¢ MOMOLLBK) COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYMEHTOB, HampuUMep, KyXOHHbIX LUMNLIOB UMK FONATOK U3 nnacTika unu
Aepesa.

BbiGepuTe MHCTPYMEHTBI, KOTOPbIE BbIAEPXKUBAIOT TEMNEPaTYPY, AOCTUIAEMYH) KapOYHOIA NnacTuHoi. He ucnons3ayiite mMeTan-
NNYECKME MHCTPYMEHTBI UM MHCTPYMEHTBI C OCTPLIMM KpasiM. Takie MHCTPYMEHTbI MOTYT MOBPEAMTL NOBEPXHOCTb KapOUHOIA
MNacTuHbI.

TexHu4eckoe obcnyxugaHue ycmpolicmea

BHUMAHWE! Bce paboTbl no TexHu4eckomy 06CIy1BaHMI0 LOMKHbI BBINOMHATLCS NPy BbIKIKOYEHHOM ycTpoiicTee. ins atoro
oTCOeANHMTE Kabenb MUTaHUA OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM.

YCTPOINCTBO MCNONb3YeTCA AN NPUTOTOBAEHNS NULLM HEMOCPEACTBEHHO Ha XapOYHON NNacTUHe, No3ToMy Heobxoanmo cobnio-
AaTb Haanexallyio rurveHy, Ytobbl NPUroTOBREHWE MWLM Bbino Ge3onacHbIM.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA
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YKapouHas nnacTiHa MOXeT ObiTb 3aLLyLLEeHa KOHCEPBAHTOM Ha BPEMSI TPAHCMIOPTUPOBKI M XpaHeHust. Nepes nepebIM UCMONb30-
BaHWeM, NOCre O4YUCTKM, XapOoyHyto NNacTiHy CeayeT HarpeTb o MakcuManbHO! TeMnepaTypbl v jaTb UCNapuTbCs BCEM OCTaT-
kam KOHCepBaHTa. McnapsioLumnincst KOHCEPBAHT MOXET BbI3BaTb [bIM, 3TO HOPManbHOE siBneHue. [103ToMy ucnapeHne JOMmKHO
NpOK3BOANTLCS B MECTe C APPEKTUBHON BEHTUNSALMEN. He BAbIXailTe Napbl KOHCEPBAHTA.

Mo OKOHYaHWUM UCMapeHUs AbIM NepecTaeT yxoauThb. OTKMOYUTE YCTPOICTBO OT UCTOMHMKA NUTaHWS, NOJOXANTE, NOKa XapouHas
nnacTHa NofHOCTbI0 He OCTBIHET, Y CHOBA OYMCTUTE €€ C MOMOLLbIO YNCTALLEro CPeAcTBa. TOMbKO TOTAA Bbl MOXETE UCMONb30-
BaTb XaPOYHYH NNacTyHy NSt NPUrOTOBREHNS MULLY.

YKapouHyto NnacTuHy 1 [pyrine 4acTu yCTPOMCTBa CreayeT O4MLLaTh TKaHbto, CMOYEHHON B BOAHOM PacTBOPE MSrKOrO MOOLLEro
CpencTBa. YaanuTe ocTaTku pactBopa TKaHblo, CMOYEHHOI B Bofe. ocne o4mMCcTkv MpoTpUTE YCTPOICTBO Jocyxa. KapouHyto
NNacTHy CrefyeT o4MLLaTh NOCNe KaXaoro MCMOMb30BaHWS, MOAOKAAB, NMOKA OHA NOMHOCTLI) He OCTBIHET. QUMCTUTE NNacTUHY
0T OCTaTKOB MUY, 4TOBBI NPELOTBPATUTL X 0BropaH1e Npy NOBTOPHOM MCMOMNb30BAHNM U YXYALIEHNE pabounx XapaKTepucTuk
MalLMHBI.

He ncnonb3ayiite pacTBopUTEnM, KOPPO3MOHHBIE CPEACTBa, GEH3MH, CIUPT Unn abpasiBHbIe CPEACTBA ANS O4YUCTKM MPOAYKTA.
BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS OYUCTUTE MbINECOCOM.

BHumarme! Hukoraa He norpysxaiite yCTpoCTBO B BOAY UM APYTyH0 XUAKOCTb.

MopaoH Ans cbopa xvpa HeoBXOANMO BbIHYTb U3 YCTPOICTBA 1 OYNCTUTH C MOMOLLBHO XUAKOCTI ANS MbITbS NOCY/AbI N0, NPOTOY-
HOVt BOZOW WU B MEXaHNYECKON NOCYAOMOEYHOMN MalLMHE.

XpaHeHue ycmpoticmea

Ecnu ycTpolicTBo He DyaeT Mcnonb3oBaThCs B TEYEHNE ANUTENBHOMO BPEMEHU, OTKIIOUUTE €10 OT UCTOYHMKA MUTAHMS.
YCTpOICTBO CriedyeT XpaHuTb B MOMELLEHWSIX U 3alpLiaTh OT bk, rpsi3i W Bnarn. PekoMeHayeTcs XpaHUTb YCTPOICTBO B
3aBO/ICKOM YNaKoBKe.

XpaHuTe yCTPOICTBO B paboyem nonoxeHnu. He yknagblsatb n3gennst cnosimu. Hudero He knagute Ha yCTPOWCTBO BO BpeMs
€r0 XpaHeHus.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

MNapawmetp E, [ 3HaueHue
KatanoxHbiii Homep 67470
HomuHanbHoe HanpsikeHne [B~] 220 - 240
HomuHanbHas yacTota [Mu] 50/60
HomuHanbHasi MOLHOCTL [B1] 1000
Knacc usonsuum |
Pa3mep xapo4HOi NNacTuHbI [mm] 2300
Macca HetTo [kr] 1,2

OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA
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XAPAKTEPUCTUKA NMPUCTPOIO
MnuHHMUS - Le NpUCTPilt, MPU3HAYEHUA AN NPUTOTYBAHHS MIMHLIB, NUPIKKIB, TOPTUMIN, MNWHLIB, Kecaainmi, OMNeTiB i T. 4.

3aBasku piBHOMIPHOMY MigirpiBy HarpiBanbHOI NANTI MIMHLi MOXHA MPUrOTYBATU MPOCTIlLE i LUBMALLE, HX NPWU BUKOPUCTaHHI
ckoBopoau. [paBunbHa, HagiitHa i 6e3neyHa pobota NpUCTPOK 3anexmTb Bif NPaBUNbHOI ekcnyaTalLlii, Tomy:

lMepen BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOLO NPOYUTANTE LIKO IHCTPYKLIiH0 36epexiTh ii.

3a LwKoay, 3anogisHy B pe3ynsTaTi BUKOPUCTaHHS iHCTPYMEHTY He 3a NMPU3HAYeHHAM | HeAOTPUMaHHS NpaBun beaneku Ta peko-
MeHaaLlin Liel IHCTPYKLii, nocTavanbHuK He Hece BignoBiganbHOCTI. HeBnacTuee BUKOPUCTaHHS NPUCTPOK) TaKoX NPU3BOANTL 0
BTPATV NpaBa Ha rapaHTiliHe 06CRyroByBaHHS Ta BTPATY rapaHTiiH1X MOCyT.

OCHALLEEHHA

[puCTPili NOCTaYaETCS NOBHICTIO YKOMMNEKTOBAHINM Ta HE BMArae MOHTaxy. [lepea BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOLO CAif 3HATH yna-
KOBKY Ta nakyBarbHi MaTepiany Ans TpaHCNopTyBaHHs. Takox Chifl BUKOHATK fji, OnucaHi B NofanbLuili YacTWHi L€l iHCTPYKLi.

3ATANbHI PEKOMEHOALIT NO EKCNNYATALI

MpuCTpi Po3pOBEHNIA BUKITOYHO AN1S JOMALLHBOTO BUKOPUCTaHHS], i 10r0 3aB0POHEHO BU-
KOPUCTOBYBATM B KOMEPLLMHMX LiinsiX, HAMPWKag, B 00'eKTax rPOMaChKOro XapHyBaHHSI.
MpUCTPI NPU3HAYEHNIA TiNbKIA ANS BUKOPUCTAHHS B NpuMiLLieHHi. 36epiraty Big gouy abo
IHLLKX onagjB.

MpUCTpi CRYXUTb TiNbKkK ANS TEPMIYHOT 06POBKK CTPaB, Po3MiLLiEHNX Be3nocepeaHso Ha
HarpisanbHoi naHeni. 3a60pOHSAETHCA BIMKOPUCTaHHS MPUCTPORO B iHLLIN SIKOCTI, HaNpuKnag,
B SIKOCTI Harpieaya Ans BUpoGiB, LLIO 3HAXOOATLCA B MOCYAMH.

3ab0opOHSETHCA CaMOCTIlHO PEMOHTYBaTK, po3dupati abo MoaudikysaTit npucTpilt. byab-
KA PEMOHT MPUCTPOIO MOBUHEH BIKOHYBATICA aBTOPWU30BAHIM CEPBICHUM LIEHTPOM.

Mig yac poboTv NPMCTPOIO CMi MOCTINHO HAMMSAATY 33 HUM.

YBATA! ig yac po6oTi NpucTpiin HarpiBaeTbCs A0 BUCOKUX TEMMEPATYP, HE TOPKANTECH
HarpiBarnbHOi NAUTK, CTiH MPMCTPOO Mig Yac Moro poboTy, Lie MOXE CIPUYUHIATIA CEPO3H
Oriku.

MpUCTpI He NpU3Ha4eHNA AN BUKOPUCTaHHS AiTbMI Y BiLli 40 8 pokis i ocobamm 3 obme-
KEHUMU CDI3MYHMM Ta PO3yMOBUMM MOXITMBOCTSIMM, Ta 0coBamm, Npo He MatoTb AOCBIAY
i 3HatOTb 0braaHaHHs. TinbKu B TOMY BUMAZKY, KOMW Hag, HMK 30iCHIOETLCA Harmsz abo
Byne NpoBEAEHNI IHCTPYKTaX LLOAO BUKOPUCTAHHS MPUCTPOKO 6e3ne4HM Crnocobom Tak,
o6 noB'A3aHi 3 LM puanki Byni 3po3ymini. He [o3BoONsMTE AiTAM rpatics 3 NpuragoM.
[it Ge3 Harnsgy He NOBMHHI YACTUTW NPUCTPIA | BUKOHYBATU TeXHIYHE 0BCMyroByBaHHS
npunagy.

PexomeHdauji 1000 mpaHcriopmysaHHs ma 6CmaHO8IeHHS MPUCMPOK0

[puCTpilt MOXHa PO3MILLYBaTW JILLE Ha TBEPLIN, NMOCKIX, PIBHIM i 3 HE3ANMIUCTUX MaTepi-
anis nosepxHi. [MoBepxHs NOBWHHA BATPUMYBATYW Bary CaMoro NPUCTPOIO Ta iXi, Sika 3Haxo-
LUTBCS B HHOMY.

HeobxigHo 3abe3neunTy BigcTyn He MeHLue 10 cmM HaBKono BiYHNX CTIHOK NPUCTPOIO, Haz
MPUCTPOEM He PO3MiLLLyBaTW MaTepianis, HECTIMKWX 1O Al BUCOKOI Temnepartypu. Lie 1os-
BOMUTb 3a6€3ne4nTi HaNexXHy BEHTUNALLI0 NPUCTPOt. He posTaluoByBath 6mn3bko Ao
Kpato, Hanpuknag, crony. MpucTpin He cnig BCTaHOBMIOBATM MOBNM3Y Nerko3aMmCcTiX

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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Martepianis, Hanpyknag, Wwrop abo ipaHoK.

He poawilLaiiTe HisiKuX enekTpuYHUX NpUCTpoiB Hag npuctpoem. i vac pobotu Buging-
€TbCS BOAAHA Mapa, sika MOXe CTIPUYMHIATY KOPOTKE 3aMUKaHHS B eNEKTPUYHIN Mepexi Ta
BUKIKATW YPaXEHHS ENEKTPUYHAM CTPYMOM.

3abopoHsETLCH PobuTh Byab-ski OTBOPU Y MPUCTPOI, @ TaKoX NPOBOAUTM Oyab-Ki iHLLI MO-
AudpikaLii nedi, He BkasaHi B iHCTPYKLI.

[p1CTpIN crig NePEHOCHTM TinbKM NICI S OXONOMKEHHS Ta TPUMATW 11010 3a Kopryc. He Mox-
Ha nepemiLLaTyt pUCTPIA, TArHYYM KOTO 3a LLUHYP XUBIEHHS.

Temneparypa B MiCLii BCTaHOBMEHHS! Ta BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO MOBUHHA KOMMBATWCS B
mexax Bif +10 °C + +38 °C , a BigHOCHa BOMOriCTb MOBITPS NOBIHHA ByTH Hibk40t0 38 90%
0e3 KoHaeHcaLjii BogsHoi napu.

PekomeHrdauji wodo nidKo4eHHs mpucmporo 00 GxKeperna XUeeHHS

Mepep M, 5K YBIMKHYTX NPUCTPIN JO [HKepena XMBMEHHS!, NePeKOHaNTeCh, L0 Hanpyra,
yacToTa Ta NpOAYKTVUBHICTb MepeXxi BiANOBIAAOTb 3HA4YEHHSM Ha Tabnuyi 3 JaHUMK npu-
cTpoto. Biunka noeyHHa nacysari Ao poseTku. byib-sika MoandikaLiist BUrku 3abopoHeHa.
[puCTpiit MoBuHeH ByTu nikmtoYeHmit besnocepeaHbo [0 OfHIE Mepe>|<e30| po3eTku. 3a-
BOPOHEHO BUKOPUCTOBYBATY MOLOBXYBaYi, po3ranyxyBadi Ta nogsiiHi posetkn. Micue xu-
BUNBHOT EMEKTPUYHOT MepeXxi Mae ByTI OCHALLIEHO 3aXMCHIIM MPOBOZOM i 3aM0BhKHUKOM He
MeHLUe 16 A.

YHUKalTe KOHTaKTY LLUHYpa XMBIEHHS 3 TOCTPUMM KpasiMk Ta rapsiyMmi npeameTamu i no-
BepxHamu. [Mig yac poboTi NPUCTPOLO, LLHYP KWBMEHHS 3aBXaW NOBUHEH OyTW MOBHICTIO
BilbHUM Ta PO3TALLIOBAHMIA TakuM YMHOM, LLOB BiH He MepeLukomkaB. PosTaluyiTe LWHyp
TaK, W06 06 HEOr0 HEMOXITMBO ByNO CRITKHYTUCA. PO3eTKa XMBMEHHS NMOBUHHA PO3TALLIO-
BYBaTMCS B TaKOMYy MicLyj, LoD 3aBkan MoxHa Oyno LUBMAKO Bid'€4HATU LUHYP XMBMEHHS
npucTpoto. Konv Big eaHyeTe BIATIKY, iR 3aBXau TPUMATK KOPMyC BUMKW, HE LUHYP.

FAKLLO LWHYP XMBNEHHS ab0 BUMKY MOLIKOMKEHO, HEralHO Bif €aHaTe iX Bif eNeKTpoMepeXi
Ta 3BEPHITLCSA 10 aBTOPWU30BAHOMO CEPBICHOO LEHTPY BUPOBHMKA ANns XHBOI 3amiHu. He Bu-
KOPMCTOBYWTE NPUCTPIN i3 NOLUKOLKEHMM LLIHYPOM XMBINEHHS ab0 BIMKOH. LLIHYp XMBMEHHS
4K BUITKa HE MOXKHA BIZPEMOHTYBATH, Y pasi NOLUKOMKEHHS! LMX eNEMEHTIB, Crlig, 3aMiHWTL iX
HoBMMM Ge3 AedpekTiB. 3amiHy Kaberto XMBMEHHS pa3oM 3 BUMKOK HeObXigHO NPOBOANTY B
aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI BUPOBHMKA.

Pekomerdaui 1odo 8UKopuCMaHHS MPUCMPOI0

YBATA! lNoBepxHs HarpiBasbHOI NNTL MOXe 6mi rapsioto nicnsi BUKopUCTaHHs. He Top-
KaTucs, TOMY L0 Lie MOXE CMPUYMHUTIA CEPVO3HI OMiki. 3a4eKanTe OXONMOMKEHHS Harpi-
BAILHOI MAWTH,

[pyn NpUroTyBaHHi CTPaB., Siki B NPOLIEC] PUrOTYBaHHS MOXYTb PO3KMAATM rapsui (pparMeHTy
DK, CTi, BUKOPMCTOBYBATM 3aC0BW 0COBICTOrO 3aX1CTY Bif ONIKiB.

MepekoHaliTech, Lo nigrora bins MPUCTPOIO HE € CIN3LKOIO. 3aBasku LIbOMY B He 3MOXxe-
Te MiAKOB3HYTCS, Ta YHUKHETE CEPIO3HIX TPaBM.

Mpu MpuroTyBaHHi i HeobXidHo MocTiitHo criocTepiraTw i 3anobiraTin onikam. bxa, sanmwena
©e3 Harmnsay, MoXe 3aropiTuCs, LLO MOXE CTaTh MPUYMHOKO MOXEXI, a TAKOK HeBe3TEHHYIX OriiB.

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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Mpu NpuroTyBaHHi CTPaB NOBEPXHI MINTY MOXHA TOPKATICA TiMbKI 38 JOMOMOTOH0 IHCTPY-
MEHTIB, BUOTOBMEHWX 3 flepeBa abo NnacTuky. IHCTPYMEHTU MOBUHHI BUTPUMYBATHU TeMne-
paTypy nnuT. 3a00POHSETLCS 3HIMATY | HAKMaZaT CTPaBy PYKOKO.

FKLL0 B MpoLieci abo nicnist pUroTyBaHHs CTPaBy 3aMMLLIAETHCA Xa Ha HarpiBarbHiv naxeri,
Cif, BUWAANUTK i nepeq NpUroTyBaHHAM HacTyMHOI CTPaBi. 3arnLLIKW iXi MOXYTb 3aropitn-
CS1, BUKNUKAK04M NOsIBY AUMY, HEMPUEMHOTO 3anaxy, @ TakoX BMNAMHYTU Ha CMaK CTpaBH, LLO
rotyeTbest. MoXyTb Takox CTaTy MPUHMHOI NOXeXI. [ins BiuaaneHHs crig BUKopUcToByBarty
IHCTPYMEHT, BUTOTOBIEHI 3 jepeBa abo nnacTMacy, 3aaTHi BUTpUMaTi Temneparypy nnu-
TW. He BUKOPUCTOBYITE roCTpi Ta MeTasesi IHCTPYMEHTU. Taki 3acobu MOXyTb MOLIKOAUTM
MOBEPXHHO HarpiBanbHOI NAUTY.

FAKLO NpuroTyBaHHA CTpaByW BUMArae BUKOPWUCTaHHS WPy, MOro Criif, PO3MoginsTy Mo ro-
BEPXHi HarpiBanbHOI NaHeni 3a A0MOMOrOK M'SIKOT KUCTI. [pUCTPIit HE CRYXUTb ANS NpUroTy-
BaHHA CTPAB LLNAXOM CMaXeHHS Y PUTIOI.

EKCMNYATALIA NPUCTPOIO

BcmaroeneHHs, ese0eHHs 8 ekcriyamauiio ma 06ci1y208y8aHHs pLUCMpPoK0

MpwcTiit noTpibHO po3nakyBaTy, MOBHICTIO YCyBalouM BCi €N1EMEHTU ynakoBkW. PekomeHayeTbest 36eperti ynakoBky, Le Moxe
3HagobuTUCs Y BUNAZKY NOAanbLLOrO TPAHCMOPTYBaHHS i CknaayBaHHs MPUCTPO.

[MpucTpilt nigrotyBaTy BigNOBIAHO 4O IHCTPYKLi y po3gini « TexHiuHe 06CNyroByBaHHS MPUCTPOIOY.

MpucTpilt 3amyckaeTbCs 3a JOMOMOTOK0 PyYKM perynioBaHHs Temnepatypu. MoBOpOT perynsropa A0 ynopy B HanpsMky, sSkuil
BKasye MiHiManbHy Temnepatypy Ha «MIN» i BCTAHOBNEHHS 10r0 B MONOXEHHS, Mo3HaveHe «0» 03Hayae BigKMIOYEHHS Harpisy
HarpiBanbHoi NAUTy.

Micns nigknioveHHs BUpoby [0 Axepena XMBMNEHHS!, 3aropsieTbCs 3eMEHIA | YePBOHMIA IHAMKATOP, Lie 03Havae, Lo NpUCTpilt nia-
KrtoyeHui npaBumbHO. OBbepTaHHs perynsitopa TeMnepaTtypy B HanpsiMKy BigMITkv MakcumansHoi Temnepatypu «MAX». MovHe
HarpiBaTit HarpiBanbHy NANTY. IHAMKATOP 3eNeHOro Konbopy 3racHe. Mpn AOCATHEHHI MMTOK BCTAHOBMEHOI TeMnepaTypy, 3ene-
Wit IHAMKATOP 3aropUTLCS 3HOBY.

MpucTpili Mae BbyAOBaHNI TEPMOCTAT, iK1l AO3BONSE aBTOMATUYHO MiATPUMYBATYH 3afaHy Temnepartypy. KoxHoro pasy novarok
HarpiBy NUTY CUTHani3yeTbCA 3a ONOMOTOI0 BUCBIYYBaHHS 3eMeHOro iHaNKkaTopa.

YacToTa BKNHOYEHHS HarpiBaya 06yMOBNIOE 3afjaHa TeMnepaTypa i Temneparypa HaBKONMLLHBOTO cepeaoBuLLa. Yum BuLLe 3afa-
Ha Temneparypa i Hx4e TeMnepaTypa HaBKOMMLLHBOTO CepefoBULLA, TUM YaCTille CpaLbOoBYe HarpiBay.

MnuHHMLS Mae Ha obnapHaHHi wnatens i nonatky (1), ski nonerwyTs PO3NOAIN MAVHLEBOrO TiCTa N0 MOBEPXHI HarpiBanbHOI
nnuTi. fopatkv 6ynu 3pobneni 3 matepianis, ki € 6e3neyHUMM ANs NOBEPXHI HarpiBanbHOI NANTY.

[nuTa HarpiBaeTbCst A0 BUCOKOI TEMMepaTypy, 3iTKHEHHS ii 3 HEMPUKPUTIM TiNoM Moxe NpuBecTy A0 onikie. i yac npuroty-
BaHHsl i OyabTe obepexHi, He TopKalTecs HarpiBanbHOI NaHeni, a roTyBaHy iXy KOHTPOMOBATH, BUKOPUCTOBYKYM BifMOBIAH
iHCTPYMEHTW, Hanpuknag, Wunui abo nonaTku, BUKOHaHI 3 nnacTuky abo aepesa.

Ipw BMGOPI IHCTPYMEHTIB CNiZy BpaxoByBaTH, 06 BOHW BUTPUMYBATM TEMNEpaTypy NnuTi. He BUKOPUCTOBYIATE MeTaneBi iHCTpy-
MEHTM Ta iHCTPYMEHTI 3 FOCTPUMI KpasiMu. Taki 3ac0Bb1 MOXYTb NOLLKOAUTY MOBEPXHIO HArpiBanbHOI NNTY.

TexHiyHe 0bcry208y8aHHs MPUCMPOI0

YBATA! Bce TexHiuHe obcnyroByBaHHs Crif MPOBOAWTY MPW BUMKHEHOMY MPUCTPOI. [N LibOro CRif BUTATHYTY LUHYP XWUB-
NeHHs i3 po3eTKM.

TpuCTPil CRyXuUTb ANS NPUTOTYBaHHS iXi, PO3MilLieHOi 6e3nocepeaHbO Ha HarpiBanbHOI NNwT, TOMy cnig noabaTy npo 3bepexeH-
Hsl NPaBUIbHOI ririeHu, Wob npuroTyBawHs ixi Gyno beaneyHum.

HarpiBanbHa nnuta Moxe GyTu 3axuLLeHa 3a A0NOMOrok 3acoby TEeXHIYHOrO 0BCyroBYBaHHS Ha Yac TPaHCMOpTYBaHHS i 36epi-
raHHs. Mepes nepLunm BIUKOPUCTAHHSM, MICAS OYNLLEHHS, HArpiBanbHy NIMTY HEOBXIAHO HArpiTH JO MakcuManbHoi TeMnepaTypy
i oyeKaiTecs BUNapoBYBaHHS BCiX 3anuLLKIB 3ac0By TexHiYHoro 0benyroyBaHHst. 3acit TexHiuHoro obcnyroByBaHHs, Lo BUNa-
POBYETLCS, MOXeE BUKIUKATV YTBOPEHHS VMY, Lie HopManbHe siBuLLe. ToMy BUNApOBYBaHHS CMif NPOBOAUTY B MiCLi 3 eeKTIB-
HOW BeHTUNALet0. He cnia BanxaTi BUNapoByBaHHs 3acoby.

Micns 3aBeplUeHHs BUNApOBYBaHHS, NEPeCTae T AUM, Bif €[HaNTe NPUCTPIt Bif MEPEXi XMBMEHHS, AOYeKalnTecs MOBHOMO 0XO0-
NOMKEHHS HarpiBanbHOT NAUTK | 3HOBY OYMCTITb AMCK 33 JOMOMOTO0 MUIoYOro 3acoby. TinbKu ToAi BU MOXETE BUKOPUCTOBYBATY
HarpiBanbHy NAUTY ANs NPUIOTYBaHHS iXi.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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HarpiBanbHy nauTy i iHWi YaCTVHU NPUCTPOIO CAif O4MLLATY 32 AOMOMOTOLD TKAHUHU, 3MOYEHOT BOBHIM PO34MHOM M’SIKOTO MUKOYO-
ro 3acoBy. 3anuLLKM PO34MHY BUAANUTY 3a AONOMOTOL FaHYipKIA, 3MOYEHO BOZOH. [TiCNsi O4MLLEHHS NPOTPITh MPUCTPIlt HACYXO.
[AnTy cnif o4MLLYBaT MICAIS KOXHOTO BUKOPUCTAHHS, MOMEPeAHbO [JOYEKaBLUMCh ii MOBHOTO OXONMOMKeHHS. O4NCTiTh BCi Mpo-
AYKTW, LLO 3aMMULLIMANCS Ha NNuTI, Lie 3anobikuTb iX nignaneHHio Npy NoOBTOPHOMY BUKOPWUCTaHHI, @ TaKoX 3anobiXuTb 3HIKEHHIO
NPOAYKTUBHOCTI MPUCTPOIO.

He BMKOPUCTOBYTE /151 YMLLEHHST PO3UNMHHMKY, TfiKi pe4OBMHH, CnnpT, b6eHanH abo abpaanBHi 3acobu.

BeHTUnsALiAHi 0TBOPK CAig YMCTUTM 3a AOMOMOTOK NkMococa.

YBara! Hikonu He 3aHyptoiiTe npucTpiit y oy abo byab-Ky iHLLy piauHy.

MigmoHn Ans kpanenb AN 04MLLEHHS HeoBXigHO NpUBPaTK Bif MPUCTPOIO | OYMCTUTY 38 JOMOMOTOK PIAVHY ANS MUTTS NOCYAY Nif
CTPyMEHeM NMPOTO4HOI BoaW abo y MeXaHiuHiit NOCyAOMMIAHIN MaLLMHI.

36epieaHHs mpucmpoto

FKLLO NPUCTPIil He BIUKOPUCTOBYETLCS MPOTATOM TPUBANONO Yacy, BifKMIONITb AOTO Bifj KMBMEHHS.

3Bepiralite NpucTpiil y NpUMILLEHHi, 3axuLuaiiTe Koro Bif nuny, 6pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 3bepiratv npucTpiil B opuri-
HanbHOMY ynaKoBLy.

3bepiraiite npucTpiit y pobodomy nonoxeHi. He cknapaite npucTpoie oanH Ha ogHoMy. He 30epiraiiTe Hivoro Ha npucTposix
nig yac 36epiraHHs.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

Mapawmetp OpvHuus i 3HayeHHs
KatanoxHuit Homep 67470
HowmiHanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240
HomiHanbHa yactota [Fu] 50/60
HomiHanbHa noTyxHicTb [B1] 1000
Knac isonsujii |
Poawmip HarpisanbHoi nauTin [mm] 2300
Maca HetTo: [kr] 1,2

OPMWTIHAIDBHA |IHCTPYKIIA
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|RENGINIO CHARAKTERISTIKA
Lietiniy blyny keptuveé tai jrenginys, skirtas lietiniams bei blynams, tortilijoms, skindziams, kesadiljoms, omletams ir t. t. gaminti.

Dél vienodo $ildymo plokstés kaitinimo, blynai gali bati paruosti lengviau ir greiiau nei naudojant keptuve. Tinkamas, patikimas ir
saugus jrenginio veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodamiesi prietaisu perskaitykite visg instrukcija ir iSsaugokite jg ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius ir suZalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir $io vadovo rekomendacijy nesilaikymo bei jren-
ginio naudojimo ne pagal paskirtj. Produkto naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima,
bei vartotojo teisiy pagal garantijg praradima.

KOMPLEKTACIJA

|renginys pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant jrenginj reikia taciau pasalinti visas transporto
metu naudojamas pakuotes ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus toles-
néje Sio vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Jrenginys skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maiti-
nimo jstaigose.

Jrenginys suprojektuotas naudoti tik patalpy viduje. Saugoti jrenginj nuo lietaus ar kity krituliy.
Irenginys naudojamas tik terminiam apdorojimui patiekaly padéty tiesiai ant Sildymo ploks-
tés. DraudZiama jrenginj naudoti kitaip pvz., kaip inde esanciy produkty Sildytuva.

Jrenginj draudZiama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus jrenginio taisymo dar-
bus turi atlikti jgaliotas remonto centras.

Darho metu jrenginys visada turéty buti prizitirimas.

ISPEJIMAS! Darbo metu jrenginys jkaista iki auksty temperatiiry, neliesti jrenginio &ildymo
plokstés bei sieneliy eksploatacijos metu, tai gali sukelti rimtus nudegimus.

Jrenginys néra skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fizi-
niais ar psichiniais gebéjimais ir Zmonéms, neturintiems patirties ir Ziniy apie jranga. Nebent,
asmenys bus prizirimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti jrenginj, kad su jo naudojimo
susijusi rizika baty suprantama. Vaikai neturéty Zaisti su jrenginiu. Vaikams be prieZidros
negalima leisti atlikti jrenginio valymo ir priezidros.

Rekomendacijos jrenginio transportavimui ir montavimui

Jrenginys gali blti dedamas tik ant kieto, ploksCio, lygaus ir nedegaus pagrindo. Pagrindas
turi atlaikyti paties jrenginio ir j jj jdéty maisto produkty svorj.

Btina numatyti bent 10 cm atstuma aplink jrenginio Sonines sieneles, nedékite medziagy, ku-
rios néra atsparios aukstai temperatdrai vir$ jrenginio. Tai leis tinkamai védinti jrenginj. Nedékite
arti kraty, pvz. stalo. Nedékite jrenginio prie degiy medziagy, pvz., Uzuolaidy ar portjery.
Nedékite jokiy elektros prietaisy vir$ jrenginio. Eksploatavimo metu iSleidZiami vandens ga-
rai, kurie gali sukelti elektros instaliacijos trumpajj jungima ir sukelti elektros Soka.
DraudZiama grezinéti produkte skyles, taip pat atlikti jrenginio instrukcijoje nenurodytus ga-
minio pakeitimus.

Jrenginj pernesti tik jam atvésus, laikant uz korpuso. Nekeisti jrenginio padéties traukiant uz
maitinimo laido.

ORIGINALI INSTRUKTCIUJA
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Temperatiira produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi bt +10°C + +38°C temperatdiros
diapazone, o santykiné drégmé turi bliti maZesné kaip 90% be vandens gary kondensacijos.

Jrenginio prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

Pries prijungiant jrenginj prie maitinimo tinklo, jsitikinti, kad maitinimo tinklo jtampa, daznis ir
naSumas atitinka jrenginio duomeny lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks
kistuko pakeitimas yra draudZiamas.

Jrenginys turi bti prijungtas tiesiogiai prie pavienio elektros tinklo lizdo. Draudziama naudoti
llgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus lizdus. Maitinimo grandinéje turi bti jrengtas apsauginis
laidas ir bent 16 A apsauga.

Vengti maitinimo laido kontakto su astriais krastais ir karstais daiktais bei pavirSiais. Jrenginio
darbo metu maitinimo laidas visada turi biti pilnai iSvyniotas ir iSdéstytas taip, kad jis nebty
kliotis naudojant jrenginj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti suklupimo pavojaus. Maitini-
mo lizdas turi bdti tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai atjungti jrenginio maitinimo
laida. Atjungiant maitinimo kiStuka, visada traukti uZ kistuko korpuso, niekada uz kabelio.
Jei maitinimo laidas ar kiStukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreip-
kis ] gamintojo jgaliotg techninés priezilros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti jrenginio su
paZeistu maitinimo laidu ar kistuku. Maitinimo laidas ar kistukas negali bati suremontuoti, jei
Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty. Maitinimo kabelio keitimas
kartu su kistuku turi bti atliekamas gamintojo jgalioto techninés prieZidros centro.

Jrenginio naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Sildymo plokstés pavirSius po naudojimo gali bati karstas. Neliesti jo, nes tai
gali sukelti rimtus nudegimus. Palaukite, kol Sildymo ploksté atvés.

Jei ruoSiami patiekalai, kurie per §j procesg gali skleisti karstus maisto fragmentus, turéty biti
naudojamos asmens apsaugos priemonés apsaugancios nuo nudegimo.

Patikrinti, ar grindys Salia jrengio néra slidzios. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suZalojimy.
RuoSdami patiekalus, visada turétuméte juos stebéti ir neleisti pridegti. Maistas, paliktas be
prieZiuros, gali sudegti, o tai gali sukelti gaisrg ir pavojingus nudegimus.

RuoSdami patiekalus plokstés pavirsiy galima liesti tik pagamintais iS medienos ar plastiko
jrankiais. Jrankiai turi atlaikyti Sildymo plokstés sukurtg temperatrg. Draudziama rankomis
iSimti ir déti patiekalus.

Jei patiekalo ruoSimo metu arba patiekalg paruosus ant Sildymo plokstés lieka maisto lieka-
nos, pries ruoSdami kitg patiekalg juos reikia nuvalyti. Maisto liekanos gali sudegti, sukeliant
ddmus, nemalony kvapg ir taip pat jtakoti ruoSiamo maisto skonj. Jos taip pat gali sukelti
gaisrg. Pasalinimui naudokite i§ medienos arba plastiko pagamintus jrankius, kurie iSlaiko
Sildymo plokstés sukurtg temperattrg. Nenaudokite astriy ar metaliniy jrankiy. Tokie jrankiai
gali sugadinti Sildymo plokstés pavirsiy.

Jei ruoSiant maistg reikia naudoti riebalus, jie turi bati paskirstomi ant Sildymo plokstés pa-
virSiaus minkstu Sepeciu. Jrenginys néra naudojamas patiekalams kepamiems dideliame
kiekyje riebaly.

ORIGINALI INSTRUIKTC CIJA
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|RENGINIO VALDYMAS

Jrenginio jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Jrenginys turi bati iSpakuotas, visiSkai pasalinus visus pakavimo elementus. Rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali biiti naudinga
tolesniam jrenginio transportavimui ir saugojimui.

|renginj paruosti pagal ,Jrenginio priezitiros” instrukcijas.

Jrenginys jjungiamas naudojant temperatiiros reguliavimo rankenéle. Sildymo plokétés kaitinimo i§jungimas atliekamas pasukant
rankenéle maziausios temperattros ,MIN“ kryptimi ir nustatant jg padétyje, kuri pazyméta ,0“.

Prijungus produkta prie maitinimo $altinio, jsijungia abu indikatoriai, raudonas ir Zalias, tai reiSkia, kad jrenginys tinkamai maitina-
mas. Temperatdros valdymo rankenélés sukimas maksimalios temperattros ,MAX" kryptimi pradés Sildymo plokstés kaitinima.
Zalias indikatorius iSsijungs. Kai ploksteé pasiekia nustatytg temperatra, Zalias indikatorius vél jsijungia.

|renginys turi jmontuotg termostata, kuris leidzia automatiSkai palaikyti nustatyta temperattira. Zalias indikatorius i$sijungia kai
kiekvieng kartg pradedamas $ildymo plokstés kaitinimas.

Sildytuvo jjungimo daznj salygoja nustatyta temperatira bei aplinkos temperatira. Kuo aukStesné nustatyta temperatra ir kuo
zemesné aplinkos temperatira, tuo dazniau jjungiamas $ildytuvas.

Lietiniy blyny keptuvé turi dvi menteles (1), kurios palengvina blyny teSlos paskirstyma ant Sildymo plokstés pavirSiaus. Priedai
yra pagaminti i§ medZiagy, kurios yra saugios Sildymo plokstés pavirSiui.

Sildymo ploksté jkaista iki aukstos temperatiiros, kontaktas su neuzdengtu kiinu gali sukelti rimty nudegimy. Ruodami maista,
bikite atsargus, nelieskite kaitinimo plokstés ir valdykite ruoSiama maista naudodami tinkamus jrankius, pvz. znyples arba men-
teles pagamintas i$ plastiko ar medienos.

Renkantis jrankius reikia atsizvelgti | tai, kad jie atlaikyty Sildymo plokstés pasiekiama temperattrg. Nenaudokite metaliniy jrankiy
ar jrankiy su astriomis briaunomis. Tokie jrankiai gali sugadinti Sildymo plokstés pavirsiy.

Jrenginio prieZidra

DEMESIO! Visos Siame skyriuje aprasyti prieZidros veiksmai turi bati atliekami kai jrenginys yra atjungtas nuo elektros. Norint tai
padaryti, atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tinklo lizdo.

Jrenginys naudojamas paruosti maistg, esantj tiesiai ant Sildymo plokstés, todél reikia pasirapinti, kad baty uZtikrinta tinkama
higiena, kad maisto paruo$imas bty saugus.

Sildymo ploksté gali biti apsaugota konservantais transportavimo bei sandéliavimo metu. Prie$ pirmg naudojima, po iSvalymo
kaitinimo plokste reikia jkaitinti iki maksimalios temperatdros ir leisti visiems konservanty liku¢iams iSgaruoti. Garinantis kon-
servantas gali sukelti ddmuy, tai yra normalus reiskinys. Dél to garavimas turi bati atliekamas tose vietose, kur yra veiksminga
ventiliacija. Nejkvépkite konservanto gary.

Baigus garavima, dimai sustos, reikia atjunkti jrenginj nuo maitinimo Saltinio, palaukti, kol Sildymo ploksté visiSkai atvés, ir vél
i$valyti plokste valymo priemone. Tik tada galite naudoti Sildymo plokste maisto ruoSimui.

Sildymo ploksté ir kitos prietaiso dalys turi biti nuvalomos audiniu sudrékintu $velniu indy ploviklio vandens tirpalu. Tirpalo likugius
nuvalykite vandeniu sudrékintu audiniu. Po valymo iSvalykite jrenginj sausai. Po kiekvieno naudojimo iSvalykite plokste, laukdami
pries tai, kol ji visiSkai atvés. Nuvalykite visus ant plokstés pasilikusius maisto likucius, kad jie nepridegty kit kartg naudojant, ir
neleisty jrenginiui prarasti veikimo.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.

Ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Démesio! Niekada nemerkti jrenginio vandenyje ar kitame skystyje.

Nula$éjimo déklai turi bati iSimami i§ prietaiso ir valomi indy plovikliu po tekanéiu vandeniu arba mechaninéje indaplovéje.

Jrenginio saugojimas

Jei jrenginys nebus naudojamas ilgesnj laika, atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio.

Saugojimo metu laikyti jrenginj patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama produktg laikyti originalioje
pakuotéje.

Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

ORIGINALI INSTRUKTCIUJA
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Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 67470
Nominali jtampa [V~ 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50/60
Nominali galia W] 1000
Izoliacijos klasé |
Sildymo plokstés dydis [mm] 2300
Masé neto [ka] 1,2
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IERICES APRAKSTS
Pankdku cepSanas ierice ir paredzeta pankiku, placenu, tortilju, blinu, kesadilju un omleSu pagatavo$anai. Vienmeériga sildvirs-

mas uzkarséSana lauj pagatavot pankiikas vieglak un atrak, neka izmantojot pannu. Pareiza, uzticama un dro$a ierices darbiba
ir atkariga no tas pareizas ekspluatacijas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par kaitgjumiem un traumam, kas radu$as ierices lietoSanas, kas neatbilst ta paredzétajam pielietojumam,
vai dro$ibas noteikumu un §Ts instrukcijas noradijumu neievéro$anas rezultata. lerices lietoSana, kas neatbilst tas paredzétajam
pielietojumam, noved pie lietotdja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

lerfce tiek piegadata pilnigi samontéta stavoklt. Pirms ierices lietoSanas sakSanas nonemiet visus iepakojuma elementus un
elementus, kas aizsarga to transportéSanas laika. Javeic ari darbibas, kas aprakstitas talaka instrukcijas dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

lerice ir projektéta lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem,
pieméram, sabiedriskas édinasanas uznémumos.

lerice ir projektéta tikai lietoSanai iektelpas. Nepaklauijiet ierici lietus vai citu atmosfeéras nok-
riSnu iedarbibai.

lerice ir paredzéta tikai edienu, kas novietoti tiesi uz sildvirsmas, termiskai apstradei. lerici
nedrikst izmantot citiem mérkiem, pieméram, édienu uzsildisanai traukos.

lerici nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét. Visi ierices remonti ir javeic auto-
rizétaja servisa centra.

lerices darbibas laika tai ir visu laiku jaatrodas uzraudziba.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika ierice uzkarst lidz augstai temperatirai, nepieskarieties sild-
virsmai un ierices sieninam tas darbibas laika, jo pastav nopietnu apdegumu risks.

lerice nav paredzéta lietoSanai bémiem, kas ir jaunaki par 8 gadiem, un cilvékiem ar sama-
zinatam fiziskdm un garigam spéjam vai bez pieredzes un zindSanam par ierici, ja vien vini
neatrodas uzraudziba vai nav instruéti par ierices lietoSanu drosa veida ta, lai saisfiti ar to
riski bltu saprotami. Bémi nedrikst rotalaties ar produktu. Bémi bez uzraudzibas nedrikst

- =v

veikt produkta firiSanu un tehnisko apkopi.

Noréadijumi par iefices transportésanu un uzstadisanu

lerici var uzstadit tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojosas virsmas. Pamatnei
ir jaiztur paSas ierices un uz tas esosas partikas svars.

NodroSiniet vismaz 10 cm attalumu ap ierices sanu sieninam. Virs ierices nedrikst novietot
materialus, kas nav izturigi pret augstas temperatras iedarbibu. Tas lauj nodrosinas pareizu
ierices ventilaciju. Neuzstadiet ierici malu (pieméram, galda malu) tuvuma. Neuzstadiet ierici
viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru tuvuma.

Virs ierices nedrikst novietot nekadas elektroierices. lerices darbibas laika izdalas tdens
tvaiks, kas var novest pie elektrosistémas issavienojumam un k|Gt par elektroSoka iemeslu.
lericé nedrikst urbt nekadus caurumus, nedrikst ar veikt nekadas ierices modifikacijas, kas
nav aprakstitas instrukcija.
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lerici var parnest tikai péc tas atdziSanas, turot to aiz korpusa. Neparvietojiet ierici, velkot to
aiz baro$anas kabela.

Temperatrai ierices uzstadisanas un lietoSanas vieta ir jabit diapazona no +10 °C lidz +38
°C un mitrumam ir jablt zemakam par 90 % bez Udens tvaika kondensésanas.

Noré&djumi par ierices pieslégsanu baroSanas avotam

Pirms ierices pieslégSanas baroSanas avotam parliecinieties, ka baro$anas tikla spriegums,
frekvence un veiktspéja atbilst vértibam, kas noraditas ierices datu plaksnite. Kontaktdaksai
ir jabdt piemerotai kontaktligzdai. KontaktdakSu nedrikst nekada veida modificét.

lericei ir jabit pieslegtai tiesi vienvietigai baroSanas fikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot
pagarinatajus, sadalitajus un dubultas kontaktiigzdas. BaroSanas tikla kédei ir jabtt aprikotai
ar aizsargvadu un aizsargierici ar nominalo stravu vismaz 16 A.

|zvairieties no baroSanas kabela saskares ar asam malam un karstiem priekSmetiem un
virsmam. lerices darbibas laika baroSanas kabelim ir vienmér jabat pilnigi nofitam un novie-
totam 1, lai tas netraucétu apkalpot ierici. BaroSanas kabela pozicija nedrikst radit paklup-
$anas risku. BaroSanas kontaktligzdai ir jaatrodas tada vieta, lai vienmer bitu iesp&jams atri
atslegt ierices baroSanas kabela kontaktdaksu. Atsleédzot baroSanas kabela kontaktdaksu,
vienmér velciet aiz kontaktdaksas korpusu, nevis aiz kabela.

BaroSanas kabela vai kontaktdakSas bojaSanas gadijuma, tie ir nekavéjoties jaatslédz no
baro$anas tikla un jasazinas ar raZotaja autorizéto servisa centru, lai nomanitu tos pret jau-
niem elementiem. Nelietojiet ierici ar bojato baroSanas kabeli vai kontaktdakSu. BaroSanas
kabelis un kontaktdak$a nav remonté&jami, So elementu bojajuma gadijuma tie ir jgnomaina
pret jauniem elementiem, kas ir brivi no defektiem. BaroSanas kabela un kontaktdaksas
nomaina ir javeic razotaja autorizétaja servisa centra.

Noradijumi par ierices lietosanu

BRIDINAJUMS! Sildvirsma var bt karsta péc ierices lietoSanas. Nepieskarieties tai, jo pa-
stav nopietnu apdegumu risks. Pagaidiet, [idz sildvirsma atdziest.

Pagatavojot édienus, kuru gadijuma var ikt izmesti karsti partikas fragmenti, izmantojiet indi-
vidualas aizsardzibas lidzeklus, kas aizsarga no apdegumiem.

Parliecinieties, ka grida ierices tuvuma nav slidena. Tas lauj izvairities no slidésanas, kas var
novest pie nopietnam traumam.

Pagatavojot édienus, noverojiet tos visu laiku un novérsiet to piedegsanu. Partika, kas atsta-
ta bez uzraudzibas, var sadegt, kas var klit par ugunsgréka un nopietnu apdegumu iemeslu.
Edienu pagatavoSanas laika pieskarieties sildvirsmai, tikai izmantojot koka vai plastmasas
instrumentus. Instrumentiem ir jaiztur sildvirsmas radita temperatdra. Edienus nedrikst no-
nemt un uzlikt ar rokam.

Ja édiena pagatavoSanas laika vai pec tas pabeigSanas uz sildvirsmas paliek partikas atlie-
kas, nonemiet tas pirms nakama édiena pagatavosanas. Partikas atliekas var sadegt, kas
noved pie dimu un nepatikamas smakas rasanas, ka ari ietekmé pagatavota édiena garsu.
Tas var arf klut par ugunsgréka iemeslu. Partikas atlieku nonemsSanai izmantojiet koka vai
plastmasas instrumentus, kas iztur sildvirsmas radito temperattru. Neizmantojiet asus vai
metala instrumentus. Sadi instrumenti var sabojat sildvirsmu.

ORI GINALA I NSTRUIKSC CIJA
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Ja édiena pagatavoSana prasa tauku izmanto$anu, uzsmergjiet ellu uz sildvirsmas ar mikstu
otinu. lerice nav paredzéta édienu pagatavosanai, cepot tos dzila tauku peldé.

IERICES LIETOSANA

lerices uzstadisana, iedarbindSana un apkalposana

Izpakojiet ierici, pilntba nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, tas var bat noderigs talakai ierices
transportéSanai un uzglabasanai.

Sagatavojiet ierici atbilstosi noradijumiem no punkta “lerices tehniska apkope”.

lerice tiek iedarbinata, izmantojot temperatras regulé$anas grozamo pogu. PagrieZot grozamo pogu lidz pretestibai virziena, kas
nozimé minimalo temperatdru “MIN”, un uzstadot to pozicija, kas apziméta ar “0", tiek izslégta sildvirsmas uzkarséSana.

Péc ierices piesléganas baroSanas avotam iedegas abi indikatori — sarkanais un zalais, tas nozimé, ka ierice tiek pareizi ba-
rota. Pagriezot temperatiras reguléSanas grozamo pogu virziena, kas nozimé maksimalo temperatiru “MAX”, sakas sildvirsmas
uzkarsésana. Zalais indikators nodziest. Péc iestatitas sildvirsmas temperatiras sasniegSanas zalais indikators atkartoti iedegas.
lerfcei ir iebavets termostats, kas lauj automatiski uzturét iestatito temperatru. Sildvirsmas uzkarsé$anas sakSanas vienmer tiek
signalizéta ar zala indikatora nodzi$anu.

Silditaja ieslegSanas biezums ir atkarigs no iestatitas un apkartéjas temperatiras. Jo augstaka iestatita temperatdra un jo zemaka
apkartéja temperatira, jo bieZak ieslédzas silditajs.

Pankdku cepSanas ierice ir aprikota ar lapstinu un T veida veltni (Il), kas atvieglo pankiku miklas uzklaSanu uz sildvirsmas. Pie-
derumi ir izgatavoti no materialiem, kas ir drosi sildvirsmai.

Sildvirsma uzkarst 1dz augstai temperatirai, tas saskare ar atklatam kermena dalam var novest pie nopietniem apdegumiem.
Pagatavojot partiku, ievérojiet piesardzibu, nepieskarieties sildvirsmai, kontroléjiet pagatavojamo partiku, izmantojot atbilstoSus
instrumentus, pieméram, koka vai plastmasas standzinas un lapstinas.

Izvéloties instrumentus, janem véra, ka tiem ir jaiztur temperatira, ko sasniedz sildvirsma. Neizmantojiet metala instrumentus un
instrumentus ar asam malam. Sadi instrumenti var sabojat sildvirsmu.

lerices tehniska apkope N

UZMANIBU! Veicot visas tehniskas apkopes darbibas, iericei ir jabit atslégtai no baroSanas avota. Sim mérkim izvelciet baro-
Sanas vada kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

lerice ir paredzéta partikas, kas novietota tiesi uz sildvirsmas, pagatavosanai. levérojiet atbilstosu higiénu, lai nodro$inatu partikas
pagatavoSanas drosibu.

Sildvirsma var bt aizsargata uz transportéSanas un uzglabasanas laiku ar konservésanas lidzekla slani. Pirms pirmas lietoSanas
reizes, péc sildvirsmas tiriSanas uzkarsgjiet to lidz maksimalajai temperatrai un laujiet iztvaikot visam konservéSanas [idzekla
atliekam. KonservéSanas lidzekla iztvaikoSanas laika var rasties dumi, ta ir normala paradiba. Tadé| konservésanas [idzekla
iztvaikoSana ir javeic vieta ar efektivu ventilacijas sistemu. Neieelpojiet konservésanas lidzekla izgarojumus.

Péc konservésanas [idzekla iztvaikoSanas pabeigSanas atslédziet ierici no baroanas avota, pagaidiet, lidz sildvirsma pilnigi
atdziest, un atkartoti iztiriet to ar mazgasanas lidzekli. Tikai péc tam var izmantot sildvirsmu partikas pagatavo$anai.

Tiriet sildvirsmu un paréjas ierices dalas ar lupatinu, kas samitrinata ar maiga trauku mazgaanas lidzekla Udens Skidumu.
Nonemiet Skiduma atliekas ar lupatinu, kas samitrinata ar ddeni. Péc tiriSanas pilnTgi nosusiniet ierfci. Tiriet sildvirsmu tiei péc
katras lietoSanas reizes, ieprieks laujot tai pilniba atdzist. Iztiriet visas partikas atliekas, kas palikusas uz sildvirsmas, tas novérs
to piedegSanu atkartotas lietoSanas reizes laika un ierices veiktspéjas samazinasanos.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivas vielas.

|ztiriet ventilacijas atveres ar puteklu sticéju.

Uzmanibu! Nekad neiegremdé&jiet ierici GdenT vai jebkada cita Skidruma.

Iznemiet pilienu paplates no ierices un iztiriet tas ar trauku mazgasanas lidzekli zem teko3a tdens pllismas vai trauku mazga-
jamaja masina.

lerices uzglabaSana

Ja ierice netiek lietota ilgaku laiku, atslédziet to no baroSanas avota.

Uzglabajiet ierici iekstelpas, sargajiet to no putek|u, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat ierfci originalaja iepako-
juma.

Uzglabajiet ierici darba pozicija. Neuzstadiet ierices vairakas kartas. Nelieciet neko uz ierices tas uzglabasanas laika.
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TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Veértiba
Kataloga numurs 67470
Nominalais spriegums [V~ 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50/60
Nominala jauda w] 1000
Izolacijas klase |
Sildvirsmas izmérs [mm] 2300
Neto svars [ka] 1,2
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CHARAKTERISTIKA ZARIZENi
Palacinkovac je zafizeni uréené k pfipravé palacinek a kolacu, tortil, livanct, quesadilli, omelet, atd. Diky rovnomérnému ohfevu

topné desky mohou byt palaginky pfipraveny snadnéji a rychleji nez pfi pouZiti panve. Spravny, spolehlivy a bezpeny provoz
zafizeni zavisi na jeho spravném pouzivani, proto:

Pred pouzitim zafizeni si prectéte celou pfirucku a uchovejte ji.

Dodavatel neodpovida za $kody nebo Urazy zpisobené pouzitim zafizeni v rozporu s jeho zamyslenym pouZitim, nedodrzenim
bezpecénostnich predpisti a doporuéeni tohoto navodu. Pouzivani zafizeni v rozporu s jeho zamyslenym Ucelem vede také ke
ztraté prav uzivatele na zaruku a také ke ztraté prav vyplyvajicich s nedodrzeni smlouvy.

VYBAVENI

Zafizeni je dodavano v Uplném stavu a nevyzaduje montéz. Pfed pouzitim zafizeni vSak musi byt odstranény vSechny obalové
a bezpecnostni prvky uréené k zabezpeceni béhem dopravy. Vyzaduji se také pfipravné ¢innosti popsané v dalsi ¢asti pFirucky.

OBECNA DOPORUCENi PRO POUZITI

Zafizeni bylo navrzeno pro doméci pouZiti a je zakazano jej pouZivat v komercnim vyuZiti,
nap. stravovacich zafizenich.

Zafizeni je ur€eno pouze pro pouZiti uvnitf mistnosti. Nevystavuite zafizeni plisobeni desté
ani jinym srazkam.

Zafizeni slouzi pouze k tepelnému zpracovani potravin, umisténych pfimo na topné desce.
Je zakazano pouzivat zafizeni za jinym UCelem, napfiklad jako ohfiva¢ vyrobkd nachézeji-
cich se v nadobéach.

Zafizeni je zakazano samostatné opravovat, rozebirat nebo upravovat. Veskeré opravy za-
fizeni musf provadet autorizovany servis.

Béhem prace by mélo byt zafizeni neustale pod dozorem.

UPOZORNENI! BEhem provozu se zafizeni zahfiva na vysoke teploty, nedotykejte se topné
desky a stén zafizeni béhem provozu, muze to zpUsobit vazné popaleniny.

Pfistroj neni ur€en k pouzivani détmi do 8 let, osobami se snizenymi fyzickymi a duSevnimi
schopnostmi a osobami bez zkuSenosti a znalosti zafizeni. Ledaze nad nimi bude provadén
dohled, budou jim poskytnuty pokyny tykajici se pouzivani zafizeni bezpecnym zplsobem
tak, aby rizika s nim spojena byla srozumitelna. Déti by se s timto zafizenim nemély hrat.
Déti bez dozoru by nemély provadét ¢isténi a udrZbu zafizeni.

Doporuceni tykajici se pfepravy a instalace zafizeni

Pfistroj smi byt umistén pouze na tvrdém, plochém, rovném a nehoflavém povrchu. Podklad
musi vydrzet hmotnost samotného zafizeni a potravin, kieré jsou na ném umistény.

Je nutné zajistit vzdalenost miniméiné 10 cm od bocnich stén zafizeni, neumistujte nad
pfistrojem materialy, které nejsou odolné vysokym teplotdm. Umozni to spravné vétrani za-
fizeni. Neumistujte v blizkosti hran napf. stolu. Neumistujte zafizeni v blizkosti hoflavych
materidll, napf. zaclon nebo zavésu.

Neumistujte nad zafizenim Zadna elektricka zafizeni. Béhem provozu se uvolfiuje vodni
para, ktera muze zplsobit zkrat v elektrické instalaci a zplsobit uraz elektrickym proudem.
Je zakazano vrtat ve vyrobku jakékoli otvory, stejné jako provadét jakékoli jiné Upravy zafize-
ni, které nejsou popsany v navodu.
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Zafizeni pfenasSejte pouze studené, uchopenim za korpus. Zafizeni nepfemistujte tahem za
napajeci kabel.

Teplota v misté instalace a pouzivani zafizeni musi byt v rozmezi +10°C + +38°C a relativni
vihkost musi byt nizsi nez 90% bez kondenzace vodni pary.

Doporuceni pro pripojeni zafizeni k napajeni

Pred piipojenim zafizeni k napajeni se ujistéte, Ze napéti, frekvence a vykon sitového zdroje
odpovidaji hodnotdm uvedenym na typovém Stitku zafizeni. Zastréka musi odpovidat za-
suvce. Jakékoliv Upravy zastrcky jsou zakazany.

Zafizeni musi byt pfipojeno bezprostfedné k jednodilné sitové zasuvce. Je zakazano pouZi-
vat prodluzovaci kabely, rozboCovace a dvojité zasuvky. Napéjeci obvod musi byt vybaven
ochrannym vodicem a pojistkou min. 16 A.

Vyhnéte se kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy.
Pokud je zafizeni v provozu, musi byt napajeci kabel vZdy piné rozvinuty a umistén tak, aby
pfi provozu zafizeni nepredstavoval prekazku. Umisténi napajeciho kabelu nesmi zpUsobit
nebezpeCi zakopnuti. Zasuvka by méla byt umisténa na misté, kde je vzdy mozné rychle
odpojit zastréku napéjeciho kabelu zafizeni. Pii odpojovani zastrcky vzdy tahnéte za zastr-
¢ku, nikdy ne za kabel.

Pokud je sitovy kabel nebo zastrcka poskozena, okamZité ji odpojte od sité a obratte se
na autorizované servisni stfedisko vyrobce za Ucelem vymény. NepouZivejte zafizeni s po-
Skozenym napajecim kabelem nebo zastr¢kou. Sitovy kabel nebo zastréku nelze opravit, v
pfipadé poskozeni téchto prvki je vyménite za nové bez zavad. Vyména napajeciho kabelu
spolu se zastrckou musi byt provedena autorizovanym servisem vyrobce.

Doporuceni pro pouziti zarizeni

UPOZORNENI! Povrch topné desky miZe byt po pouziti horky. Nedotykejte se jej, protoze
to muze zplsobit vazné popaleniny. Vyckejte, az se topna deska ochladi.

V pfipadé pfipravy pokrmd, které mohou béhem tohoto procesu prskat horké kousky potra-
vin, by mély byt pouZity osobni ochranné prostiedky proti opafeni.

Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti zafizeni neni kluzka. Predejdete tak uklouznuti, které
mUZe zpUsobit vazna zranéni.

Pri piipravé pokrm( byste je méli vzdy sledovat a zabranit jejich pfipaleni. Potraviny pone-
chané bez dozoru se mohou pfipalit, coz mize byt pficinou poZaru a nebezpecnych popa-
lenin.

Béhem pfipravy pokrm( se povrchu desky dotykejte pouze naéinim ze dieva nebo plastu.
Nacini by mélo vydrzet teplotu generovanou topnou deskou. Je zakazano sundavat a pokla-
dat potraviny pomoci rukou.

Pokud na varné desce béhem pfipravy nebo po pfipravé zlistanou zbytky potravin, pred pfi-
pravou dal$iho jidla je odstrarite. Zbytky potravin se mohou piipalit, zplsobujic pfi tom kouF,
nepfijemny zapach a ovliviluji chut pfipravované potraviny. Mohou byt také pficinou poZaru.
K jejich odstranéni pouZijte n&Cini ze dfeva nebo plastu, které vydrzi teplotu generovanou
topnou deskou. NepouZivejte ostré nebo kovové nacini. Takova nacini mohou poskodit po-
vrch topné desky.
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Pokud piiprava pokrmu vyZaduje pouZiti tuku, mél by byt rozprostfen na povrch topné desky
mékkym Stétcem. Zafizeni neslouzi k pipravé pokrm0 hlubokym smazenim.

POUZIVANI ZARIZENI

Instalace, uvedeni do provozu a pouZivani zafizeni

Zafizeni je nutno rozbalit a odstranit vSechny obalové prvky. Doporucuje se ponechat obal, mize byt uZiteCny pfi nasledné pre-
pravé a skladovani zafizeni. )

Zarizeni pripravte podle pokynl v ¢asti ,Udrzba zafizeni*.

Zafizeni se spousti pomoci knofliku regulace teploty. Otoceni knoflikem ve sméru minimaini teploty ,MIN* a nastavenim jej do
polohy ozna¢ené ,0“ znamena vypnuti nahfivani topné desky.

Po pfipojeni vyrobku k napajeni se rozsviti cervena a zelena kontrolka, coz znamena, Ze je zafizeni spravné napajeno. Otocenim
knofliku regulace teploty ve sméru maximalni teploty ,MAX". ZahFivani topné desky se spusti. Zelena kontrolka zhasne. Jakmile
deska dosahne nastavené teploty, zelend kontrolka se znovu rozsviti.

Zafizeni ma zabudovany termostat, ktery umozfuje automaticky udrzovat nastavenou teplotu. Kazdy zagatek nahfivani desky je
signalizovan zhasnutim zelené kontrolky. .

Frekvence zapinani ohfivace je zavisla na nastavené teploté a teploté okoli. Cim vy3Si je nastavena teplota a ¢im nizsi je okolni
teplota, tim ¢astéji se ohfivac zapne.

Palacinkovac je opatfen Spachtli a lopatkou (Il), které usnadfuji rozlévani tésta na palaginky po povrchu topné desky. Pfislusen-
stvi je vyrobeno z materiald, které jsou bezpecné pro povrch topné desky.

Topna deska se zahfiva na vysokou teplotu, pfimy kontakt s télem mize zptsobit vazné popaleniny. Pfi pfipravé jidla budte opa-
trni, nedotykejte se topné desky a kontrolujte pfipravované potraviny pomoci vhodnych nagini, napf. plastikovych nebo drevénych
klesti nebo lopatek.

Pfi vybéru nacini je tfeba vzit v Uvahu, Ze musi odolavat teploté, kterou dosahuje topna deska. Nepouzivejte kovové nacini nebo
nacini s ostrymi hranami. Takova nacini mohou poskodit povrch topné desky.

Udrzba zafizeni

POZOR! Veskeré Cinnosti souvisejici s Udrzbou by mély byt provadény s vypnutym zafizenim. Za timto Gc¢elem odpojte napa-
jeci kabel ze zasuvky ve zdi.

Zafizeni slouzi k pfipravé potravin umisténych pfimo na topné desce, vzhledem k tomu je nutno zajistit odpovidajici hygienické
podminky, aby byla pfiprava potravin bezpecna.

Topna deska muze byt zajisténa pro prepravu a skladovani konzervaénim prostiedkem. Pred prvnim pouzitim by se méla topna
deska po ociténi zahfat na maximalni teplotu a ponechat vSechny zbytky konzervagnich latek, aby se odpafily. Vypary z kon-
zervaéniho prostfedku mize zplsobit kouf, coZ je normalni jev. Proto by mélo byt odparfovani provadéno na misté s dobrym
vétranim. Nevdechuijte vypary konzervacniho prostredku.

Po skonceni odpafovani se pfestane koufit, odpojte zafizeni od elektrické sité, poCkejte, aZ topna deska zcela vychladne a ocis-
téte jesté jednou desku pomaci €isticiho prostredku. Teprve poté mizete pouzit topnou desku pro piipravu pokrmd.

Topnéa deska a dal3i Casti zafizeni by mély byt Cistény hadfikem namocenym v roztoku vody s jemnym saponatem. Zbyvajici
roztok odstrarite hadfikem namocenym ve vodé. Po vycisténi zafizeni vytfete do sucha. Po kazdém pouziti pockejte az deska
UpIné vychladne a teprve poté ji Cistéte. VyCistéte vSechny zbytky pokrmd, které zlstanou na desce, zabranite tak jejich spaleni
pii opétovném pouZiti a predejdete rovnéz tomu, aby zafizeni ztracelo vykon.

NepouZivejte k Cisténi rozpoustédla, Ziraviny, benzinovy alkohol nebo abrazivni Eistici prostredky.

Ventilaéni otvory vyCistéte vysavagem.

Upozornéni! Nikdy neponofujte zafizeni do vody nebo jakychkoliv jinych kapalin.

Odkapavaci misky by mély byt za icelem Cisténi odstranény ze zafizeni a vycistény mycim prostredkem pod tekouci vodou nebo
v mechanické mycce.

Skladovéni zafizeni

Pokud zafizeni nebudete delSi dobu pouzivat, odpojte jej od sité.

Zafizeni skladujte vyrobek v interiéru, chrarite jej pfed prachem, neistotami a vihkosti. Doporuéujeme skladovat zafizeni v
originalnim obalu.

Zafizeni skladujte v pracovni poloze. Neskladujte produkty ve vrstvach. Béhem skladovani na vyrobek nic neodkladejte.
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TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo 67470
Jmenovité napéti [V~ 220 - 240
Jmenovité frekvence [Hz] 50/60
Jmenovity vykon w] 1000
Trida izolace |
Rozmér topné desky [mm] 2300
Cista hmotnost [ka] 12
A L N A v O D U
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CHARAKTERISTIKA ZARIADENIA

Palacinkovac je zariadenie, ktoré je urcené na pripravu jedal, ako palacinky, placky, tortilly, quesadilly, omelety ap. Vdaka rovno-
mernému zohriatu varnej dosky sa palacinky daju pripravit lahSie a rychlejSie nez na tradiénej panvici. Spravne, bezporuchové a
bezpecné fungovanie zariadenia zavisi od spravneho pouziva a udrzby, preto:

Predtym, nez zacnete zariadenie pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatefskou priru¢kou a uchovajte ju.

Za vetky pripadné Skody, urazy ¢i nehody, ktoré vzniknd v désledku pouZivania zariadenia nezhodne s jeho uréenim, nasledkom
nedodrziavania bezpe€nostnych pokynov a odportcani, ktoré st uvedené v tejto prirucke, dodavatel nezodpoveda. Nasledkom
pouZivania zariadenia nezhodne s jeho uréenim, pouZivatel straca prava vyplyvajlce z poskytnutej zaruky, ako aj prava vyplyva-
juce z rucenia za nestlad medzi tovarom a dohodou.

VYBAVENIE

Zariadenie sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebnd montaz. AvSak pred zaatim pouzivania zariadenia sa musia
odstranit vSetky prvky balenia a v3etky prepravné zabezpecenia. Musia sa tiez vykonat pripravné ¢innosti, ktoré su opisané v
dalSej Casti prirucky.

VSEOBECNE POKYNY POUZiVANIA

Zariadenie je navrhnuté a vyrobené na domace pouZitie, nesmie sa pouzivat' na komerc-
né ucely, napr. v potravinarskych zavodoch.

Zariadenie je naprojektované na pouzivanie vo vnutri, nesmie sa pouZivat vonku. Zariadenie
nevystavuijte na posobenie atmosférickych zrazok.

Zariadenie je urCené iba na tepelné spracovanie potravin umiestnenych priamo na var-
nej doske. Zariadenie sa nesmie pouzivat inym spdsobom, napr. na zohrievanie potravin
umiestnenych v nadobach.

Zariadenie v Ziadnom pripade samostatne neopravujte, nedemontujte alebo neupravuite; je
to prisne zakazané. VSetky opravy zariadenia méZe vykonat iba autorizovany servis.

Ked zariadenie pouZivate, musi byt pod neustalym dohladom.

VAROVANIE! Zariadenie sa pri pouzivani zohrieva na vysoku teplotu. Ked sa zariadenie
pouziva, nedotykajte sa varnej dosky ani stien zariadenia, v opacnom pripade hrozi riziko
popalenia.

Zariadenie nie je urCené na pouZivanie detmi vo veku do 8 rokov, ani osobami so znizenymi
fyzickymi a mentalnymi schopnostami, ani osobami, ktoré nemaju potrebné skusenosti a
znalosti z pouzivania zariadenia. Ibaze budu pod neustélym dohladom, alebo budu néleZite
zaSkolené o pouZivani zariadenia bezpeCnym spdsobom, a budu si vedomi rizik, ktoré s
pouZivanim zariadenia suvisia. Deti sa so zariadenim v ziadnom pripade nesmu hrat. Deti
bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat jeho Udrzbu.

Pokyny tykajice sa prepravy a montaZe zariadenia

Zariadenie sa mdze pouzivat iba na tvrdom, plochom, rovnom a nehorfavom podklade. Pod-
klad musi byt schopny udrzat vahu samého zariadenia ako aj potravin, ktoré su na zariadeni
polozené.

Zabezpette odstup minimalne 10 cm dookola bocnych stien zariadenia. Nad zariadenim ne-
umiestriujte materialy, ktoré nie st odolné voci pdsobeniu vysokej teploty. Takym spdsobom
zabezpecite spravnu ventilaciu zariadenia. Nekladte v blizkosti hran, napr. stola. Zariadenie
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nekladte v blizkosti lahkohorfavych materialov, napr. zavesov alebo zaclon.

Nad zariadenim neumiestiiujte Ziadny elekirické ¢i elektronické zariadenia. PoCas pouZiva-
nia sa uvolfuje vodna para, ktora méze spdsobit skrat elektroinStaldcie a tieZ viest k zésahu
elektrickym prudom.

Do vyrobku nevrtajte akékolvek otvory. Zariadenie tieZ neupravujte inym spdsobom, nez je
opisany v prirucke.

Zariadenie prenasajte vychladené, uchopte za plast. Zariadenie nepremiestriujte tahajic za
napajaci kabel.

Teplota na mieste montaZe a pouzivania zariadenia musi byt v rozsahu od +10 °C do +38
°C, arelativna vihkost vzduchu musi byt pod 90 % bez kondenzovania vodnej pary.

Pokyny tykajiice sa pripojenia zariadenia k napéjaniu

Predtym, nez zariadenie pripojite k el. napétiu, skontrolujte, &i sa napatie, frekvencia a vykon
el. obvodu zhoduju s parametrami, ktoré st uvedené na vyrobnom stitku zariadenia. Zastré-
ka musi byt kompatibilna so zasuvkou. Zastréku nijakym spésobom neprerabaite.
Zariadenie pripojte priamo k jednotlivej zasuvke el. obvodu. Nepouzivaite predizovacie kable,
rozvodky a dvojité zasuvky. PouZivany el. obvod musi byt chraneny ochrannym vodicom a
zabezpeceny poistkou minimalne 16 A.

Zabrérite, aby sa napajaci kabel dotykal ostrych hran ¢i hortcich predmetov a povrchov. Ked
sa zariadenie pouziva, napajaci kabel musi byt Uplne rozvinuty, a musi byt poloZeny tak, aby
pri obsluhe zariadenia nezavadzal. Napajaci kabel musi byt polozeny tak, aby nevytvaral
riziko potknutia. PouZivana el. zasuvka musi byt na takom mieste, aby sa z nej dala vzdy
rychlo vytiahnut zastrcka napéjacieho kabla zariadenia. Zastrcku vZdy vytahujte uchopenim
za jej plast, nikdy ju nevytahujte tahanim napéjacieho kabla.

Ak sa napajaci kabel alebo zastrcka poskodia, zariadenie okamZite odpojte od el. napétia a
obrarite sa na autorizovany servis vyrobcu, ktory ich moZe vymenit. Zariadenie s poSkodenym
napéajacim kablom alebo zastrckou v ziadnom pripade nepouZivajte. Napajaci kabel alebo z&-
str¢ka sa nesmu opravovat, ak sa tieto prvky poskodia, musia sa vymenit' na nové, bezchybné.
Napajaci kabel spolu so zastrckou méZe vymenit iba autorizovany servis vyrobcu.

Odporucania tykajuce sa pouZivania zariadenia

VAROVANIE! Varna doska méze byt po pouZiti hortica. Nedotykajte sa jej, hrozi riziko po-
palenia. PoCkajte, kym varna doska vychladne.

Ked pripravujete jedld, pri priprave ktorych mézu frkat hortce kusky, pouzivajte vhodné
osobné ochranné prostriedky chraniace pred popalenim.

Uistite sa, ¢i podlaha v blizkosti zariadenia nie je Smykfava. Predidete poSmyknutiu, nésled-
kom ktorého méze déjst k nebezpeCnému urazu.

Jedlo po€as pripravy cely ¢as sledujte a predidete jeho pripaleniu. Strava bez dozoru sa
moZe spalit, o mbze viest k poziaru alebo k nebezpecnym popéaleniam.

Pri priprave jedal sa povrchu varnej dosky dotykajte iba s pouZitim vhodného dreveného
alebo plastového naradia. Naradie musi byt odolné voci teplote, ktort vytvara varna doska.
Jedlo na varnu dosku nekladte ani nezbierajte rukami.

Ak pocas alebo po priprave jedla zostanu na vamej doske zvy3ky jedla, pred pripravou dal-
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Sieho jedla ich odstrarite. Zvysky jedla sa moZu spélit, nasledne vzniknut dym, neprijemny
zapach, a tiez méze negativne ovplyvnit chut pripravovaného jedla. MéZu tieZ viest k vzniku
poZiaru. Odstrariujte ich s pouZitim dreveného alebo plastového naradia, ktoré je odolné
voci pdsobeniu teploty, ktort vytvara vara doska. NepouZivajte ostré naradie ani kovové
naradie. Také naradie moZe poskodit povrch varnej dosky.

Ak pri priprave jedla musite pouzit' tuk, naneste ho na povrch vamej dosky vhodnym makkym
Stetcom. Zariadenie nie je ur€ené na pripravu jedal smazenim v hibokom oleji.

OBSLUHA ZARIADENIA

Montaz, spustenie a pouZivanie zariadenia

Zariadenie rozbalte, Uplne odstrarite vetky Casti balenia. Odporu¢ame, aby ste originalne balenie uchovali, méze byt v buduc-
nosti uZitoéné, napr. pri preprave a skladovani zariadenia. )

Zariadenie pripravte podla pokynov, ktoré su uvedené v bode ,Udrzba Zariadenia®“.

Zariadenie sa spusta regulaénym kolieskom teploty. Otoéenim kolieska dokonca smerom, ktory oznaéuje minimainu teplotu ,MIN*
a nastavenim v polohe oznacenej 0" vypnete zohrievanie varnej dosky.

Ked vyrobok pripojite k el. napatiu, zasvietia obe kontrolky, ¢ervena a zelena, znamena to, Ze zariadenie je spravne pripojené
k el. napéatiu. Otogenim kolieska smerom, ktory oznacuje maximalnu teplotu ,MAX". Spustite zohrievanie varnej dosky. Zelena
kontrolka zhasne. Ked varna doska dosiahne nastavend teplotu, zelena kontrolka sa opatovne zasvieti.

Zariadenie ma integrovany termostat umoZniujuci samoginné udrziavanie nastavenej teploty. Vzdy, ked sa varna doska zohrieva,
zelend kontrolka nesvieti. .

Spustanie a vypinanie zohrievania zavisi od nastavenej teploty ako aj teploty prostredia. Cim je nastavena vyssia teplota a teplota
prostredia niZSia, tym sa zohrievanie varnej dosky bude spustat ¢astejSie.

Sucastou vybavenia palacinkovaca je Spachtla a lopatka (11), ktoré ufahuju nandSanie palacinkového cesta na povrch varnej
dosky. PrisluSenstvo je vyrobené z materidlov, ktoré neposkodzuju povrch varnej dosky.

Varna doska sa zohrieva na vysoku teplotu, pripadny kontakt s nezakrytym teplom moZe spdsobit vazne popalenie. Pri priprave
jedla zachovavajte naleZitu opatrnost, nedotykajte sa varnej dosky, a pripravované jedlo kontrolujte vhodnym naradim, napr.
plastovymi alebo drevenymi klieStami alebo lopatkami.

Pri vybere vhodného naradia zohladnite, aby bolo odolné voci teplote, na aku sa varna doska zohrieva. Nepouzivajte kovové
naradie ani naradie s ostrymi hranami. Také naradie moze poSkodit povrch varnej dosky.

Udrzba zariadenia

POZOR! Vsetky Cinnosti suvisiace s udrzbou vykonavaijte iba vtedy, ked je zariadenie tpine odpojené od el. napétia. Preto vzdy
vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

Zariadenie je urcené na pripravu potravin, ktoré sa umiestiiuju priamo na varnej dosky, preto zachovavajte néleZitd hygienu, aby
pripravené jedlo bolo bezpecné.

Varnu dosku méZete pred prepravou alebo skladovanim oSetrit vhodnym konzervaénym pripravkom. Pred prvym pouZitim, po
ocisteny, varnu dosku zohrejte na maximainu teplotu a umoznite, aby sa zvySky konzervacného pripravku Gplne odparili. Pri
vyparovani konzervaéného pripravku méZe vznikat dym, je to normalny jav. Preto vyparovanie vykonajte na mieste v dobrou
ventilaciou. Nevdychujte vypary konzervaéného pripravku.

Ked sa pripravok vypari, tzn. prestane sa uvolfiovat dym, zariadenie odpojte od el. napatia, pockajte, kym varmna doska Upine
vychladne a varnu dosku opétovne vygistite vhodnym Cistiacim prostriedkom. Az potom mdZete varnd dosku pouZivat na pripravu
jedla.

Varnu dosku a ostatné Casti zariadenia umyvajte jemnou handrickou navlhenou jemnym roztokom prostriedku na umyvanie
riadu. ZvySok roztoku poutierajte handrickou navihéenou vodou. Zariadenie po Cisteni poutierajte dosucha. Varnu dosku ¢istite po
kazdom pouziti, predtym pockajte, kym Upine vychladne. Odstrarite vSetky zvysky potravin, ktoré zostali na doske, takym spdso-
bom zabranite, aby sa pri opatovnom pouZiti dosky pripalili, a tieZ predidete znizeniu U¢innosti zariadenia.

Na Cistenie nepouZivajte rozpustadia, Zieravé latky, alkohol, benzin alebo drsné pripravky.

Ventilatné prieduchy Cistite vysavacom.

Pozor! Zariadenie nikdy neponarajte do vody alebo do Ziadnej inej kvapaliny.

Odkvapkavacie tacky pred Cistenim vysurite zo zariadenia a umyte ich prostriedkom na umyvanie riadu pridom vody alebo v
mechanickej umyvacke.
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Ked zariadenie nebude dIh$i ¢as pouzivat, odpojte ho od el. napatia.

Zariadenie poCas skladovania uchovavajte v miestnostiach, chrarite pred pristupom prachu, Spiny a vihkosti. Odporicame, aby
ste zariadenie uchovavali v originalnom baleni.
Zariadenie skladujte v pracovnej polohe Vyrobky neukladajte na seba, vo vrstvach Na vyrobok pogas skladovania ni¢ nekladte

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jednotka Hodnota
Kataldgové ¢islo 67470
Menovité napéatie [V~] 220 - 240
Menovita frekvencia [Hz] 50/60
Menovity prikon w] 1000
Trieda izolacie (ochrany pred el. pridom) |
Rozmery varnej dosky [mm] 2300
Cista hmotnost ka] 1,2
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A GEP JELLEMZOI
A palacsintaslité gép palacsintak, tortillak, blinik, quesadillak, omletek sth. készitésére szolgal. A siitélap egyenletes melegité-

sének kdszonhetben a palacsintak kdnnyebben és gyorsabban elkészithetk, mint a hagyomanyos palacsintasitok esetében. A
termék hibatlan, megbizhato és biztonsagos mikddése a megfelelé hasznalaton mulik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati utmutatot és drizze azt meg.

A biztonségi szabalyok és a jelen Utmutaté ajanlasainak be nem tartdsabdl és a nem rendeltetésszerli hasznélatbol eredd ka-
rokért és sérilésekért a gyartd nem vallal feleldsséget. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata a garancia és a szavatossag
elvesztésével jar.

FELSZERELTSEG

A termék kompletten keriil szallitdsra és nem igényel sszeszerelést. A termék hasznalata el6tt tavolitsa el a csomagolast és a
szallitas idétartamara felhelyezett biztonsagi elemeket. Hajtsa végre a hasznalati utmutato tovabbi részében részletezett felké-
szitd lépéseket.

ALTALANOS HASZNALATI SZABALYOK

A termék haztartasi hasznélatra készlt és nem vehet6 igénybe kereskedelmi célokra, pl.
vendéglato egysegekben.

Atermék kizarolag beltéri hasznalatra lett tervezve. Ne tegye ki a terméket esé vagy egyéb
csapadék hatasanak.

A termék kizardlag a kozvetlendl a sitdlapra helyezett ételek hékezelésére szolgél. Tilos a
terméket egyéb mddon, példaul edényben talalhato ételek felmelegitésére hasznaini.

Tilos a termék 6nall6 javitasa, szétszerelése vagy modositasa. A terméken javitasi munkala-
tokat kizérolag hivatalos szerviz végezhet.

Hasznélat kbzben a termék ne maradjon felligyelet nélkul.

FIGYELEM! A termék hasznélat kzben magas hémérsékletet ér el, ilyenkor nem szabad a
termék sut6lapjahoz émi, mivel az égési sértilést okozhat.

Aterméket csak akkor hasznalhatjak 8 évnél idGsebb gyermekek, valamint korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességekkel él6 vagy megfeleld tapasztalattal és ismeretekkel
nem rendelkezé személyek, ha felligyelet alatt allnak vagy utasitasokat kaptak a készUlék
biztons&gos hasznéalatéra vonatkozdan és megértik a fennalld veszélyeket. Gyermekek ne
jatszanak a termékkel. Gyermekek felligyelet nélkl ne tisztitsak a terméket és ne végezze-
nek rajta karbantartasi munkalatokat.

Széllitassal és a termék belizemelésével kapcsolatos ajanlasok

A termék kizardlag kemény, sima, egyenletes és nem éghetd felliletre helyezhet. A felli-
letnek megfelel6 teherbirassal kell rendelkeznie, hogy magat a késziléket és a rahelyezett
ételt is elbirja.

Biztositson legalabb 10 cm szabad helyet a termék oldalfalainal, ne helyezzen a termék felé
olyan anyagot, amely nem &ll ellen a magas hémérsékletnek. Ez lehetdvé teszi a megfeleld
szell6zést. Ne helyezze peremhez, pl. asztal pereméhez kozel. Ne helyezze a terméket gyu-
lékony anyagok, pl. figgnyok vagy sotétiték kozelébe.

Ne helyezzen a termék felé semmilyen elektromos készléket. Miikodés kozben vizgbz ke-
letkezik, amely rovidzarlatot okozhat az elektromos rendszerekben, valamint aramitéshez
is vezethet.

E R E D E T I UTAS I i TA s



HU

Tilos a termékben barmilyen lyukat furni, valamint az utmutatban feltintetetteken tal mé-
dositani.

A terméket kizarolag lehlilt allapotban szabad athelyezni, a haznal fogva. Tilos a tapkabel
meghuzasaval athelyezni a terméket.

A hémérséklet a termék belizemelésének és hasznalatanak helyén legyen +10 °C és +38
OC fok koz6tti, a vizlecsapodas nélklli relativ paratartalom pedig ne haladja meg a 90%-ot.

Ajénlasok a termék tapellatasaval kapcsolatban

Atermék arammal vald ellatasa el6tt gy6z6djon meg, hogy az aramforrés feszilltsége, frek-
vencidja és hatasfoka megfelel a termék adattablajan feltiintetett értékeknek. A dugdnak il-
leszkednie kell az aljzathoz. Tilos a dugd barmilyen nemi mddositésa.

A terméket kdzvetlendl egy egyaljzatos elektromos konnektorhoz kell csatlakoztatni. Tilos
hosszabbitok, elosztok és dupla aljzatok hasznalata. Az elektromos halézat aramkére le-
gyen ellatva foldeléssel és legalabb 16A biztositékkal.

Kertlje a tapkabel érintkezését éles peremekkel vagy forrd targyakkal és felliletekkel. A ter-
mék hasznalatakor a tapkabel legyen mindig teliesen kiegyenesitve és ugy elhelyezve, hogy
ne akadalyozza a termék biztonsagos hasznalatat. A tapvezeték nem jelenthet botlasve-
szélyt. Az elektromos aljzat legyen olyan helyen, hogy mindig lehetséges legyen a termék
tapvezetékének gyors kihlizasa. A tpvezeték dugdjat mindig a dugéndl, soha ne a vezeték-
nél fogva huzza ki.

Ha a tapvezeték vagy a dugo karosodik, azonnal ki kell huzni az drambol és csere céljabdl
fel kell venni a kapcsolatot a gyarto hivatalos szervizével. Ne hasznalja a terméket sérlilt tap-
vezetékkel vagy dugoval. Atépvezeték és a dugd nem javithatd, ezeknek az alkatrészeknek
a sérilésekor mindig Uj, sérilésmentes alkatrészt kell beszerelni. A tapkabel dugdval egyutt
torténd cseréjét a gyarto hivatalos szervizének kell végrehajtania.

A termék hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELEM! A sitlap felilete a hasznélatot kovet6en forrd lehet. Nem szabad hozzényuini,
mivel az égési sériléseket okozhat. Varja meg, hogy a sttélap lehiljon.

Olyan ételek elkészitésekor, amelyek a hékezelés soran forrd ételdarabok kidobasaval jar-
hatnak, viseljen megfeleld, égési sérlilés ellen védelmet nyujtd személyi védéfelszerelést.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a padl6 a sitd kdzelében nem csuszik. Ez segit megelézni a
megcsuszast, mely komoly sérlléshez vezethet.

Etelek elkészitésekor folyamatosan feliigyelie a folyamatot és ne hagyja, hogy az étel oda-
égjen. A felligyelet nélkul hagyott étel odaéghet és ezaltal tlizet vagy komoly égési sériilé-
seket okozhat.

Az ételek elkészitésekor kizérolag fabdl vagy mlianyaghdl késziilt eszkozzel érintse meg a
sutSlap feluletét. Ezek az eszkdzok ellen kell hogy alljianak a sut6lap hémérsékletének. Tilos
az ételt kézzel levenni és felhelyezni a sut6lapra.

Ha az étel elkészitését kdvetben a stit6lapon ételmaradvanyok maradnak, a kévetkezd étel
elkészitése el6tt tavolitsa azokat el. Az ételmaradvanyok odaéghetnek, fust és kellemetlen
szag keletkezhet, valamint az elkészitett étel ize is megvaltozhat. Tiiz kialakulaséhoz is
vezethetnek. Az ételmaradvanyok eltavolitdsahoz fabdl vagy miianyagbdl kész(lt eszkdzt
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hasznaljon, mely ellendll a sut6lap hémérsékletének. Ne hasznaljon éles és fémbél készult
eszkozt. Az ilyen eszk6zok felsérthetik a sutblap feltletét.

Ha az étel elkészitéséhez zsirra van szilkség, puha ecsettel kenje azt szét a stitdlap fellile-
tén. Atermék nem hasznalhatd ételek bé zsirban val6 sttésére.

A KESZULEK HASZNALATA

A termék (izembe helyezése, bekapcsolasa és hasznalata

Csomagolja ki a terméket és tavolitsa el a csomagolast. Ajanlott megdrizni a csomagolast, mivel az a termék késdbbi szallitdsa
vagy térolasa soran jol j6het.

Aterméket a , Termék karbantartasa” fejezetben taldlhaté Utmutaténak megfelelden készitse el6.

Akészilék a hémérsékletszabalyozd forgatdgombbal kapcsolhato be. A forgatégomb iitkdzésig valo elforgatasa a ,Min” iranyba
ésa 0" jeloléssel ellatott allasba vald kapcsolasa leéllitja a sitélap melegitését.

A termék aramforrashoz vald csatlakoztatasat kovetden kigyullad a piros és a z6ld l[dmpa, ami a tapellatas helyességére utal. A
hémérsékletszabalyozd forgatdgomb elforgatasa a maximalis hémérsékletet jelzd ,Max” iranyba bekapcsolja a sitélap melegi-
tését. A zold szinll visszajelz6 lampa kialszik. Amikor a stit6lap eléri a beallitott hémérsékletet, a zold szinl visszajelzd ldmpa
ismét kigyullad.

Atermék egy beépitett termosztattal rendelkezik, mely lehet6vé teszi a megadott hémérséklet automatikus megtartasat. A stitélap
felmelegitési folyamatat mindig a zéld szini visszajelz6 lampa lekapcsolasa jelzi.

A fiitéelem bekapcsolasanak gyakorisagat a beallitott hdmérséklet és a kornyezeti hémérséklet befolyasolja. Minél nagyobb a
bedllitott hémérséklet és minél alacsonyabb a kérnyezeti hdmérséklet, annal gyakrabban fog a fiitéelem bekapcsolni.

A palacsintasiitd gép egy spatuldval és egy lapattal (1I) van felszerelve, amelyek megkdnnyitik a palacsintatészta felvitelét a si-
t6lap fellletére. A tartozékok olyan anyagbol késziltek, amelyek biztonsagosak a siitélap feliiletére nézve.

Asiit6lap magas hémérsékletet ér el, a fedetlen testrésszel valo érintkezése komoly égési sériilést okozhat. Az étel elkészitésekor
legyen 6vatos, ne érjen hozza a siitélaphoz, az elkészités alatt alld ételt pedig megfeleld eszkdzokkel, pl. miianyagbél vagy fabol
készilt csipesszel vagy lapattal érintse meg.

Az eszkozt Ugy valassza ki, hogy az ellendlljon a siitélap altal elért hémérsékletnek. Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy éles
peremii eszkdzt. Az ilyen eszkdzok felsérthetik a siitélap felliletét.

Termék karbantartasa

FIGYELEM! A terméken csak akkor szabad karbantartasi munkalatot végezni, ha az nincs aramforrashoz csatlakoztatva. E cél-
bol huzza ki a tapkabel dugéjat az elektromos aljzathol.

A termék kozvetlenil a siit6lapra helyezett étel elkészitésére szolgdl, ezért megfeleld higiéniai koriilményeket kell biztositani,
hogy az étel elkészitése biztonsagos legyen.

Asiitélap a szallitas és raktarozas idejére konzervaldszerrel védhetd. Az els6 hasznalat el6tt, a tisztitast kovetdéen melegitse fel a
stit6lapot maximalis hémérsékletre és varja meg, hogy a konzervaloszer maradéktalanul elparologjon. A parolgd konzervaloszer
fist keletkezéséhez vezethet, ez természetes jelenségnek szamit. A fentiekre vald tekintettel a konzervalészer eltavolitasat haté-
kony szellézéssel rendelkezd helyiségben végezze el. Ne 1élegezze be a parolgo tartdsitdszert.

A parologtatast kévetden a flist elall, huzza ki a terméket az arambol, varja meg, hogy a siitélap teliesen lehiiljon és ismét tisztitsa
meg a sltdlap feliletét tisztitoszerrel. Csak ezt kdvetden hasznalja a sit6lapot étel elkészitésére.

AsitSlapot és a termék egyéb részeit gyengéd mososzeres vizben atitatott szivaccsal mossa. A tisztitdszeres viz maradvanyait
vizben atitatott torl6kendével tavolitsa el. A termék tisztitasat kdvetden térdlje azt szarazra. A sit6lapot minden hasznéalat utan
tisztitsa le a teljes lehilést kdvetben. Tavolitsa el a sttélaprol az esetleges ételmaradvanyokat, ez megakadalyozza az odaégé-
sliket a kovetkezd hasznalat soran, tovabba megakadalyozza a termék hatékonysaganak csokkenéseét.

Tisztitaskor ne hasznaljon olddszert, mar6 hatasu szert, alkoholt, benzint vagy surolé hatasu szert.

A szellézényilasokat porszivéval tisztitsa.

Figyelem! Soha ne meritse a terméket vizbe vagy egyéb folyadékba.

A csepegtetd talcat tisztitas el6tt vegye ki a termékbdl és mossa meg folydviz alatt mosészerrel, vagy helyezze mosogatdgépbe.

Termék tarolasa

Ha a termék hosszabb ideig hasznalaton kivil marad, hiizza ki az arambdl.

Aterméket portdl, szennyez8déstdl és nedvességtdl védett helyen tarolja. Ajanlott a terméket a gyari csomagolasban tarolni.

A késziiléket munkavégzési helyzetben téarolja. Ne helyezze tobb szintben egymasra a termékeket. Tarolaskor ne helyezzen
semmit a termék tetejére.
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MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Kataldgusszam 67470
Névleges fesziiltség [V~] 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50/60
Névleges teljesitmény w] 1000
Erintésvédelmi osztaly |
Siitélap mérete [mm] 2300
Netto tdmeg [ka] 1,2
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CARACTERISTICILE APARATULUI
Aparatul de facut clatite este destinat pentru prepararea de clatite, prajituri, tortila, blinele, quesadillas, omlete, etc. Datorita

incalzirii uniforme a plitei, clatitele pot fi preparate mai usor si mai rapid decét in tigaie. Functionarea corecta, fiabila si sigura a
aparatului depinde de utilizarea sa corect, prin urmare ar trebui sa

Cititi si pastrati intregul manual inainte de prima utilizare a aparatului.

Furnizorul nu este responsabil pentru nicio daund cauzaté de utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau nerespectarea regu-
lamentelor de siguranta si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea aparatului pentru alte scopuri in afara celor pentru care
este destinat poate duce la pierderea drepturilor de garantie ale utilizatorului.

ACCESORII

Aparatul este livrat in stare completa si nu necesitéd montare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa
indepartati toate elementele de ambalaj si transport. Sunt necesare de asemenea activitétile pregatitoare descrise mai incolo in
acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE PENTRU UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisé utilizarea sa in aplicatii co-
merciale, de exemplu in unitati de catering.

Aparatul este destinat exclusiv utilizérii la interior. Nu-l expuneti la ploaie sau alte forme de
precipitatii.

Aparatul poate fi folosit doar pentru incalzirea alimentelor plasate direct pe plita. Este interzis
sa folositi aparatul in alt mod, de exemplu pentru incalzirea alimentelor aflate in interiorul
unui vas.

Este interzis sa reparati, demontati sau modificati aparatul cu mijloace proprii. Toate reparati-
ile efectuate asupra aparatului trebuie facute la un centru de service autorizat.

Aparatul trebuie urmarit permanent in timpul functionarii.

AVERTIZARE! In timpul functionérii, aparatul se incalzeste la temperatura ridicata, nu atin-
geti partea superioarad sau peretii sai in timpul functionarii deoarece se pot produce arsuri
grave.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copiii sub 8 ani sau de catre persoane cu
abilitati fizice sau mentale reduse sau de catre persoane féra experienta si cunostinte privind
utilizarea aparatului, decét daca sunt supravegheate sau instruite in legatura cu modul de
utilizare a aparatului in conditii de siguranta, astfel incét sa fie intelese pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati nu trebuie sa efectueze
curatarea sau intretinerea aparatului.

Recomandari pentru transportul Si instalarea aparatului.

Aparatul trebuie plasat pe o suprafata plata, dreapta si neinflamabila. Suprafata trebuie s&
poata suporta greutatea gratarului in sine si a alimentelor plasate pe el.

Asigurati-va ca exista o distanta minima de 10 cm in jurul peretilor laterali ai aparatului si
nu puneti deasupra aparatului materiale care nu sunt rezistente la temperatura. Aceasta va
permite ventilatia corespunzatoare a gratarului. Nu puneti grétarul in apropierea marginii,
de exemplu, pe 0 masa . Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu,
perdele sau draperii.

Il NS TRUCTIUNI ORIGINATLE



RO

Deasupra aparatului nu trebuie amplasat niciun fel de aparate electrice. In timpul functionérii
se degaja vapori, care pot provoca scurtcircuit in instalatia electrica si electrocutare.

Este interzis s& dati gauri in aparat si sa faceti orice modificari care nu sunt descrise in acest
manual.

Deplasati aparatul doar dupa racire, tinénd de carcasa. Nu deplasati aparatul tragand de
cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie sa fie in domeniul + 10
O C panala +38 O C, umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90% fara condensarea vaporilor
de apa.

Instructiuni pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare electrica

Inainte de conectarea aparatului la reteaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a aparatului.
Stecherul de la cablul electric trebuie sa se potriveasca in priza. Este interzis sa modificati
stecherul in orice mod.

Aparatul trebuie conectat direct la o priza de perete simpla. Este interzis sa folositi prelungi-
toare, triplu-stechere sau prize duble. Reteaua de alimentare electrica trebuie echipata cu
conductor de impamantare si siguranta de 16A.

Evitati contactul cablului electric cu muchi ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. in timpul
functlonaru cablul de alimentare trebuie s3 fie intotdeauna intins complet Si pozma sa tre-
buie aleasa astfel incat cablul de alimentare sa nu devind un obstacol timpul utilizarii. Ca-
blul electric trebuie plasat astfel incat sa nu prezinte risc de impiedicare. Priza electrica de
alimentare trebuie amplasata intr-o pozitie unde este intotdeauna posibil s& scoateti rapid
stecherul cablului de alimentare din priza. Trageti intotdeauna stecherul din priza tinénd doar
de carcasa, niciodata nu trageti de cablu.

Daca cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa deconectati imediat de la re-
tea si sa contactati centrul de service autorizat al producatorului pentru inlocuirea lor. Nu
folosm aparatul cu ‘cablu sau stecher deteriorate. Cablul de alimentare si stecherul cablului
de alimentare nu se pot repara si trebuie sa le inlocuiti cu un cablu de alimentare nou dac
aceste componente sunt deteriorate. Toate repara’giile sau nlocuirile cablului de alimentare
si stecherului trebuie facute la un centru de service autorizat al producatorului.

Instructiuni pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Suprafata cuptorului poate fi fierbinte dupa utilizare. Nu il atingeti, deoarece
poate provoca arsuri grave. Lasati suprafata superioara sa se raceasca.

La prepararea alimentelor care pot improsca fragmente fierbinti trebuie sa purtai echipament
individual de protectie pentru protectie impotriva arsurilor.

Asigurati-va ca pardoseala in vecinatatea aparatului nu este alunecoasa. Aceasta va reduce
riscul de alunecare, care poate cauza accidente grave.

Tineti sub observatie permanent alimentele pentru a preveni arderea lor in timpul prepararii.
Daca nu sunt supravegheate, alimentele se pot arde, provocand incendii si arsuri grave.

La prepararea alimentelor, atingeti suprafata plitei doar cu ustensile din metal sau lemn.
Ustensilele trebuie sa poata rezista la temperatura generata de plita. Este interzis sa scoateti
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sau aranjati alimentele folosind mainile.

In cazul in care rdman alimente pe plitd in timpul sau dupa preparare, indepértati resturi-
le nainte de pregatirea altor alimente. Resturile de alimente se pot arde, provocand fum,
miros neplacut si afectand gustul alimentelor preparate. De asemenea ele pot provoca un
incendiu. Pentru indepartarea lor, folositi instrumente din lemn sau plastic rezistente la tem-
peratura generata de aparat. Nu folositi obiecte ascutite pentru curatare. Unele ustensile pot
deteriora suprafata plitei.

In cazul in care prepararea alimentelor necesita utilizarea uleiului, intindeti-l pe suprafata
plitei cu o perie moale. Aparatul nu este destinat prepararii alimentelor prin prajire in baie de
ulel.

UTILIZAREA APARATULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet. Se recomanda sa pastrati ambalajul,
el poate fi util la transportul si depozitarea ulterioaré a aparatului.

Pregétiti aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Aparatul se activeaza prin intermediul unui buton de reglare a temperaturii. Rotirea butonului pana la limita in sensul semnului de
temperatura “Min” si setarea sa in pozitia marcata cu “0” duce la oprirea plitei electrice.

Cand produsul este conectat la sursa de alimentare electrica, ambele lampi indicatoare se aprind, ceea ce inseamna ca apa-
ratul este alimentat corespunzator. Rotiti butonul de reglare a temperaturii in sensul marcajul de temperaturd maxima “Max”.
Prin aceasta se porneste incélzirea plitei. Indicatorul verde se va stinge. Cénd plita este incalzita la temperatura setatd, lampa
indicatoare verde se stinge.

Aparatul are un termostat integrat care permite mentinerea automata a temperaturii setate. De fiecare data cand plita incepe
incdlzirea, indicatorul verde se stinge.

Frecventa cu care se cupleaza incalzirea este determinatd de temperatura setata si temperatura ambianta. Cu cét temperatura
setatd este mai mare si temperatura ambianta este mai mic&, cu atat mai frecvent se porneste incélzirea.

Aparatul de facut clétite este echipat cu spatuld si o paletd (Il) care permit distribuirea aluatului de clatite pe suprafata plitei.
Accesoriile sunt facute din materiale compatibile cu suprafata plitei.

Plita se incalzeste pana la temperatura ridicata, contactul cu parti neprotejate ale corpului poate duce la accidente grave. La pre-
pararea alimentelor trebuie s aveti grija s& nu atingeti plita, iar alimentele trebuie manevrate cu ustensile adecvate, de exemplu
clesti sau palete din plastic sau lemn. .

La selectarea ustensilelor, este important s& luati In considerare daca ele pot suporta temperatura generata de plita. Nu folositi
instrumente metalice cu margini ascutite. Unele ustensile pot deteriora suprafata plitei.

Intretinerea aparatului

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand alimentarea electrica este oprita. Pentru aceasta, scoateti steche-
rul cablului de alimentare din priza de retea.

Aparatul se foloseste pentru a prepara alimentele plasate direct pe plitd, astfel incat trebuie sa aveti grija s& mentineti igiena
corespunzatoare pentru ca prepararea sa se faca in conditii de siguranta. .

Plita poate sa fie protejata cu un agent de conservare pentru transport si depozitare. Inainte de prima utilizare, dupa curatare,
incalziti plita la temperaturd maxima si lasati s& se evaporeze toate resturile de agent de conservare. Evaporarea agentului de
conservare poate duce la degajarea de fum, ceea ce este un fenomen normal. Prin urmare, evaporarea trebuie efectuata intr-un
loc cu ventilatie corespunzatoare. Nu inhalati vaporii de agent de conservare.

Dupa ce evaporarea se incheie si nu mai iese fum, deconectati aparatul de la sursa de alimentare electricd, asteptati ca plita
sa se raceasca complet si curatati-o din nou cu un agent de curatare. Doar dupd curatarea plitei, aceasta se poate folosi pentru
prepararea alimentelor. .

Curatati plita si alte parti ale aparatului cu o laveta muiaté in solutie apoasa a unui detergent neagresiv. Indepértati orice reziduuri
de agent de curatare cu o lavetd moale, usor muiatd in apa curatd. Dupa curatare, uscati aparatul prin stergere. Plita trebuie
curatata dupa fiecare utilizare; asteptati pana ce se raceste complet. Curatati orice resturi de alimente pentru a preveni arderea
lor la utilizarea urmatoare si pentru a preveni afectarea performantelor aparatului.

Nu folositi agenti caustici, solventi, alcool, benzind sau abrazivi pentru curatarea aparatului.

Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Atentie! Nu cufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide.
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Tavile de scurgere trebuie scoase de sub unitate si curatate cu detergent de vase lichid sub apa curentd sau intr-o maina de
spalat vase.

Depozitarea aparatului

Daca aparatul nu este folosit pe o perioada mai indelungata, deconectati-| de la sursa de alimentare.

La depozitare, tineti aparatul in interior si asigurati-va ca nu este expus la praf, murdarie sau umiditate. Se recomanda sa pastrati
aparatul in ambalajul original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul T straturi suprapuse. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul

depozitarii.

SPECIFICATIE
Parametru Unitati Valoare
Nr. Catalog 67470
Tensiune nominala [V~ 220 - 240
Frecventa nominala [Hz] 50/60
Putere nominala w] 1000
Clasa de protectie |
Dimensiunea plitei [mm] 7300
Masa neta [ka] 12
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CARACTERISTICAS DE LA UNIDAD
La crepera es un aparato que sirve para preparar crepes, bufiuelos, tortillas, blinis, quesadillas, omelets, etc. Gracias al calen-

tamiento uniforme de la placa de coccidn, los crepes se preparan de manera mas facil y rapida en comparacion con el uso de
sarten. Un trabajo correcto, fiable y seguro del aparato depende de su operacion adecuada, por lo tanto:

Antes de empezar a usar el aparato lea todo el manual y guérdelo para futuras consultas.

El proveedor no se hace responsable de ningun dafio o lesion que resulte del uso inadecuado de la herramienta, del incumpli-
miento de las normas de seguridad y de las recomendaciones de este manual. La utilizacién del producto para fines distintos de
aquellos para los que ha sido concebido anula también los derechos del usuario a la garantia del fabricante y la legal.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Sin embargo, antes de utilizar el producto, retire todo el embalaje
y las protecciones instaladas para el transporte. También se requieren las operaciones preparatorias que se describen mas
adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y no esta permitido su uso en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en establecimientos de restauracion.

El aparato esté dedicado solo al uso en los interiores. No exponga el aparato a la lluvia u
otras precipitaciones.

El aparato se utiliza unicamente para el tratamiento térmico de los platos colocados directa-
mente sobre la placa de coccion. Esta prohibido utilizar el aparato de cualquier otra manera,
por ejemplo, como calentador para los productos colocados en un recipiente.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto por su propia cuenta. Todas las
reparaciones del producto deben ser realizadas por un centro de servicio autorizado.

El producto debe estar bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento.
jADVERTENCIA! El producto se calienta hasta una temperatura elevada durante el fun-
cionamiento, no toque la placa de coccidn ni las paredes del producto mientras esté en
funcionamiento, dado que esto puede provocar quemaduras graves.

Este producto no esta destinado al uso por nifios menores de 8 afios de edad o personas
con capacidades fisicas, mentales o mentales reducidas, o con falta de experiencia o cono-
cimiento del mismo. A menos que sean supervisados o instruidos para usar el producto de
una manera segura para que los riesgos inherentes al producto sean comprendidos. Los ni-
fios no deberan jugar con el aparato. Los nifios no supervisados no deberan hacer limpieza
u operaciones de mantenimiento del aparato.

Recomendaciones para el transporte y la instalacion del producto

El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflamable.
El suelo debe ser capaz de soportar el peso del propio aparato y de los alimentos que contiene.
Asegurese de que haya una distancia minima de 10 cm alrededor de las paredes laterales
del aparato y no coloque materiales no resistentes a altas temperaturas por encima del mis-
mo. Esto permitira que el producto esté debidamente ventilado. No lo coloque cerca de los
bordes de, por ejemplo, una mesa. No coloque el aparato cerca de materiales inflamables,
como cortinas o visillos.
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No coloque ningun equipo eléctrico por encima del aparato. Durante el funcionamiento, se
libera vapor de agua, lo que puede provocar un cortocircuito en el sistema eléctrico y provo-
car una descarga eléctrica.

Esta prohibido taladrar cualquier agujero en el producto, asi como realizar cualquier otra
modificacidn del producto que no esté descrita en el manual.

Transporte el aparato solo cuando se haya enfriado agarrandolo por la carcasa. No mueva
el producto tirando del cable de alimentacion.

La temperatura en el lugar de instalacion y la de uso del producto debe estar dentro del
rango de +10 °C + +38 °C, y la humedad relativa debe estar por debajo del 90% sin conden-
sacion de vapor de agua.

Recomendaciones para la conexion del producto a la red eléctrica

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que la tension, fre-
cuencia y capacidad de la fuente de alimentacion corresponden a los valores indicados enla
placa de datos del producto. El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Esta prohibido
modificar el enchufe de cualquier manera.

El producto debe conectarse directamente a una toma de corriente individual. Esta prohibido
el uso de alargadores, adaptadores y tomas dobles. El circuito de red debe estar equipado
con un conductor de proteccion y una proteccion de por lo menos 16 A.

Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos o superficies calien-
tes. Cuando el producto esta en funcionamiento, el cable de alimentacion debe estar siem-
pre completamente extendido y su posicion debe determinarse de manera que no obstruya
el funcionamiento del producto. El cable de alimentacion no debera instalarse de forma que
exista riesgo de tropiezo. La toma de corriente debe estar siempre situada de modo que el
enchufe del cable de alimentacion del producto pueda desenchufarse rapidamente. Siem-
pre tire del cable de alimentacion por la carcasa del mismo, nunca por el cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estén dafiados, desconételos inmediatamente de
la red eléctrica y pdngase en contacto con un centro de servicio autorizado del fabricante
para su sustitucion. No utilice el producto con un cable de alimentacién o enchufe dafiados.
El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar y deben sustituirse por nuevos
sin defectos si estos componentes estan dafiados. La sustitucion del cable de alimentacion
y del enchufe debe realizarse en un centro de servicio autorizado del fabricante.

Recomendaciones de uso del aparato

jADVERTENCIA! La superficie de la placa de coccion puede estar caliente después del
uso. No la toque, ya que puede causar quemaduras graves. Deje enfriar la placa de coccion.
Cuando se preparan alimentos que pueden esparcir fragmentos de alimentos calientes, se
debe usar equipo de proteccion personal para protegerse contra quemaduras.

Asegurese de que el piso cerca del aparato no esté resbaladizo. Con esto se evita que se
resbale, lo que puede causar lesiones graves.

Durante la preparacion de los platos, obsérvelos en todo momento y evite que se quemen.
Los alimentos que se dejan desatendidos pueden quemarse, lo que puede causar incendios
y quemaduras graves.
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Cuando prepare alimentos, toque la superficie de la placa solo con utensilios hechos de
madera o plastico. Los utensilios deben ser capaces de soportar la temperatura generada
por la placa de coccidn. Esté prohibido quitar y poner los platos con la mano.

Si queda alguin alimento en la placa de coccion durante o después de la preparacion, reti-
re todos los restos de comida antes de preparar otro plato. Los restos de comida pueden
quemarse, causando humo, olores desagradables y afectando el sabor de la comida que
se esta preparando. También pueden ser la causa del incendio. Utilice utensilios de madera
0 plastico capaces de soportar la temperatura generada por la placa de coccion. No utilice
utensilios afilados o metalicos. Estos utensilios pueden dafiar la superficie de la placa de
coccion.

Sila preparacion del plato requiere el uso de grasa, extiéndalo sobre la superficie de la placa
de coccién con un cepillo suave. El aparato no se utiliza para preparar platos fritos con grasa
para freir.

OPERACION DE LA UNIDAD

Instalacion, puesta en marcha y mantenimiento del producto

El producto debe ser desembalado, eliminando por completo todos los elementos del embalaje. Se recomienda guardar el em-
balaje, puede ser Util para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Prepare el aparato segun las instrucciones del apartado ,Mantenimiento del producto”.

El aparato se activa por medio de la perilla de control de temperatura. Girando el control hasta el tope en la direccion de la tem-
peratura minima ,MIN" y colocandolo en la posicién ,0” se desconecta la placa de coccion.

Cuando el producto esta conectado a la fuente de alimentacion, se encienden dos luces roja y verde, lo que significa que el apa-
rato esta correctamente alimentado. Gire la perilla de control de temperatura en la direccién de la temperatura maxima ,MAX".
Esto iniciara el calentamiento de la placa de coccion. La luz indicadora verde se apagara. Cuando la placa alcance la temperatura
establecida, la luz indicadora verde se encendera de nuevo.

El aparato tiene un termostato incorporado, que permite mantener automaticamente la temperatura establecida. Cada vez que
se calienta la placa, se apaga la luz indicadora verde.

La frecuencia con la que se enciende el calefactor depende de la temperatura ajustada y la temperatura ambiente. Cuanto mas
alta sea la temperatura ajustada y mas baja la temperatura ambiente, mas a menudo se encenderd el calefactor.

La crepera esta equipada con una espatula larga y otra normal (1), que facilitan la distribucion de la masa de crepe en la superfi-
cie de la placa de coccidn. Los accesorios estan hechos de materiales que son seguros para la superficie de la placa de coccidn.

La placa de coccion se calienta a una temperatura elevada, el contacto con un cuerpo desprotegido puede provocar quemaduras
graves. Al preparar los alimentos, se debe tener cuidado de no tocar la placa de coccion, y los alimentos que se vayan a preparar
se deben controlar con utensilios apropiados, por ejemplo, alicates o espéatulas de plastico o madera.

Al seleccionar los utensilios, es importante tener en cuenta que deben soportar la temperatura alcanzada por la placa de coccién.
No utilice utensilios metalicos ni utensilios con bordes afilados. Estos utensilios pueden dafiar la superficie de la placa de coccion.

Mantenimiento del aparato

jATENCION! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el aparato desconectado. Para ello, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente.

El aparato se utiliza para preparar alimentos colocados directamente en la placa de coccidn, por lo que se debe tener cuidado de
mantener una higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

La placa de coccion puede protegerse con un conservante para su transporte y almacenamiento. Antes del primer uso, después
de la limpieza, caliente la placa de coccion a su temperatura maxima y deje evaporar todos los restos del conservante. El con-
servante evaporado puede causar humo, lo que es un fenémeno normal. Por lo tanto, la evaporacién debe llevarse a cabo en un
lugar con una ventilacion eficiente. No inhale los vapores del conservante.

Una vez finalizada la evaporacion, el humo deja de salir, desconecte el aparato de la red eléctrica, espere a que la placa de
coccion se enfrie completamente y limpie de nuevo la placa con un producto de limpieza. Solo entonces se puede utilizar la placa
de coccion para la preparacion de alimentos.

Limpie la placa de coccion y otras partes del aparato con un pafio empapado en una solucion de agua de un detergente suave.
Elimine los restos de la solucién con un pafio empapado en agua. Después de la limpieza, seque el aparato por completo. La
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placa debe limpiarse después de cada uso, esperando a que se enfrie completamente. Limpie todos los restos de comida que
queden en la placa para evitar que se quemen cuando se vuelva a utilizar y que el rendimiento del aparato se vea afectado.

No utilice disolventes, agentes corrosivos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.

Limpie las rejillas de ventilacion con un aspirador.

jAtencion! Nunca sumerja el aparato en agua ni en otro liquido.

Las bandejas recogegrasas deben retirarse del aparato y limpiarse con liquido lavavajillas bajo el agua corriente o en un lava-
vajillas mecanico.

Almacenamiento del aparato

Si el aparato no se va a utilizar durante un periodo de tiempo prolongado, desconéctelo de la fuente de alimentacion.

Almacene el aparato en los interiores, no lo exponga al polvo, la suciedad o la humedad. Se recomienda guardar el aparato en
su embalaje original.

Almacene el aparato en su posicion de trabajo. No apile los productos. No coloque nada sobre el producto durante el almace-
namiento.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo 67470
Tension nominal [V~ 220-240
Frecuencia nominal [Hz] 50760
Potencia nominal w] 1000
Clase de aislamiento |
Tamario de la placa de coccion [mm] 7300
Peso neto [ka] 1,2
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CARACTERISTIQUES DE L'APPAREIL
La crépiére est congue pour la préparation de crépes et galettes, tortillas, blinis, quesadillas, omelettes, etc. Grace au réchauffe-

ment uniforme de la plaque de cuisson, les crépes peuvent étre préparées plus facilement et plus rapidement que dans le cas des
poéles a frire. Un fonctionnement correct, fiable et sir de I'appareil dépend de son bon fonctionnement, c’est pourquoi :

Lire ce manuel avant d’utiliser le produit et le conserver.

Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des dommages ou des blessures résultant de I'utilisation du produit non conforme
al'usage prévu, du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. L'utilisation de 'appareil a des
fins autres que celles auxquelles il est destiné conduira a I'annulation de la garantie de I'utilisateur et a la révocation des droits
de l'utilisateur conformément au contrat.

EQUIPEMENT

L'appareil est livré complet et ne nécessite pas d’assemblage. Cependant, avant d'utiliser 'appareil, enlever lemballage et I'équipe-
ment de protection pendant le transport. Les activités préparatoires décrites plus loin dans ce manuel sont également nécessaires.

INSTRUCTIONS GENERALES D’UTILISATION

L'appareil a été congu pour un usage domestique et ne doit pas étre utilisé a des fins com-
merciales, par exemple dans des établissements de restauration.

L'appareil est congu pour un usage intérieur uniquement. Ne pas exposer a la pluie ou a
d’autres précipitations.

L'appareil n'est utilisé que pour le traitement thermique des aliments placés directement sur
la plaque de cuisson. Il est interdit d'utiliser l'appareil d'une autre maniére, par exemple pour
chauffer les produits contenus dans une piéce de vaisselle.

Il est interdit de réparer, démonter ou modifier 'appareil soi-méme. Toutes les réparations de
Iappareil doivent étre effectuées par un centre de service agréé.

L'appareil doit étre gardé sous surveillance en tout temps pendant le fonctionnement.
AVERTISSEMENT ! Lappareil chauffe jusqu'a une température élevée pendant le fonction-
nement, ne pas toucher la plaque de cuisson et les parois de I'appareil pendant le fonction-
nement, cela peut causer de graves brilures.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans ou des per-
sonnes ayant des capacités physiques, mentales ou mentales réduites, ou un manque
d’expérience ou de connaissance de 'équipement. A moins qu'ils ne soient supervisés ou
instruits d'utiliser l'appareil d’'une maniére slre afin que les risques encourus puissent étre
compris. Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil. Les enfants non surveillés ne
doivent pas effectuer le nettoyage et I'entretien du produit.

Recommandations concernant le transport et le montage de I'appareil

L'appareil ne doit étre posé que sur une surface dure, plane, de niveau et ininflammable. La
base doit pouvoir supporter le poids de 'appareil et de la nourriture qu'il contient.

Veiller a ce qu'il y ait une distance minimale de 10 cm autour des parois latérales de 'ap-
pareil et ne pas placer de matériaux non résistants aux températures élevées au-dessus
de I'appareil. Cela permettra a I'appareil d’étre correctement ventilé. Ne pas placer pres
des bords d’une table, par exemple. Ne pas placer 'appareil a proximité de matériaux
inflammables, tels que rideaux ou stores.
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Ne placer aucun équipement électrique au-dessus de 'appareil. Pendant le fonctionnement,
de la vapeur d'eau est libérée, ce qui peut causer un court-circuit du systeme électrique et
causer un choc électrique.

Il est interdit de percer des trous dans I' appareil, ainsi que toute autre modification du produit
qui n'est pas décrite dans le manuel.

Ne pas transporter I'appareil que lorsqui'il s'est refroidi en le saisissant par le bas. Ne pas
déplacer I'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation.

La température sur le lieu d'installation et d'utilisation de I'appareil doit se situer dans la plage
de + 10 °C = + 38 °C, et 'humidité relative doit étre inférieure a 90 % sans condensation de
vapeur d’eaul.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil a I'alimentation électrique

Avant de raccorder I'appareil a I'alimentation électrique, s'assurer que la tension, la fré-
quence et la capacité de I'alimentation électrique correspondent aux valeurs indiquées sur la
plaque signalétique de 'appareil. La fiche doit s'insérer dans la prise de courant. Il est interdit
de modifier la fiche de quelque maniére que ce soit.

L'appareil doit étre connecté directement & une seule prise de courant. Il est interdit d'utiliser
des rallonges, fiches multiples et prises doubles. Le circuit secteur doit étre équipé d’un
conducteur de protection et d'une protection au moins de 16 A.

Eviter tout contact du cordon d'alimentation avec des arétes vives, des objets ou des sur-
faces chauds. Lorsque I'appareil est en fonctionnement, le cordon d'alimentation doit tou-
jours étre complétement déployé et sa position doit étre déterminée de maniére a ne pas
entraver le fonctionnement de I'appareil. Le cordon d’alimentation ne doit pas étre installé
de telle sorte qu'il y ait un risque de déclenchement. La prise de courant doit toujours étre
placée de fagon a ce que la fiche du cordon d'alimentation de 'appareil puisse étre débran-
chée rapidement. Tirer toujours le cordon d'alimentation par le boitier de la fiche lorsque en
le débranchant, jamais par le cable.

Si le cordon d'alimentation ou la fiche est endommagé, le débrancher immédiatement du
secteur et contacter un centre de service agréé du fabricant pour le remplacer. Ne pas utiliser
lappareil avec un cordon d'alimentation ou une fiche endommagée. Le cordon d’alimenta-
tion ou la fiche ne peut pas étre réparé et doit étre remplacé par un nouveau cordon d'ali-
mentation sans défaut si ces composants sont endommagés. Le remplacement du cordon
d’alimentation et de la fiche doit étre effectué par un centre de service agréé du fabricant.

Mode d’emploi

AVERTISSEMENT ! La surface de la plaque de cuisson peut étre chaude apres utilisation.
Ne pas la toucher, car elle peut causer de graves brilures. Laisser refroidir la plaque de
cuisson.

Lors de préparation des aliments susceptibles de répandre des fragments d’aliments chauds,
porter un équipement de protection individuelle pour les protéger contre les brilures.
S'assurer que le plancher prés de I'appareil n'est pas glissant. Cela permet déviter les glis-
sements, ce qui peut entrainer des blessures graves.

Lors de la préparation des aliments, il convient de les observer en permanence et d'éviter
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les brillures. Les aliments laissés sans surveillance peuvent briler, ce qui peut causer un
incendie et des brilures graves.

Lors de préparation des aliments, ne pas toucher surface de la planche qu'avec des outils
en bois ou en plastique. Les outils doivent pouvoir résister a la température générée par la
plaque de cuisson. Il est interdit d'enlever et de mettre les aliments sur la vaisselle a la main.
S'il reste des aliments sur la plaque de cuisson pendant ou apres la préparation, retirer les
résidus d'aliments avant de préparer un autre aliment. Les restes de nourriture peuvent étre
brllés, provoquant de la fumée, des odeurs désagréables et affectant le godt des aliments
préparés. lls peuvent également étre a l'origine d'un incendie. Utiliser des outils en bois ou
en plastique pour résister a la température générée par la plaque de cuisson. Ne pas utili-
ser d'outils tranchants ou métalliques. De tels outils peuvent endommager la surface de la
plaque de cuisson.

Si la préparation d’'un aliment nécessite ['utilisation de graisse, I'étaler sur la surface de la
plaque de cuisson avec une brosse douce. L'appareil n'est pas utilisé pour préparer des
aliments en faisant frire dans de la graisse de friture.

FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL

Montage, mise en service et utilisation de I'appareil

L'appareil doit étre déballé et tous les éléments de I'emballage complétement retirés. Il est recommandé de conserver 'embal-
lage, il peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieur de I'appareil.

Préparer I'appareil selon les instructions de la section « Entretien de 'appareil ».

L'appareil est activé par le bouton de réglage de la température. En tournant le bouton jusqu’en butée dans le sens de la tempé-
rature minimale « Min » et en le réglant sur la position « 0 », la plaque chauffante est éteinte.

Lorsque I'appareil est raccordé a I'alimentation électrique, les voyants rouge et vert s'allument, ce qui signifie que I'appareil est
correctement alimenté. En tournant le bouton de réglage de la température dans le sens de la température maximale « MAX »,
le réchauffement de la plague de cuisson démarre. Le voyant vert s'éteint. Lorsque le plaque atteint la température réglée, le
voyant vert s'allume & nouveau.

L'appareil est équipé d’un thermostat intégré qui permet de maintenir automatiquement la température réglée. Chaque fois que le
réchauffement de la plaque démarre, le voyant vert s'éteint.

La fréquence a laquelle 'appareil de chauffage se met en marche détermine la température de consigne et la température am-
biante. Plus la température de consigne est élevée et plus la température ambiante est basse, plus I'appareil de chauffage sera
souvent mis en marche.

La créperie est équipée d'une spatule et d'une cuillére (I1) qui facilitent la distribution de la pate a crépes sur la surface de la plaque
de cuisson. Les accessoires sont faits de matériaux sécuritaires pour la surface de cuisson.

La plague de cuisson se réchauffe jusqu’a une température élevée, le contact avec un corps non protégé peut entrainer de graves
brllures. Lors de préparation des aliments, ne pas toucher la plaque de cuisson et inspecter les aliments a préparer a l'aide d’ou-
tils appropriés, par exemple des pinces ou des aube en plastique ou en bois.

Lors du choix des outils, il est important de tenir compte du fait qu'ils peuvent résister a la température atteinte par la plaque de
cuisson. Ne pas utiliser d’outils métalliques ou a arétes vives. De tels outils peuvent endommager la surface de la plaque de
cuisson.

Entretien de I'appareil

ATTENTION ! Tous les travaux d’entretien doivent étre effectués avec I'appareil éteint. Pour ce faire, débrancher le cordon
d’alimentation de la prise murale.

L'appareil est utilisé pour préparer des aliments placés directement sur la plaque de cuisson, de sorte qu'il faut prendre soin de
maintenir une hygiéne adéquate afin que la préparation des aliments soit sécuritaire.

La plaque de cuisson peut étre protégée avec un agent de conservation pour le transport et le stockage. Avant la premiére uti-
lisation, aprés le nettoyage, réchauffer la plaque de cuisson a sa température maximale et laisser évaporer tous les résidus de
I'agent de conservation. L'agent de conservation par évaporation peut causer de la fumée, ce qui est un phénomeéne normal. Par
conséquent, I'évaporation doit étre effectuée dans un endroit bien ventilé. Ne pas inhaler les vapeurs de I'agent de conservation.
Une fois 'évaporation terminée, la fumée cesse de s'échapper, débrancher I'appareil de I'alimentation électrique, attendre que la
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plague de cuisson refroidisse complétement et la nettoyer a nouveau avec un produit de nettoyage. Ce n'est qu'ensuite que la
plaque de cuisson peut étre utilisée pour la préparation des aliments.

Nettoyer la plaque de cuisson et les autres parties de 'appareil avec un chiffon imbibé d’'une solution aqueuse d'un détergent
doux. Enlever toute solution résiduelle a I'aide d’un chiffon imbibé d'eau. Apres le nettoyage, essuyer 'appareil. La plaque doit
étre nettoyé aprés chaque utilisation, en attendant qu’elle refroidisse complétement. Nettoyer tout résidu de nourriture restant sur
la plaque pour éviter qu'il ne brile lorsqu’elle est réutilisée et pour éviter que les performances de I'appareil ne soient altérées.
Ne pas utiliser de solvants, de corrosifs, d'alcool, d'essence ou d'abrasif pour le nettoyage.

Nettoyer les ouvertures de ventilation & 'aide d’un aspirateur.

Attention ! Ne jamais immerger 'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

Le plateau d'égouttage doivent étre retirés de I'appareil et nettoyés a 'eau courante ou dans un lave-vaisselle mécanique a 'aide
d'un détergent a vaisselle.

Stockage de I'appareil

Si l'appareil sera inutilisé pendant une longue période de temps, le débrancher de I'alimentation.

Entreposer I'appareil a lintérieur pendant I'entreposage, ne pas I'exposer a la poussiére, a la saleté ou a 'humidité. Il est recom-
mandé de conserver I'appareil dans son emballage d'origine.

Stocker I'appareil en position de travail. Ne pas empiler les produits en couches. Ne rien placer sur le produit pendant le stockage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 67470
Tension nominale [V~] 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50760
Puissance nominale w] 1000
Classe d'isolation |
Taille de la plaque de cuisson [mm] 2300
Masse net [kg] 1,2
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CARATTERISTICHE DELL’APPARECCHIO
La crepiera elettrica & stata progettata per preparare crépes, frittelle, tortille, focaccine, quesadillas, frittate ecc. Grazie al riscal-

damento uniforme del piano di cottura, le frittelle possono essere preparate pill faciimente e velocemente rispetto alle padelle. I
funzionamento corretto, affidabile e sicuro dell'apparecchio dipende dal suo uso corretto, percio:

Prima dell’utilizzo della macchina leggere il presente manuale d’uso per intero e conservarlo.

II fornitore declina ogni responsabilita per tutti i danni e le lesioni derivanti dall'utilizzo improprio dellapparecchio, dalla mancata
osservanza delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso dell'apparecchio per scopi
diversi da quelli per i quali & stato concepito comporta inoltre 'annullamento dei diritti dell'utente per la garanzia.

ACCESSORI

L'apparecchio viene fornito completo e non richiede assemblaggio. Tuttavia, prima di utilizzare 'apparecchio, rimuovere tutti gli
imballaggi e i dispositivi di protezione per il trasporto. Sono inoltre necessarie le attivita preparatorie descritte di seguito in questo
manuale.

REGOLE GENERALI PER UTENTE

L'apparecchio € stato progettato per 'uso domestico e non pud essere utilizzato in applica-
zioni commerciali, ad esempio nella ristorazione.

L'apparecchio € stato progettato esclusivamente ad uso interno. Non esporre I'apparecchio
alla pioggia o alle altre precipitazioni.

L'apparecchio viene utilizzato solo per il trattamento termico dei piatti sistemati direttamente
sul piano di cottura. E vietato utilizzare I'apparecchio in qualsiasi altro modo, ad esempio
come riscaldatore per prodotti contenuti in un recipiente.

E vietato riparare, smontare o modificare I'apparecchio da soli. Tutte le riparazioni dellappa-
recchio devono essere effettuate da un centro di assistenza autorizzato.

Durante il funzionamento I'apparecchio deve essere tenuto sempre sotto controllo.
AVVERTIMENTO! Durante il funzionamento 'apparecchio si riscalda fino a temperature
elevate, non toccare le pareti dellapparecchio durante il funzionamento, poiché potrebbe
causare gravi ustioni.

Questo apparecchio non € destinato all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni o di
persone con capacita fisiche e mentali ridotte, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza
di apparecchiatura. A meno che non siano sorvegliate o istruite sulle modalita d'utilizzo in
modo tale che 'apparecchio venga utilizzato in sicurezza e con la comprensione dei rischi
correlati. | bambini non devono giocare con questo apparecchio. | bambini non accompagna-
ti non devono eseguire la pulizia e la manutenzione dell'apparecchio.

Raccomandazioni relative al trasporto e all'installazione dell apparecchio

L'apparecchio deve essere posizionato solo sulle superfici dure, piane, lisce e non infiam-
mabili. La superficie d’appoggio deve essere in grado di sopportare il peso dell'apparecchio
stesso e degli alimenti posizionati su di esso.

Assicurarsi che ci sia una distanza minima di 10 cm intorno alle pareti laterali dellapparec-
chio e non collocare materiali non resistenti alle alte temperature sopra I'apparecchio. In
questo modo I'apparecchio potra essere adeguatamente ventilato. Non posizionarlo vicino ai
bordi, ad esempio di un tavolo. Non collocare I'apparecchio in prossimita di materiali infiam-
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mabili, ad esempio tende o tendaggi.

Non collocare le apparecchiature elettriche al di sopra dell'apparecchio. Durante il funzio-
namento viene rilasciato vapore che pud causare un cortocircuito dell'impianto elettrico e
scosse elettriche.

E vietato forare il prodotto, cosi come qualsiasi altra modifica del prodotto che non sia de-
scritta nel manuale.

Trasportare I'apparecchio solo quando € raffreddato, afferrandolo da sotto. Non spostare
I'apparecchio tirando il cavo di alimentazione.

La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo dell'apparecchio deve essere compresa
tra +10°C + +38°C e l'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza condensazione
del vapore.

Raccomandazioni per il collegamento dell'apparecchio allalimentazione elettrica

Prima di collegare 'apparecchio all'alimentazione elettrica assicurarsi che la tensione, la fre-
quenza e la capacita della rete elettrica corrispondano ai valori indicati sulla targhetta dell’ap-
parecchio. La spina deve essere compatibile con la presa. E vietato modificare in qualsiasi
modo la spina. .
L'apparecchio deve essere collegato direttamente ad una presa di corrente singola. E vietato
usare prolunghe, distributori e prese doppie. Il circuito di rete deve essere dotato di un con-
duttore di protezione e di una protezione di almeno 16 A.

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi, oggetti o superfici calde. Quando
Iapparecchio € in funzione, il cavo di alimentazione deve essere completamente srotolato
e la sua posizione deve essere determinata in modo tale che non ostruisca I'utilizzo dell'ap-
parecchio stesso. Il cavo di alimentazione non deve creare alcun rischio di inciampamento.
La presa di corrente deve essere posizionata in modo tale da garantire sempre la possibilita
di scollegare velocemente la spina del cavo di alimentazione dell'apparecchio. Durante lo
scollegamento della spina del cavo di alimentazione bisogna tirare per l'alloggiamento della
spina € mai per il cavo.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, scollegarli immediatamente dalla
rete elettrica e rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato dal produttore per sostituirli.
Non utilizzare il prodotto con cavo di alimentazione o spina danneggiati. Il cavo di alimenta-
zione 0 la spina non possono essere riparati, se sono danneggiati vanno sostituiti con ele-
menti nuovi privi di difetti. La sostituzione del cavo di alimentazione e della spina deve essere
effettuata da un centro di assistenza autorizzato del produttore.

Istruzioni d’'uso

AVVERTIMENTO! La superficie del piano di cottura puo essere calda dopo 'uso. Non toc-
carla, poiché potrebbe causare gravi ustioni. Lasciare raffreddare il piano di cottura.
Quando si preparano i piatti che potrebbero provocare la fuoriuscita di frammenti di cibo cal-
do, & necessario indossare dispositivi di protezione individuale per proteggersi dalle ustioni.
Accertarsi che il pavimento vicino allapparecchio non sia scivoloso. In questo modo si evita
lo scivolamento che pud causare gravi lesioni.

Durante la preparazione i piatti devono essere osservati in ogni momento per prevenire
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il rischio di bruciatura del cibo. Gli alimenti lasciati incustoditi possono bruciare, il che puo
causare incendi e gravi ustioni.

Preparando i piatti toccare la superficie del piano di cottura solo con attrezzi di legno o di
plastica. Gli utensili devono essere in grado di sopportare la temperatura generata dal piano
di cottura. E vietato rimuovere e posizionare piatti con la mano.

Se durante o dopo la preparazione del piatto sul piano di cottura rimangono i residui di cibo,
rimuoverli prima di preparare un altro piatto. | residui di cibo possono essere bruciati, cau-
sando fumo, odori sgradevoli ed anche alterare il sapore del cibo preparato. Possono inoltre
provocare lincendio. Per rimuoverli utilizzare utensili in legno o in plastica che resistono alla
temperatura generata dal piano di cottura. Non utilizzare utensili appuntiti o metallici. Tali
utensili possono danneggiare la superficie del piano di cottura.

Se la preparazione di un piatto richiede 'uso di grasso, spalmarlo sulla superficie del piano di
cottura con un pennello morbido. L'apparecchio non viene utilizzato per preparare le fritture.

UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Installazione, messa in servizio e manutenzione dell'apparecchio

L'apparecchio deve essere disimballato e tutte le parti dellimballaggio devono essere completamente rimosse. Si consiglia di
conservare I'imballaggio, pud essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio dell'apparecchio.

Lavare I'apparecchio seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione dell'apparecchio”.

L'apparecchio viene attivato con la manopola di regolazione della temperatura. Ruotare la manopola fino all'arresto in direzione
della temperatura minima “MIN” e portarla in posizione “0” significa che il riscaldamento della piastra & disattivato.

Quando il prodotto & collegato allalimentazione, si accendono le due spie rossa e verde, il che significa che 'apparecchio & cor-
rettamente alimentato. Ruotare la manopola di regolazione della temperatura nella direzione della temperatura massima “MAX".
In questo modo si avvia il riscaldamento della piastra. La spia verde si spegne. Quando la piastra raggiunge la temperatura
impostata, la spia verde si accende nuovamente.

L'apparecchio & dotato di un termostato incorporato che consente di mantenere automaticamente la temperatura impostata. Ogni
volta che si attiva il riscaldamento della piastra, si spegne la spia verde.

La frequenza di accensione del riscaldatore € determinata dalla temperatura impostata e dalla temperatura ambiente. Piu alta &
la temperatura impostata e pil bassa & la temperatura ambiente, pill spesso si accende il riscaldatore.

La crepiera elettrica & dotata di una spatola e una paletta (1) che facilitano la distribuzione della pastella per frittelle sulla superficie
del piano di cottura. Gli accessori sono realizzati con materiali sicuri per la superficie del piano di cottura.

II'piano di cottura si riscalda fino a temperature elevate, il contatto con le parti del corpo non protette pud causare gravi ustioni.
Durante la preparazione di piatti, prestare attenzione a non toccare il piano di cottura e il cibo deve essere controllato con utensili
appropriati, ad esempio pinze o spatole di plastica o di legno.

Nella scelta degli utensili € importante verificare se resistono alla temperatura raggiunta dal piano di cottura. Non utilizzare utensili
metallici o con spigoli vivi. Tali utensili possono danneggiare la superficie del piano di cottura.

Manutenzione dell'apparecchio

ATTENZIONE! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite quando I'apparecchio € scollegato dall’alimentazio-
ne. Per questo bisogna scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

L'apparecchio viene utilizzato per la preparazione dei cibi posti direttamente sul piano di cottura, pertanto & necessario prestare
attenzione a mantenere una corretta igiene in modo che la preparazione dei cibi sia sicura.

II'piano di cottura pud essere protetto con un conservante per il periodo di trasporto e di stoccaggio. Prima del primo utilizzo, dopo
aver pulito il piano di cottura riscaldarlo alla massima temperatura e far evaporare tutti i residui del conservante. Il conservante
che evapora, puo causare fumo che & un fenomeno normale. Pertanto, 'evaporazione deve essere effettuata in un luogo con una
ventilazione efficace. Non inalare i vapori del conservante.

Al termine dell'evaporazione il fumo sparisce, scollegare I'apparecchio dall'alimentazione elettrica, attendere che il piano di cot-
tura si raffreddi completamente e pulirlo nuovamente con un detergente. Solo cosi il piano di cottura pud essere utilizzato per la
preparazione dei cibi.

Pulire il piano di cottura e le altre parti dell'apparecchio con un panno imbevuto della soluzione acquosa di un detergente delicato.
Rimuovere eventuali residui di soluzione con un panno imbevuto d’acqua. Dopo la pulizia asciugare I'apparecchio. Il piano di
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cottura deve essere pulito dopo ogni utilizzo, ma prima si deve attendere che sia completamente raffreddato. Rimuovere i residui
di cibo rimasti sul piano di cottura per evitare che si brucino quando I'apparecchio viene riutilizzato e per evitare che le prestazioni
della macchina vengano compromesse.

Per la pulizia non utilizzare solventi, prodotti corrosivi, alcool, benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione con aspirapolvere.

Attenzione! Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Le vaschette raccogli grasso devono essere rimosse dall'apparecchio e pulite con il detersivo per piatti sotto I'acqua corrente o
in una lavastoviglie meccanica.

Stoccaggio dell'apparecchio

Se I'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo di tempo, scollegarlo dalla rete elettrica.

Stoccare I'apparecchio nei luoghi chiusi, proteggerlo contro la polvere, la sporcizia e la polvere. Si raccomanda di stoccare I'ap-
parecchio nella confezione originale.

Conservare I'apparecchio in posizione di lavoro. Non impilare i prodotti in strati. Non appoggiare nulla sul prodotto durante lo
stoccaggio.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67470
Tensione nominale [V~] 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60
Potenza nominale W] 1000
Classe di isolamento |
Dimensione del piano di cottura [mm] 7300
Peso netto [kq] 1,2
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KENMERKEN VAN HET TOESTEL
De pannenkoekenmaker is ontworpen voor het bereiden van pannenkoeken, tortilla’s, quesadilla’s, omeletten, enz. Dankzij de

gelijkmatige verwarming van de bakplaat kunnen pannenkoeken gemakkelijker en sneller worden bereid dan in een koekenpan.
De juiste, betrouwbare en veilige werking van het gereedschap hangt af van de juiste bediening, daarom:

Lees voordat u het toestel gebruikt de volledige handleiding en bewaar deze.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade en verwondingen die voortvloeien uit het gebruik van het toestel dat niet overeen-
stemt met het beoogde doeleinde, het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en aanbevelingen in deze handleiding. Pro-
ductgebruik in strijd met het beoogde doeleinde leidt tevens tot verval van de garantie en van de garantierechten van de gebruiker.

UITRUSTING

Het toestel compleet geleverd en behoeft geen montage. Verwijder voorafgaand aan de ingebruikname echter alle elementen
van de transportverpakking en -beveiligingen. Ook zijn er voorbereidende handelingen vereist, die verderop in deze handleiding
worden beschreven.

ALGEMENE GEBRUIKSAANBEVELINGEN

Het toestel is ontworpen voor thuisgebruik en mag niet worden gebruikt in commerciéle toe-
passingen, bijvoorbeeld in cateringbedrijven.

Het toestel is alleen bedoeld voor gebruik binnenshuis. Niet blootstellen aan regen of andere
neerslag.

Het toestel wordt alleen gebruikt voor de thermische verwerking van gerechten die direct op
de bakplaat worden geplaatst. Het is verboden het toestel op een andere manier te gebrui-
ken, bijvoorbeeld als verwarming van toestellen in een pan.

Het is verboden om het toestel zelfstandig te repareren, demonteren of modificeren. Alle
toestelreparaties moeten worden verricht door een geautoriseerde service.

Het toestel moet tijdens de werking voortdurend onder toezicht staan.

WAARSCHUWING! Het toestel wordt heet tijdens de werking. Raak daarom tijdens de wer-
king de bakplaat en de zijkanten niet aan, omdat dit kan leiden tot emnstige brandwonden.
Het toestel is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger dan 8 en personen met beperk-
te fysieke en mentale vaardigheden, evenals mensen zonder ervaring en kennis van het
toestel. Tenzij toezicht op hen wordt uitgeoefend of hen wordt uitgelegd hoe ze het toestel
op een veilige manier kunnen gebruiken, zodat de bijoehorende risico’s begrijpelijk zijn. Kin-
deren mogen niet met het toestel spelen. Kinderen zonder toezicht mogen het toestel niet
schoonmaken en onderhouden.

Aanbevelingen voor transport en installatie van het toestel

Het toestel mag alleen op een harde, platte, egale, niet-brandbare ondergrond staan. De on-
dergrond moet het gewicht van het toestel en de erop geplaatste gerechten kunnen dragen.
Zorg voor een minimale afstand van 10 cm rond de zijwanden van het toestel en plaats geen
materialen boven het toestel die niet bestemd zijn tegen hoge temperaturen. Zo kan het toe-
stel voldoende ventileren. Het toestel niet plaatsen bij de rand van bijv. een tafel. Plaats het
toestel niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of overgordijnen.

Plaats geen elektrische apparatuur boven het toestel. Tijdens de werking komt er waterdamp
vrij, die kan leiden tot kortsluiting van de elektrische installatie en de oorzaak kan vormen van
een elektrische schok.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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Het is verboden om openingen te boren in het toestel of andere modificaties aan te brengen
die niet zijn beschreven in deze handleiding.

Het toestel alleen optillen wanneer het afgekoeld is en door het bij het onderstel vast te pak-
ken. Het toestel niet verplaatsen door aan de voedingskabel te trekken.

De temperatuur op de installatie- en gebruiksplek moet tussen de +10 OC + +38 OC liggen
en de relatieve vochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen omtrent het aansluiten van het toestel op de stroom

Zorg er voorafgaand aan het aansluiten op de stroom voor dat de spanning, de frequentie en
het rendement van het elektriciteitsnet overeenkomen met de waarden op het gegevenspla-
tie van het toestel. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden de stekker
te modificeren.

Het toestel moet rechtstreeks aangesloten zijn op een enkel stopcontact. Het is verboden om
gebruik te maken van verlengsnoeren, splitters of dubbele stopcontacten. De netstroomkring
moet voorzien zijn van een beveiligingsgeleider en een beveiliging van minstens 16 A.
Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen en hete voorwerpen en opper-
viakken. Tijdens de werking van het toestel moet de kabel altijd volledig uitgerold zijn en zo
geplaatst zijn dat deze geen hinder veroorzaakt bij de bediening van het toestel. De kabel
mag geen struikelgevaar veroorzaken. Het stopcontact moet zich op een plek bevinden zo-
dat het altijd mogelijk is om snel de stekker van de voedingskabel van het toestel eruit te
trekken. Pak tijdens het trekken van de stekker uit het stopcontact altijd de stekkerbehuizing
vast en trek nooit aan het snoer.

Indien de voedingskabel of stekker beschadigd is deze direct van de stroom halen en con-
tact opnemen met een geautoriseerde service om vervanging te regelen. Het toestel nooit
gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De voedingskabel of stekker mogen
in geval van schade niet worden gerepareerd maar moeten altijd worden vervangen voor
een nieuw, schadevrij exemplaar. Het vervangen van het netsnoer en de stekker moet wor-
den uitgevoerd door een geautoriseerd servicecentrum van de fabrikant.

Aanbevelingen omtrent het gebruik van het toestel

WAARSCHUWING! Het oppervlak van de bakplaat kan na gebruik heet zijn. Raak dit niet
aan, dit kan leiden tot emnstige brandwonden. Laat de bakplaat afkoelen.

Bij het bereiden van voedsel dat hete voedselfragmenten kan verspreiden, moet persoon-
lijke beschermingsmiddelen worden gedragen om ze te beschermen tegen brandwonden.
Zorg dat de vioer in de buurt van het toestel niet glad is. Zo wordt uitglijden, met ernstig letsel
tot gevolg, voorkomen.

Bij de bereiding van gerechten moeten deze te allen tijde in acht worden genomen en brand-
wonden worden voorkomen. Voedsel dat onbeheerd wordt achtergelaten kan verbranden,
wat brand en emstige brandwonden kan veroorzaken.

Raak bij het bereiden van voedsel alleen het oppervlak van de plaat aan met gereedschap
van hout of kunststof. Het gereedschap moet bestand zijn tegen de door de bakplaat gege-
nereerde temperatuur. Het is verboden om de gerechten met de hand te verwijderen en te
plaatsen.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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Als er tijdens of na de bereiding voedsel op de bakplaat achterblijft, verwijder dan eventuele
etensresten voordat u een ander gerecht bereidt. Voedselresten kunnen worden verbrand,
waardoor rook, een onaangename geur en de smaak van het voedsel dat wordt bereid,
wordt aangetast. Zij kunnen ook de oorzaak van brand zijn. Gebruik gereedschap van hout
of kunststof die de temperatuur van de bakplaat weerstaan. Gebruik geen scherpe of me-
talen gereedschappen. Dergelijke gereedschappen kunnen het opperviak van de bakplaat
beschadigen.

Als voor de bereiding van een gerecht vet nodig is, verdeel het dan met een zachte borstel
over het opperviak van de bakplaat. Het toestel wordt niet gebruikt voor het bereiden van
gerechten door het frituren in frituurvet.

TOESTELGEBRUIK

Installeren, opstarten en bedienen van het toestel

Het toestel moet worden uitgepakt en alle verpakkingselementen volledig worden verwijderd. Het wordt aanbevolen om de ver-
pakking te bewaren, deze kan nuttig zijn bij het latere transport en de opslag van het toestel.

Het toestel schoonmaken aan de hand van de aanwijzingen uit de rubriek ‘Onderhoud van het toestel’.

Het toestel wordt geactiveerd door middel van de temperatuurregelknop. Door de knop zo ver mogelijk in de richting van de mini-
mumtemperatuur “MIN” te draaien en in de stand “0” te zetten, wordt de bakplaat uitgeschakeld.

Wanneer het toestel op de voeding is aangesloten, gaat beide lampjes rood en groen branden, wat betekent dat het toestel op de
juiste manier wordt gevoed. Draai de temperatuurregelknop in de richting van de maximale temperatuur “MAX”. Hiermee start de
verwarming van de bakplaat. Het groene controlelampje gaat uit. Wanneer de schijf de ingestelde temperatuur bereikt, gaat het
groene controlelampje opnieuw aan.

Het toestel heeft een ingebouwde thermostaat, waarmee u automatisch de ingestelde temperatuur kunt handhaven. Elke keer dat
de plaat wordt opgewarmd, licht het groene controlelampje op.

De frequentie waarmee de verwarming wordt ingeschakeld, bepaalt de ingestelde temperatuur en de omgevingstemperatuur.
Hoe hoger de ingestelde temperatuur en hoe lager de omgevingstemperatuur, hoe vaker de verwarming wordt ingeschakeld.

De pannenkoekmachine is uitgerust met een deegverdeler en een crépe-draaier(ll), die de verdeling van het pannenkoekdeeg
op het oppervlak van de bakplaat vergemakkelijken. De accessoires zijn gemaakt van materialen die veilig zijn voor het bakplaat-
oppervlak.

De bakplaat warmt op tot een hoge temperatuur, contact met een onbeschermd lichaam kan leiden tot ernstige brandwonden. Bij
het bereiden van gerechten moet erop worden gelet dat de bakplaat niet wordt aangeraakt en dat de te bereiden gerechten met
het juiste gereedschap, bijv. een deegverdeler en een crépe-draaier worden gecontroleerd.

Bij de keuze van de gereedschappen is het belangrijk om er rekening mee te houden dat ze bestand zijn tegen de temperatuur
die door de bakplaat wordt bereikt. Gebruik geen metalen gereedschap of gereedschap met scherpe randen. Dergelijke gereed-
schappen kunnen het opperviak van de bakplaat beschadigen.

Onderhoud van het toestel

LET OP! Alle onderhoudshandelingen moeten plaatsvinden met uitgeschakelde voeding van het toestel. Trek hiervoor de stek-
ker van de voedingskabel uit het stopcontact.

Het toestel wordt gebruikt om voedsel te bereiden dat direct op de bakplaat wordt geplaatst, dus er moet worden gezorgd voor
een goede hygiéne, zodat de bereiding van voedsel veilig is.

De bakplaat kan worden beschermd met een conserveringsmiddel voor transport en opslag. Voor het eerste gebruik, na reiniging,
de bakplaat tot de maximale temperatuur verwarmen en alle resten van het conserveringsmiddel laten verdampen. Door het be-
schermingsmiddel te laten verdampen, kan dit rook veroorzaken, wat een normaal verschijnsel is. Daarom moet de verdamping
worden uitgevoerd op een plaats met efficiénte ventilatie. Adem de dampen van het conserveringsmiddel niet in.

Nadat de verdamping is voltooid, stopt de rookstroom, ontkoppel het toestel van de stroomtoevoer, wacht tot de bakplaat volledig
is afgekoeld en maak de bakplaat weer schoon met een reinigingsmiddel. Alleen dan kan de bakplaat worden gebruikt voor de
bereiding van voedsel.

Reinig de bakplaat en andere onderdelen van het toestel met een in een wateroplossing van een mild reinigingsmiddel gedrenkte
doek. Verwijder eventuele restanten van de oplossing met een in water gedrenkte doek. Veeg het toestel na het reinigen droog.
De schijf moet na elk gebruik worden gereinigd in afwachting van een volledige afkoeling. Reinig eventuele etensresten die op
de schijf achterblijven om te voorkomen dat deze bij opnieuw gebruik verbranden en om te voorkomen dat de prestaties van de
machine worden aangetast.
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Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzinealcohol of schurende middelen.

De ventilatie-openingen reinigen met een stofzuiger.

Let op! Het toestel nooit onderdompelen in water of een andere vioeistof.

De lekbakken moeten van het toestel worden verwijderd en met afwasmiddel onder stromend water of in een mechanische
vaatwasser worden gereinigd.

Opslag van het toestel

Als het toestel gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, moet u het van de voedingsspanning loskoppelen.

Het toestel binnen opbergen en beschermen tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt om het toestel te bewaren in de originele
doos.

Bewaar het toestel in de bedrijfspositie. Stapel geen producten op. Niets op het toestel plaatsen tijdens opslag.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter heid Waarde
Catalogusnummer 67470
Nominale spanning [V~ 220- 240
Nominale frequentie [Hz] 50760
Nominaal vermogen w] 1000
\solatiekl |
Afmeting bakplaat [mm] 2300
Nettogewicht [kg] 12
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XAPAKTHPIZTIKA THZ LYZKEYHZ
H Kpemiépa TPOOPIZETaI yIa TNV TIPOETOIHATION KPETTWY Kal TNyavITwY, TopTiyiwy, Tnyavitwy, quesadilli, opeAéTwv kdAwv Trapo-
poiwv. Xdpn oy opoiduopen Bépuavon Tng TAAGKAG WNoilaTog, of KPETTEG UTTOPOUV VO TIAPACKEUACTOUV o EUKOAX Kal TTo

ypriyopa amé 6, T 6tav xpnolpotoieite va Tnyavi. H katdAAnAn, agiomoTn Kai ac@aArg Aeiroupyia NG ouokeung e¢aptaral amd
TV KatdMnAn xprion Tng, TOTE:

Mpiv apyioeTe va XpnoipoTroIgiTe T CUTKEUN, TTPEel va SiaBdoeTe OAeg TIG 0dnyieg XpoNG Kail va TIG QUAGEETE.

Ta 6Aeg TIg BAARES Tou uTTEaTNOav Adyw XPARONG TG GUCKEUAS yia oKoTToUg GAAOUG aTrd Tov TTPoopIoHG TG, TNG KN THPNONS
TWV KAVOVWY 00QaAEiag Kal Twv GUOTAoEWY TIoU avagépovTal aTIg TTapoUaeg odnyieg xprong 0 TTpopnBeuTAg dev QEPEN Kayia
€uB0vN. H akatdMnAn xprion TG CUOKEUNG EXEI WG ATTOTEAETHA TNV ATTWAEIN TV BIKAIWUATWY TOU XPAOTN TTOU ATTOPPEOUV AT
v yyonon.

EZOMAIZMOZ

H ouokeun mopadidetar oty TARPN KatdoTaon kai dev amaiTel kapia ouvapuoAdynan. Mpiv va apxioeTe va XpnoIPoTTOIEiTE Tn
OUoKeur TTPETTEl va apaIpéoeTe TTPWTa OAA Ta UNIKG GUOKEUATIag Kol TTPOaTaciag METAPOPAg. ATraitouvTal kN ol EVEPYEIES
TIPOETOINATIEG TTOU ava@épovTal OTIG 0dnyieg Xpriong.

FENIKEZ NPOTAZEIZ XPHZHZ

H ouokeun £xel OXedIOOTE YIX OIKIOKT) X0 Kal oTTayopeUETal n TmayyeAuariki xpAon e,
OTTWG yIo TTAPAdEIY A O€ EGTIOTOPIC.

H ouokeun éxel oxediooTei ovo yia eowtepik xprion. Mnv ekBETeTe T ouokeun o€ BpoxA A
GAEG BPOXOTTTWOEIG.

H ouokeur} xpnoiuotroigital Povo yia Bepuikn} £mmeCepyacio mATwY ToTToBETNUEVWY OTTEU-
Beiag oV TTAGKO YnoipaTog. ATTayOpEUETaI I XProN TG GUOKEUNS 0€ GANO XapaKTIPQ, YIo
TaPGdElyUa wW¢ BEpPavTAPOS yia TTPOIGVTA TTOU BRICKOVTAI O€ OKEUOG,.

ATTOyOpEUETaI v ETTIOKEUACETE, ATTOOUVOAPHONOVEITE 1) VOl TPOTTOTTOIEITE Tr GUOKEUN| VO
0ag. ONeg 01 ETTIOKEUEG TG CUOKEUNG TIPETTEI VO EKTEAOUVTAN OTTO TO £COUCIOB0TNUEVO KEVTPO
ETMOKEUWV.

Kard 1n Aermoupyia, n ouokeun Ba pétel va ival TTavTote utrd emmiAeyn.
MPOEIAOMOIHZH! Kard m Aeiroupyia n ouokeur) CeoTaiveTal Ewg uynAr Beplokpacia, pnv
ayyicete TV TTAGKO YN oipaTog, Ta TOIXWHOTA TG CUOKEUNG KATA TN ASIToupyia Tng yiaTi auto
uTTopei va TrpokaAéael copapd eykadpara.

H ouokeur dev TrpoopideTal yia xprion ommd Taudid KATw Twv 8 1wV Kal aTro ATopa WE PEIw-
MEVEG QUOIKEC KOI TIVEUUOTIKES IKAVOTNTES Kal aTTO AToa XWIG EUTTEIIa KAl YVWOT) TOU £60-
TAIGHOU. EKTOC Kal av Ba aokeital Tavw Toug emorTTeia 1 Ba payuatotroinBei n didooKaAia
OXETIKA e T XPron TG OUCKEUNG e ao@aAr} TpATTO 101 WOTE 01 KVOUVOI TTOU CUVOEOVTA
HE auTd va eival katavonToi. Ta TraudId dev mmTpETTETaN Va TIRICOUV HE Tr) CUOKEUN. Ta TTadI
Xwpic eTToTITEIR DEV ETMTPETTETAN VO KABAPICOUV I} Va OUVTNPIAGOUV Tr) CUOKEUNG.

[ooTaoEIc OXETIKG e TN LETAPOPA KAl TNV EYKATACTAON TS GUOKEUNS

H ouokeun ptropei va 1omroBeTnBei ovo o€ okAnER, ETTITTEDN, OOIGOP®N KOl [N EUPAEKTN
em@avelo. H em@aveia Tpémel va avtéxel 1o BApog TG idIOG TS GUOKEUNS KOl TOU gaynTou
TIou €xel ToTToBeTNOEi 0” aUTHV.

Eival amrapaitnto va uttdpyel améoTacn Touhdyiotov 10 cm yUpw ammd 1o TTAEUPIKG ToIXw-
HaTa TG OUCKEUNG, MNV TOTTOBETEITE UNIKG TTOU eV €ival avBeKTIKG 0€ UWNAEG BeppoKpaoieg

APXIKESS OAHTIESTS



GR
TIAvW 0T GUOKeUn. AuTO Ba emTpéwel TV KatdAAnAn kukAogopia aépa. Mnv Badete T ou-
okeur) diTTAa OTIC AKPEG TT.X. EVOG TPOTTE]OU. MV TOTTOBETEITE TN GUOKEUK KOVTA € EUPAEKTOL
UAIKG, TT.X. TIOPOTTETAOMOTO 1) KOUPTIVEC.
Mnv ToTroBeTeiTe NAEKTPIKEG GUOKEUEC TIAVW OO TN OUOKEUN. Katd T Aeimoupyia ameAeu-
Bepuovetal udpaTUAE TTOU UTTOpET v TIPOKOAETEI BPOYUKUKAWHA KO Vat Yivel armio nAekTpo-
TANGiag.
ATTOYOPEUETOI VO TPUTTAOETE OTN CUOKEUK OTTOI00NTTOTE AVOIY O KABWG KOl VO TPOTTOTTOIROE-
TE Tr OUOKEUN HE TPOTTO TToU DEV QVOPEPETAI OTIC 0dNYiEC.
MeTagépeTe T ouokeur] JOvo GTav KpUWaEl TIIAVOVTAS TV a6 To TrepiBAnua. Mev paraki-
VEITE Tr) OUOKEUN TPaBuVTag 10 KAAWBIO TPOPodOTiag.
H Bepuokpaacia oTo onpeio eykaraoTaong Kal Xpriong TS OUOKEURG TIPETTEI Val Eival PETAEY
+10 9C + +38 °C, ka1 n oxeTIKr uypaaia péel va eival kaTw ammd 90% Xwpic GUUTIUKVWO,

2UQTAOEIS VIa T OUVOEDT TNS GUOKEUNS TNV T00Qod00ia

MpIv v OUVOETETE T OUOKEUR OTNV Tpogodoaia TTpémel va Beaiwbeite 6T n Tdom, n ou-
XvOTNTa Kal N aTTodOTIKATATA TOU BIKTUOU EivVal CUUBATEG HE TIC EiEC TTOU QVOPEPOVTAl OTNV
ovopaoTiki Tvakida. To @i Tpémel va TaipiGEe! TV TTPIC0. ATTayoPEUETOI OTTOIOBATIOTE TPO-
TTOTTOINGN TOU IG.

H ouokeur| péTel va gival ouvdedepévn Gueca o€ ovh TTPIla TTPOXAS NAEKTPIKOU PEUNQ-
T0G. ATTQYOPEVETAI VO XPNOIOTIOINOETE KaAWdIA TTPOEKTAONG, TIOAUTTPIC KO DITTAEG TTPICES.
To KUKAwpO TTOpOxAS PEUHOTOC TTPETTEN VAl £ival EQODIACIEVO JE TIPOOTATEUTIKG aywyd Kal
TIpooTadia TouAdyioTov 16 A.

ATToQeUYETE VE £XEI ETTAH TO KAAWDIO TPOPOBOTING LE KOPTEPES AKPEC KAl (EOTA QVTIKEIEVA
kau emaveleg. Otav n ouoKeur eival o€ Aeimoupyia, 1o KaAWAIO TPOPOdOTING TTPETTEN VA Eival
TTAPWG QVETTTUYHEVO KOl TOTTOBETNEVO ETOT WOTE VO NV aTTOTEAET EUTTOBIO KOTA Tr) A€IToup-
yia TG ouokeung. TomoBediar Tou kaAwdiou TPOPOBOTIOG dev ETITPETTETAI VA TIPOKOAE Kiv-
duvo TrapaTaTpaTog. H Tpida TTpéTTel Vo PRICKETOI O TETOIO ONEI0 WOTE VO EiVal TIAVTO dU-
varr n ypriyopn ammoouvoean Tou Buoparog Tou KaAwdiou Tpogodoaiag TG ouokeung. Otav
QTTOOUVOEETE TO QIC TIAVT TIPETTEN VO TPORAEETE TO TTEPIBANMA TOU QIS Kail TIOTE T0 KAAWIO.
Av 10 KaAWdIo TPOPOdOTIAG EiVaI XOAATUEVO GUECT TIPETTEI VO TO OTTOCUVOEDETE OTTd TO di-
KTUO TTOPOXAS PEUMATOS KAl VO ETTIKOIVWVIOETE E TO £E0UCIOD0TNHEVO GEPRIC TOU KOTOOKEU-
aoTr Je okottd TV aviaAAayr Tou. Mnv XpnGILOTIOIETE Tr) GUOKEUN e XOAAOUEVO KaAwdIo
A Buoua. To kaAwdio TpoPodoaiag 1 To QI dev ETMTPETTETAI VE ETTIOKEUOOTOUV KAl O€ TTEQI-
TITWOT TToU aUTd Ta e€aptiuaTa €ival XaAaouéva TIPETTEN VO Ta AVTOAAGEETE e Ta KavoUpIat
Xwpic PAGBeS. H avTikardoTaon Tou kahwdiou Tpoodoaiag padi ue o Buoua Ba TrpéTel va
yivel oTo €€ouaiodoTnpéVo EPPIG TOU KATAOKEUAOTT).

2UQTAOEIS OYETIKA € TN XPHON TOU TTP0IOVIOC

MPOZOXH! H emdveia TG TAGKaG WnoiuaTtog UTmopei va ival KauT JETd T xpeRon. Mnv
NV ayyiCete yiati autd pTopei va TTPOKAAETEN GoPapd eyKaUMOTO. MEPIPEVETE UEXPI VO KPU-
Woel N TTAAKA YnaoipaTog.

TNV TIEPITITWON TIAPOOKEUNS TIATWY TToU UTTopEi va diaoTreipouv BpauauaTa Bepuol ¢o-
ynTou Kard T didpkela autrg g diadikaoiag, Ba Tpéel va xpnaiuotroinBolv Pétpa mpo-
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0Ta0I0G EYKAUHATWY.

EmBeBaiwbeite o1 10 dammedo ditrAa atn ouokeun dev eival olioBnpd. ‘ETo1 atro@elyeTe va
YNOTPrOETE Kal va TTPOKOAEDETE coPapd TpaupaTa.

Kard Tnv TTPOETOINATIa Twv GaynTwy, Ba TTPETTEI TIAVTA VA Ta TIPOTEXETE KOl VOl OTTOPEUYETE
Ta Kawipara. Ta TPO@ILA TTOU AQAVOVTal XWPIC ETTITAPNOT UTTOPOUV Va KAoUV, KTl TToU WTTo-
PEi VOl TIPOKAAEDEI TIUPKAYIA KON ETTIKIVOUVA EYKAULATO.

Kard v TrpogToIgacia gayntwv TV EMQAVEIN TG TTAGKAG UTTOPEITE va ayyiCeTe OvVO e
EUAIva 1) TThaoTIKG epyaeio. Ta epyaleia TPETTEI VO QVTEXOUV Tr) BEPHOKPATIa TTOU TTaPAYETal
amoé Tnv TTAGKa Ynoiuarog. ATTayopeUETaI N apaipean Kal ) TOTTOBETON TPOPINWV HE XEPIQ.
Edv 1o Tpd@iua Trapapévouv otV TTAGKO Wnoilamog KaTd T DIGPKEID A} PETG TNV TTPOE-
ToIHOoia, OQAIPESTE TO UTTOAEIMMOTO TPOQIWY TTPIV ATTd TNV TIPOETOIOCIA TOU ETTOPEVOU
@aynTou. Ta UTTOAEIUATA TPOPIMWY UTTOPOUV VO KOOUV, TIPOKAAWVTAG KaTTVE, BUOAPEDT
00 Kol va eTmpedoouy Tr yelon Tou gaynTou Tou Trapackeuddetal. Mmopouv eTmiong va
TipokaAéaouy Trupkayid. MNa Ty agaipeon, xenolpotoiRaTe EUAva i TTAaoTIkd pyaleia Tou
avtéxouv T Beppokpaaia TTou Trapdyetal atmd Ty TAAKa wnoiparog. Mn XpnoilOTIOIEITE Q-
HNPEA 1) LETOMIKG epyaleia. TETola epyaheiar mropolv va BAGWouV T EMQAVEID TNG TTAGKOS
Wnoiuaroc.

Edv n mpogToiacia Tou gayntou arartei T xpRon Aitoug, Ba pETel va emaAeipBei auTd
OtV EMQAVEIR TG TIAAKAG Ynoilatog pe pio aAakr fouptoa. H ouokeur) dev xpnoiuoTiol-
€iTQN Y10 TNV TTPOETOINATIN TV YEUPATWY WE Babu Tnyaviopa.

XEIPIZMOZ THZ ZYZKEYZHZ

Eykardoraan, evepyormoinan kai XEIPIOUOS TS GUOKEUNS

ATIO0UGKEUAOTE T OUOKEUR agalpwvTag TARPwG OAa Ta UAIKG aTToouoKeuaaiag. XuvioTdTal va QUAGOCETaI N CUCKEUATia, TTo-
pei va ival xpra1un yia TN PETETTEITA JETAQOPG KAl ATTOBAKEUDT) TG CUOKEUNG.

[MAUveTE TO TTPOIdV TUUGWVA WE TIG 00Nyieg TNG TTaPAYPAPOUG «ZUVTAPNON CUCKEURGY.

H ouokeun} evepyotroigital pe 1o TTOHOAO eAéyxou Beppokpaciag. H epiaTpogr| Tou TToHoAou OTnv KaTelBuvan g eAaxIoTng
Beppokpaaiag «MIN» kai n TomoBETnan Tou o Béon pe Tv voeign «0» onpaivel v atevepyotroinan g B¢ppavang g TAAKag
wnaiparog.

A@oU ouvdETETe TO TTPOIGV aTNV TPoYodoaia pedpaTog, avaBouv Kai ol dU0 eVOEIKTIKEG AUXViEG KOKKIVR KOl TTPAGIVN, QUTO ONuaivel
OTI ) GUOKEUN TPOPODOTEITaI OWOTA. H TTEPIOTPOI Tou TTOHOAOU eAEyxou Beppokpaciag TTpog T péyiotn Bepuokpaaia «MAX».
Qa Eekivioer Tn Béppavon g TAAdKag wnaiuatog. H mpdaivn evdeikTiki Auyvia 6a amevepyotroinBei. Apol n TAdka @TaceEl 0Tn
puBuiopévn Bepuokpaaia, n Tpdaivn evoeikTIKA Auyvia Ba avawer ava.

H ouokeun di0bétel evowpatwpévo Beppoatdmn Tou EMTPETEl TNV auTopaTn diatApnan TG pubpiouévng Bepuokpaaiag. Kade
@opd Tou apyidel va Beppaivetal n TTAGKa, GRAVEI N TTPACIVN EVOEIKTIKK AuXVid.

Tn ouxvotnTa evepyotroinang Tou BeppavTApa kabopidouv n pubuiouévn Beppokpaaia kai n Bepuokpacia mepiBdAlovTog. Ooo
uynAdtepn eival n kaBopiopévn Beppokpacia kai 600 xapnAdTepn eivai n Beppokpacia TepIBaAAovVTOG, T600 IO GuXVa Ba Evep-
yotolgital 0 Beppavipag.

H kpemiépa eivar epodiaopévn pe duo amrdtouheg (I1), Tou dieukohivouv Ty eamAwan g 0ung oTnv em@Aveia TG TAGKAG
wnoiuatog. Ta egapTrAuaTa eival kataokeuaopéva atmd UAIkG TTou eival ao@alr yia Ty em@eaveia TG TAGKAS wnaiparog.

H mAdka ynoiparog Beppaiveral e uwnAr) Bepuokpaaia, n ETAQR TG UE YUUVO GWUa MTTOPE] va 00nyAoEl o€ copapd eykadpara.
Karé v TpoeToipacia Twy Tpogiuwy TPETIEN va EI0TE TIPOTEKTIKOI, PNV ayyiCeTe TNV TTAGKA WnGiUATOG Kl EAEYXETE Ta GayNTA TTOU
TpoeToINaleTe XpnolpoTrolwvTag KatdAAnAa epyaheia, T.x. Tévaeg fi Aaideg amd mAaaTiké fj {UAo.

Kard tnv emAoyr Twv epyaeiwv mpémer va An@Bei umdwn Ot uropolv va avtéEouv Tn BEppoKpaaia Tou EMTUyXAveTal omé Ty
mhdka ynoiparog. Mn xpnoiporroieite peTaANkG epyaeia i epyaleia e aigunpd dkpa. Tétola epyaleia pmmopolv va BAdyouv v
€M@Aveia NG TAGKAG wnaoiparog.
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2uvInpnorn g OUOKEUNS

MPOZOXH! OAeg o1 epyaaieg auvTApnang Tpémel va diegdyoval e Tn GUGKEUR amevepyotroinuévn. Mo auTé To OKOTO aToouV-
Séate 10 BUOHA TOU KaAwdiou Tpopodoaiag amd Tnv mpifa Tou SikTjoU.

H ouoKeur xpnoIpoTIoIEiTal yia TV TTIPOETOINOGIA TPOYIWY TTou ToTroBeToUvTal aTeuBeiag Tavw otV TAGKa YnaiuaTog, oToTe
TIPETTEN VO TIPOOEEETE VA ECAOPANITETE OWOTH UYIEIVH £T01 WOTE 1) TIPOETOIMAGIA TWVY GAYNTWY Va Eival AOPAARG.

H mAdka ynoipatog Pmopei va mpooTaredetal e ouvnenTIkG yia YeTagopd kai amobrikeuan. Mpiv ammd Ty TpWwTn XpAon, HeTd
Tov kaBapiopd, n TAdka wnaipartog mpémel va BeppavBei o péyioTn Beppokpaaia kal va agrhoeTe OAa Ta katdAorTa uToAEiupaTa
ouvTneENTIKOU va e¢atpioTouv. To ouvinenTikd Trou e¢aTpiCeTal uTropei va TTPOKAAEDEl KATTVO TTou €ival €va GUOIOAOYIKG GaIve-
pevo. Emopévug, n e5ATHION TTPETTEN VOl TIPOYHATOTIOIEITI O€ XWPO ME OTTOTEAETUATIKG agPIoNO. Mnv €I0TIVEETE TOUG OTHOUG TOU
ouvTNENTIKOU.

Agou TeEAEIDTEN N EGATHION, O KATTVOG OTAOTG, ATTOCUVOESTE TN GUGKEUR aTTO TNV TIapOX T PEUHATOG, TIEPIPEVETE Va KPUWOE TTAR-
pwg n TAAka wnoiparog Kai avd kabapioTe TNV TTAGKa XpnoipoTolwvTag kabapioTikG. Mévo T6Te PTTopEiTe va XpnoIPoTToINoETE
TNV TAGKQ WnaiuaTog yia TrpogToIgaaia eaynTou.

H TAdka wnaipatog kai dMa pépn TG ouokeung Tpémel va kaBapifovtal pe éva Travi eutroTiopévo o€ va udaTiké diGAupa Aoy
amoppuTTavTIKoU TAUONG TdTwv. AQaIpEDTE TO UTTOAOITTO SIGAUMA e Eva Travi epTToTIoPéVO o€ vepd. MeTd Tov kaBapiopo, okou-
TioTe TN ouokeun péxpr va eival oteyvr. KaBapiote Tnv AGKa peTd ammd KABe xprion, TTEPILEVOVTAG TIPWTA VA KPUWOE! EVIEAWS.
KaBapiote OAa T uTroAEiupaTa TPOPIHWY TTOU TTAPAPEVOUV OTNY TIAGKQ, OTTOTPETTOVTAG TOUG a6 TNV KaUGN KATA TV ETTavaypn-
O1hOTIOINGN KOl ATTOTPETIOVTAG TNV ATTWAEIT TNG aTTOd00NG TG CUTKEUNG.

I'a kaBapioud pnv xpnotpotoieite SIAAUTIKG, KauaTIKG péaa, To aAKoOA, Tn Bevdivn f uéoa TPIBAG.

KaBapioTe Ta avoiypata eEapIOUOU e TNV NAEKTPIK OKOUTT.

Mpoooyn! Moté unv Bubioete T cuokeun ae vepd n ommolodrTroTe AAAO UYPO.

la kaBapioud, or diokol amoaTPAYyIoNG TTPETTEN va agaipeBolv amé T cuokeur Kai va kaBapioTolv pa ammoppuTIavTkd TaTwy
kdTw amd TpEXOUNEVO VEPS 1} OE PNXaVIKS TIAUVTAPIO TTIATWV.

®uAaén g auokeurc

Edv n ouokeury 8ev Ba xpnaipotoinBei yia peydAo xpovikd SidoTnua, ammoouvoEaTe TV aTTé TV TTAPOXT PEUNATOG.

®uAdgTe TO TTPOIBY OE ETWTEPIKOUG XWPOUG, TTPOaTaTEUDTE TO ATTG OKOVN, akaBapaieg Kai uypaaia. Mpoteivetar va QuAdgeTe T
OUOKEUN 0T OUOKEUQTIO TOU EpY00TATIOU.

®uhdooete To Tpoidv o1 B¢an oTnv omoia Aeimoupyei. Mnv Badete Ta Tpoidvta o atpwoelg. Mnv B ete Timota Tévw 07O P06V
61av 10 UAGOOETE.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong Tipn
Kwdikog kataAdyou 67470
OvopaoTiki Tdon V~] 220 - 240
OvopaoTIKA ouyveTnTa [Hz] 50/60
OvopaoTikr 10X0g w] 1000
K\don pévwong |
AiaoTdoeig g TAGkag ynoipatog [mm] 7300
Kabapd pdpog [kq] 1,2
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